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RESUMO

A presente investigacdo abordou o processo de trabalho na produgéo de farinha de mandioca,
no Agreste Pernambucano, sendo norteada pela seguinte questdo: de que maneira as unidades
de beneficiamento da mandioca influenciam a saude dos trabalhadores desses locais? Foi
determinado como objetivo geral: analisar as relacGes entre salde e ambiente de trabalho a
partir do sistema de producéo de derivados da mandioca nas casas de farinha. Como objetivos
especificos foram definidos: identificar as condi¢cbes de trabalho e salde no processo
produtivo, caracterizando-as de acordo com os tipos de casas de farinha; analisar os principais
problemas pertinentes a saude dos trabalhadores e propor alternativas de melhorias para a
salde dos trabalhadores nas casas de farinha. Foram pesquisadas cinco casas de farinha no
municipio de Feira Nova no periodo de maio a junho de 2016. A escolha do referido local foi
em razdo de ser uma &rea tradicional do interior pernambucano e guardar o titulo de “Terra da
Farinha”, detendo uma importante atividade economica por processar a mandioca e pela
geracdo de trabalho para pessoas em, praticamente, todas as fases de producéo. Este estudo
caracteriza-se como sendo exploratério e descritivo, sendo adotados o0s seguintes
procedimentos metodoldgicos: levantamento bibliografico, identificacdo e coleta das
coordenadas geograficas das casas de farinha, registro fotografico e gravacGes de audio.
Foram realizadas trinta e quatro entrevistas semiestruturadas junto aos trabalhadores e cinco
com os proprietarios das casas de farinha. Todos os participantes concordaram e permitiram a
divulgacdo das informacdes, conforme prevé o Comité de Etica e Pesquisa. Os resultados
obtidos indicaram que nenhum dos empreendimentos possui licenca ambiental. A casa de
farinha situada na zona urbana é do tipo modernizada, enquanto as da zona rural agregam
aspectos tradicionais, modernizado e eletrificado. Foram observadas que as condicGes atuais
dos trabalhadores nas casas de farinha em Feira Nova sdo praticamente as mesmas dos
trabalhadores na Inglaterra no tempo de investigacdo de Friedrich Engels (1820-1895), dentre
as condicOes de trabalho verificadas estdo: carga horaria extenuante, baixissima remuneragao
e a precariedade do trabalho. Isso, notadamente, porque as condi¢Ges de trabalho e vida dos
trabalhadores ainda séo negligenciadas pelas classes proprietarias dos meios de producéo. Os
principais problemas identificados foram: poluicdo atmosférica; geracdo de efluentes toxicos;
uso da lenha como matriz energética; insalubridade e exposicao a riscos fisicos; geracdo de
residuos solidos; baixa remuneracéo; baixa escolaridade dos trabalhadores falta de higiene e
problemas de saude, dentre eles as dores musculares foram as mais frequentes. No processo

de beneficiamento da mandioca, os trabalhadores das casas de farinha estdo expostos a



diferentes riscos, dentre eles: fisicos; quimicos; bioldgicos; ergonémicos; mecanicos que
podem comprometer a salde e a integridade fisica destas pessoas. E fundamental uma
Vigilancia em Salde capaz de prevenir os agravos decorrentes da relacdo salde, ambiente e
trabalho.

PALAVRAS CHAVES: Beneficiamento de Mandioca. Saude Ambiental. Vigilancia em
Salde do Trabalhador.



ABSTRACT

The present investigation analyzed the work process in the production of cassava flour, in the
municipality of Feira Nova, in the Agreste of Pernambuco, and is guided by the following
question: how do the cassava processing units influence the health of the workers of these
locations? To answer the question raised, it was determined as a general objective: to analyze
the relationship between health and work environment from the production system of cassava
derivatives in “flour industry”. As specific objectives were defined: identify working
conditions and health in the production process, characterizing them according to the types of
“flour industry”; To analyze the main problems related to the health of workers and to
propose alternatives for improvements in the health of workers in “flour industry”, being
justified by the fact of providing knowledge to society, as well as the help of sources of future
research, on the health of workers in “flour industry”, and can subsidize the decision of the
society, in particular, the owners of “flour industry” and the bodies of labor and
environmental regulation for welfare. Five “flour industry” were investigated in the
municipality of Feira Nova, in operation during the investigation period, in May and June of
2016. The choice of this place was due to the fact that it is a traditional area of the interior of
Pernambuco and to keep the title of "Land of Flour”, "which has an important economic
activity for processing cassava and for generating work for people in practically all stages of
production. This study is characterized as exploratory and descriptive, adopting the following
methodological procedures: bibliographical survey, identification and collection of the
geographical coordinates of “flour industry”, photographic records and audio recordings.
Thirty-four semi-structured interviews were carried out with the workers and five with the
owners of the “flour industry”. The respondents agreed and allowed the disclosure of
information as provided by the Ethics Committee. The results indicate that none of the
projects has an environmental license. The “flour industry” situated in the urban area is of the
modernized type, while those of the rural area add traditional aspects, modernized and
electrified. The present conditions of the workers in the “flour industry” in Feira Nova are
practically the same as the workers in England at the time of Friedrich Engels's investigation
(1820-1895). This is especially so because the working and working conditions of workers are
still neglected by the classes that own the means of production. The main impacts are: air
pollution; Generation of toxic effluents; Use of firewood as an energy matrix; lack of hygiene;
Unhealthiness and exposure to physical hazards; Generation of solid waste; Low

remuneration; Low levels of education. In the process of processing cassava, workers in



“flour industry” are exposed to different risks, including: physical; Chemical products;
Biological; Ergonomic; Mechanics. Risks can compromise the health and physical integrity of

these people. Vigilance is essential to prevent health and work related injuries.

KEYWORDS: Processing of Manioc. Environmental Health. Surveillance in Worker Health.



RESUMEN

La presente investigacion abord6 el proceso de trabajo en la produccion de harina de
mandioca, en el Agreste Pernambucano, siendo guiada por la siguiente cuestion: ¢;de qué
manera las unidades de beneficiamiento de la mandioca influencian la salud de los
trabajadores de esos locales? Se determiné como objetivo general: analizar las relaciones
entre salud y ambiente de trabajo a partir del sistema de produccion de derivados de la
mandioca en las casas de harina. Como objetivos especificos se definieron: identificar las
condiciones de trabajo y salud en el proceso productivo, caracterizando las de acuerdo con los
tipos de casas de harina; Analizar los principales problemas relacionados con la salud de los
trabajadores y proponer alternativas de mejora de la salud de los trabajadores en las casas de
harina. Se investigaron cinco casas de harina en el municipio de Feira Nova en el periodo de
mayo a junio de 2016. La eleccion de dicho lugar fue en razén de ser un area tradicional del
interior pernambucano y guardar el titulo de "Tierra de la Harina", deteniendo una importante
Actividad econémica por procesar la mandioca y la generacion de trabajo para personas en
practicamente todas las fases de produccion. Este estudio se caracteriza por ser exploratorio y
descriptivo, siendo adoptados los siguientes procedimientos metodoldgicos: levantamiento
bibliogréfico, identificacion y recoleccion de las coordenadas geogréficas de las casas de
harina, registro fotografico y grabaciones de audio. Se realizaron treinta y cuatro entrevistas
semiestructuradas junto a los trabajadores y cinco con los propietarios de las casas de harina.
Todos los participantes acordaron y permitieron la divulgacion de las informaciones, segun
prevé el Comité de Etica e Investigacion. Los resultados obtenidos indicaron que ninguno de
los emprendimientos tiene licencia ambiental. La casa de harina situada en la zona urbana es
del tipo modernizada, mientras que las de la zona rural agregan aspectos tradicionales,
modernizados Y electrificados. Se observé que las condiciones actuales de los trabajadores en
las casas de harina en Feira Nova son practicamente las mismas de los trabajadores en
Inglaterra en el tiempo de investigacion de Friedrich Engels (1820-1895), entre las
condiciones de trabajo comprobadas estan: carga horaria extenuante, bajisima remuneracion
Y la precariedad del trabajo. Esto, especialmente, porque las condiciones de trabajo y la vida
de los trabajadores todavia se descuidan por las clases propietarias de los medios de
produccion. Los principales problemas identificados fueron: contaminacion atmosférica;
Generacion de efluentes tdxicos; El uso de la lefia como matriz energética; Insalubridad y
exposicion a riesgos fisicos; Generacion de residuos sélidos; Baja remuneracion; Baja
escolaridad de los trabajadores falta de higiene y problemas de salud, entre ellos los dolores

musculares fueron los més frecuentes. En el proceso de beneficiamiento de la mandioca, los



trabajadores de las casas de harina estan expuestos a diferentes riesgos, entre ellos: fisicos;
Quimicos; Bioldgicos; En el caso de las mujeres. Mecénicos que pueden comprometer la
salud y la integridad fisica de estas personas. Es fundamental una Vigilancia en Salud capaz

de prevenir los agravios resultantes de la relacion salud, ambiente y trabajo.

PALABRAS CLAVE: Beneficios de mandioca. Salud Ambiental. Vigilancia en Salud del
Trabajador.
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1 INTRODUCAO

No periodo do Brasil Colonial, a mandioca foi a base da alimentagdo dos escravos, a
tal ponto que a Coroa Portuguesa, em 1688, tornou obrigatorio, por lei, o plantio de
quinhentas covas para cada escravo existente no Recdncavo Baiano. Ainda comenta o autor
que, pelas casas de farinha do Nordeste, € possivel realizar o beneficiamento da mandioca
para obter diferentes tipos de farinha, como por exemplo, a farinha d’adgua, a seca e a mista

(NORMANHA, 1976).
Insta observar o que apontam Barros Junior, Souza e Aradjo (2016, p. 219):

A atividade das casas de farinha é considerada antiga e, no Brasil, com
registro ja do século XVI, no Periodo Colonial, época em que dividiu espaco
com outra cultura, a cana de agucar. As engenhocas da farinha foram
fundamentais na producdo de um preciso produto, a farinha, servindo de
fonte de alimento aos homens.

As casas de farinha sdo empreendimentos, geralmente de pequeno porte, onde se
beneficia a mandioca desempenhando um papel fundamental para a sobrevivéncia de muitas
familias. Isso acontece porque oferecem trabalho e renda aos familiares e demais envolvidos,

movimentando a economia dos lugares onde estéo inseridas.

A fabricacdo e o consumo da farinha, no Brasil, extrapolam seu carater de tradi¢do
chegando a transformar o produto em um excelente negdcio, embora, de modo geral, tenha

mantido os mesmos métodos de producao desde o periodo Colonial.

Soares (2007, p.18) salienta que “foi através da mandioca, cultura difundida em solo
brasileiro pelos indios, que surgiram as Casas de Farinha, espectro de transformacdo e
beneficiamento, em carater de mini-inddstrias, dos indmeros produtos que podem ser
subtraidos do tubérculo em questdo”. Todavia, parece que o ambiente de trabalho nessas
unidades de producdo parece continuar muito precario, mesmo insustentavel para 0s

trabalhadores.

Por isso a inter-relagdo das casas de farinha com a satde do trabalhador insere-se no
campo das preocupacgOes, pois as casas de farinha, geralmente, apresentam uma estrutura
muito precaria, onde € comum encontrar fiacdo elétrica exposta, ruido incémodo, altas
temperaturas no ambiente, além das situacdes de trabalhadores em posturas inadequadas, por
tempo prolongado, expostos a acidentes perfurocortantes e inimeros outros indicadores que
podem afetar a saude dos trabalhadores, em razdo de um trabalho precério, em pleno século
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XXI. Ademais, como a preocupagdo maior dos produtores tem sido com o lucro, as condic¢oes
de trabalho e com 0 meio ambiente tém ficado para trés.

Barros Junior (2015) aduz que as casas de farinha no Municipio de Lajedo no Estado
de Pernambuco sdo empreendimentos antigos, geralmente em péssimo estado de conservacao
e funcionam em desacordo com as normas ambientais, sanitérias e trabalhistas. As casas de
farinha sdo edificagGes antigas, geralmente, funciona em precarias condigdes e que ao longo
do tempo, tem causado grandes impactos ambientais, dentre eles: a geracdo de manipueira’, a
poluicdo atmosférica e auséncia de equipamentos de protecdo individual aos trabalhadores
(CARDOSO et al., 2015).

O estudo de Zacarias (2011) aborda quatro casas de farinha no Agreste Alagoano,
onde os trabalhadores estdo expostos cronicamente ao 4cido cianidrico, devido a liberagdo do
referido gas no processo de beneficiamento da mandioca e que pode causar efeitos adversos a

saude dos trabalhadores.

Peniche (2014), investigando o processo de trabalho na producdo de farinha de
mandioca em Rio Branco, no Acre, observou que os trabalhadores das casas de farinha
desenvolvem suas praticas expondo-se, diariamente, a riscos ergonémicos, ambientais e de
acidentes ocupacionais, tais como: postura inadequada, sobrecarga de peso, movimentos

repetitivos, manuseio de equipamentos, dentre outros.

E importante ressaltar que existem as Normas Regulamentadoras (NR), concernentes a
seguranca e saude do trabalho que devem ser cumpridas visando minimizar e prevenir a
exposicao aos riscos dos agentes ambientais. A preservacdo da saude dos trabalhadores deve

ser levada em consideracdo desde a integridade destes individuos até questdes psicossociais.
No que se refere a saude dos trabalhadores, Augusto (2009, p. 91) aduz:

Portanto a satide tem uma determinacgdo socioambiental complexa. E quando
nos referimos & Salde dos Trabalhadores, estamos inserindo todos os

A manipueira - vocébulo indigena incorporado & Lingua Portuguesa - é o liquido de aspecto leitoso e
cor amarelo-clara que escorre das raizes carnosas da mandioca (Manihot esculenta Crantz), por
ocasido da prensagem das mesmas para obtencdo da fécula ou farinha de mandioca. Portanto, € um
subproduto ou residuo da industrializacdo da mandioca, que, fisicamente, se apresenta na forma de
suspensdo aquosa e, quimicamente, como uma miscelanea de compostos: goma (5% a 7%), glicose e
outros agucares, proteinas, células descamadas, linamarina e derivados cianogénicos (acido cianidrico,
cianetos e aldeidos), substancias diversas e diferentes sais minerais, muitos dos quais fontes de macro
e micronutrientes para as plantas (MAGALHAES, 1993 apud PONTE, 2006).
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individuos que trabalham (em todas as modalidades) em contextos com
situacBes potenciais ou deflagradas de riscos relacionadas com a atividade
produtiva e geradora de danos a salde.

No ambiente das “farinheiras”, 0s trabalhadores convivem em precario processo
produtivo, acarretando em diferentes riscos a sua integridade fisica e psicoldgica, bem como o
préprio funcionamento destes empreendimentos. Além disto, este contexto se reflete na

qualidade final dos subprodutos da mandioca, dentre eles: beiju, farinha e a goma.
Para tanto, a Lei Organica da Saude no Brasil, de 1990, em seu artigo 3°, cita que:

Os niveis de saude expressam a organizacdo social e econdmica do Pais,
tendo a salde como determinantes e condicionantes, entre outros, a
alimentagdo, a moradia, 0 saneamento basico, 0 meio ambiente, o trabalho, a
renda, a educacéo, a atividade fisica, o transporte, o lazer e 0 acesso aos bens
e servicos essenciais (BRASIL, 1990, p.1).

Desta forma, os trabalhadores das casas de farinha no municipio do Agreste
Pernambucano, em razdo de uma baixa escolaridade que os impossibilitam o acesso aos
melhores postos de trabalho, ficam, consequentemente, a mercé de qualquer ocupagdo, pois
impera a necessidade em adquirir o “pao nosso de cada dia” para sua sobrevivéncia e da
familia. Igualmente, estes individuos recebem uma baixa remuneracdo que se reflete na

limitag&o de acesso a qualidade de vida.

Neste sentido, 0s agravos e riscos a salde dos trabalhadores em casas de farinha estéo
correlacionadas ao ambiente hostil (precariedade destas “farinheiras”) sobretudo, durante as
etapas de beneficiamento da mandioca para producdo de farinha. A procura por alternativas
de sobrevivéncia que gerem renda € um modo de amenizar a pobreza e primar pela dignidade
humana, e as casas de farinha tém desempenhado esta funcdo, em varios municipios
brasileiros e particularmente no Municipio de Feira Nova, onde muitas familias se utilizam

deste trabalho para garantir sua sobrevivéncia.

A protecdo dos trabalhadores da cadeia produtiva da mandiocultura, no Estado de
Pernambuco, ainda carece de suporte dos o6rgdos do trabalho, salde e previdéncia,
promovendo politicas que os protejam e que sejam adequadas a realidade deste grupo. Por
iss0, é necessario ir mais além, isto é, preocupar-se com as diversas dimensdes desta atividade
que envolve o @mbito ambiental, econdmico, politico e social com reflexo na saude dos

trabalhadores e condic6es de vida.
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Os problemas decorrentes da préatica dessa atividade podem estar inseridos no grupo
das doencas de motivacdo compulsoria, de acordo com a Portaria n°. 104 de 25 de Janeiro de
2011, do Ministério da Salde, cujos eventos geralmente sdo: Perda Auditiva Induzida por
Ruido (PAIR), Lesbes por Esforcos Repetitivos (LER) / Distirbios Osteomusculares
Relacionados ao Trabalho (DORT) e intoxicacGes exdgenas, entre outros. Problemas relativos
a contaminagdo do ambiente pelos residuos produzidos por essa cadeia produtiva, por
exemplo, a manipueira que é um contaminante rico em acido cianidrico, que pode intoxicar 0s
trabalhadores e, quando lancado no solo, pode afetar a atividade microbiana bem como poluir

0s corpos d’ gua naturais.

Esta pesquisa foi norteada pela seguinte questdo: de que maneira as unidades de
beneficiamento da mandioca influenciam a saude dos trabalhadores destes locais no
Municipio de Feira Nova em Pernambuco? A hipdtese formulada é a seguinte: as inadequadas
condigOes de trabalho nas casas de farinha em Feira Nova influenciam negativamente na

saude do trabalhador.

O objeto desta pesquisa constitui-se nas casas de farinha em funcionamento no
Municipio de Feira Nova, em razdo de ser uma area tradicional do interior pernambucano e
guardar o titulo de “Terra da Farinha”, detendo uma importante atividade econdmica por
processar a mandioca e na geracdo de trabalho para pessoas, em praticamente em todas as

fases de producdo.

Os métodos que embasam a pesquisa foram o descritivo e exploratério. E descritivo
pois, tem como esséncia a descricdo de um determinado setor da industria que séo as casas de
farinha, estabelecendo as relagdes entre o ambiente de trabalho e as situagdes de riscos e
agravos a sade destes individuos. E uma pesquisa exploratoria na medida em que se almeja
adquirir o aprimoramento de ideias, proporcionando a aquisi¢do de elementos concretos que
viessem a subsidiar a elaboragédo da presente pesquisa. O levantamento percentual dos dados
coletados possibilitou a disposi¢do das informacdes adquiridas em tabelas, quadros e graficos.
Para ilustracdo dos aspectos da realidade, foi realizado registro fotografico.

A pesquisa foi realizada em duas etapas: o primeiro foi a pesquisa bibliografica como
base teorica para a fundamentagéo e, no segundo momento, fez-se a pesquisa de campo, onde

foram aplicadas entrevistas semiestruturadas para coleta de dados junto aos diferentes tipos de
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sujeitos pesquisados que ocupam a regido em tela. Os sujeitos desta pesquisa entrevistados
foram os proprietérios e trabalhadores das casas de farinha de Feira Nova.

Com o intuito de tornar mais objetiva a compreensdo do amplo espectro de
consideracBes e dos objetivos especificos de cada etapa de formulacdo deste trabalho, os

capitulos foram descritos na seguinte ordem:

O capitulo primeiro expde a parte introdutoéria apresentando a problemaética em relacéo

ao tema, a justificativa, assim como os objetivos.

Abordando a revisdo bibliografica, o segundo capitulo enfoca os principais assuntos
abordados no trabalho, como a mandioca: base do surgimento das casas de farinha; o ciclo
produtivo da farinha de mandioca; o ramo econdmico “beneficiamento da mandioca”;
aspectos relacionados a salde, higiene e seguranca no trabalho; condi¢des de vida e trabalho

nas casas de farinha e vigilancia em saide ambiental e do trabalhador.

Na sequéncia, temos o capitulo terceiro retrata os materiais e métodos, exibindo a
caracterizacdo da area de estudo; o processo do levantamento e informacdes dos dados e todos

0s métodos adotados para execucgédo do trabalho.

O capitulo guarto apresenta os resultados e discussdes relacionados a saude, higiene e
seguranca no trabalho; espaco fisico e divisdo do trabalho; condicGes de vida e salde;
situacdo ambiental das casas de farinha na perspectiva dos proprietarios e alternativas de
melhorias para casas de farinha e a saude do trabalhador.

As conclusBes da pesquisa estdo no quinto capitulo e, no sexto, todas as referéncias

bibliogréficas, incluindo sites e relatorios consultados para a concretizacéo do trabalho.

Diante do exposto, devido a precariedade de pesquisas especificas desta temaética, este
estudo sobre as casas de farinha no municipio de Feira Nova tem um olhar significativo, pois
emprega um namero relevante de pessoas em todas as fases de producdo, além de receber e
utilizar a matéria-prima produzida da propria regido, gerando renda e empregos. Com isto,

afirma-se a presente pesquisa como de fundamental importancia para o municipio.

A atividade das casas de farinha, ainda funciona em desacordo com as normas e
exigéncias trabalhistas e ambientais. Por isso, estas unidades de beneficiamento da mandioca

tém ocasionado passivos ambientais. Dai porque a realizagdo do estudo sobre a saide dos
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trabalhadores nas casas de farinha em Feira Nova pode gerar informagfes passiveis de serem
utilizadas na formulacéo de politicas publicas voltadas para a sustentabilidade ambiental dos

empreendimentos nos municipios proximos e em todo o territorio brasileiro.

Apesar da relevancia do tema, as pesquisas que agregam sobre a saude dos
trabalhadores em casas de farinha, ainda sdo muito limitadas. Desta forma, ha fortes
argumentos para que se considere como urgente o aprofundamento sobre as causas e
consequéncias dos riscos e agravos a saude dos trabalhadores nas casas de farinha em Feira
Nova, de forma que o desenvolvimento do referido estudo possa subsidiar a decisdo da
sociedade, em particular, dos proprietarios das casas de farinha e dos Orgdos de regulacgéo
trabalhista e ambiental em prol do bem-estar.

Em face ao exposto, a presente pesquisa foi desenvolvida visando alcancar os

seguintes objetivos:
1.1 Objetivo Geral

Analisar as relacdes entre salde e ambiente de trabalho a partir do sistema de

producdo de derivados da mandioca em casas de farinha.

1.2 Objetivos Especificos

1. Identificar as condicGes de trabalho e salde no processo produtivo;

2. Caracterizar a situacdo dos tipos de casas de farinha existentes no municipio de Feira Nova;
3. Analisar os principais problemas pertinentes a satde dos trabalhadores e;

4. Propor alternativas de melhorias para a salde dos trabalhadores nas casas de farinha.
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2 REFERENCIAL TEORICO

2.1 Mandioca: Base do surgimento das Casas de Farinha

Com a chegada dos portugueses no Brasil, diversos viajantes cronistas percorreram o
territorio fazendo relatos riquissimos acerca dos costumes alimentares do Novo Mundo e,

destacando, a0 mesmo tempo, o uso da mandioca.

Gabriel Soares de Sousa, em seu “Tratado descritivo do Brasil de 1587 traz relatos e
descricdes acerca dos costumes alimentares e agricolas da Bahia colonial: “ja se sabe como
nesta provincia frutificam as alheias, saibamos dos seus mantimentos naturais; e peguemos
primeiro da mandioca, que é o principal mantimento e de mais substancia, que em Portugal
chamam farinha-de-pau” (Ibidem, 1938, p. 172).

Nieuhof, em seu trabalho “Memoravel Viagem Maritima e Terrestre ao Brasil” uma

das fontes mais importantes sobre o estudo do Brasil Holandés, disse que:

Comecaremos pela Mandiiba e sua raiz, denominada mandioca, na qual os
brasileiros tém o seu principal género alimenticio. A maior parte da América
desconhece até agora o trigo ou qualquer outro cereal. A natureza, porém,
Ihes deu certo arbusto, cuja raiz, depois de seca e assada, como fazemos ao
nosso péo, constitue o alimento comem aos habitantes da América. Esse
arbusto viceja por toda parte em quantidade e é chamado pelos brasileiros
Maniiba e Mandiiba a sua raiz chama mandioca. Ha diversas variedades
desse vegetal as quais os brasileiros dao diferentes nomes. A raiz de todas
elas, porém, chama mandioca (NIEUHOF, 1942, p. 282)

Outra obra de grande contribuicdo e importancia é de alemdo Hans Staden que, por
duas vezes, esteve no Brasil. De volta & Alemanha, Staden escreveu relatos acerca das
experiéncias vividas em terras brasileiras, o original primitivo inicialmente foi publicado em
1557. A obra teve inumeras traducfes e reimpressoes e a primeira tradugdo para o0 portugués
apareceu em 1892 na Revista do Instituto Histérico e Geographico do Rio de Janeiro,
enguanto que segunda em 1900 em Séo Paulo. Sobre o cultivo da mandioca € interessante

notar que:

Nos logares onde elles querem plantar, cortam primeiro as arvores e deixam-
nas seccar durante um a trezmezes. Depois deitam-lhes fogo, queimam-nas e
entdo plantam entre os troncos as raizes de que elles precizam, e que se
chamam mandioka. E uma arvoresinha de uma braca de altura e que da trés
raizes. Quando querem comer as raizes, arrancam a arvosinha, quebram as
raizes e depois os galhos. Collocam a estes outra vez na terra, onde cria
raizes de novo e em seis mezes tem crescido tanto que servem jé& para comer.
(STADEN 1900, p. 130)
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O viajante francés Jean de Leéry (1534-1611), escreveu uma obra de grande valor
considerado um documento histérico, “Viagem a terra do Brasil” na qual descreve diversos
costumes acerca da alimentacdo neste pais. A preciosa obra traz acertos em relacdo a
etnografia brasileira. Léry ndo foi um cientista de reputacdo, mas um simples sapateiro e
estudioso de teologia. No entanto traz narragcbes de viagem que constitui um precioso

arcabouco ao conhecimento dos nossos indios.

Léry (1961, p. 102) traz consideracBes acerca do tubérculo, mencionando que “0S
americanos tém duas espécies de raizes, a que chamam aypie e maniot, que crescem dentro da
terra em trés ou quatro meses, tornando-se tdo grossas como a coxa de um homem e longas de
pé e meio mais ou menos”. Em seus escritos ainda nos traz descrigdes acerca como €

produzida a farinha de mandioca:

Depois de arranca-las, as mulheres (os homens ndo se ocupam disso) secam-
nas ao fogo no bucan, ou entdo as ralam ainda frescas sobre uma prancha de
madeira, cravejada de pedrinhas pontudas (como o fazemos ao queijo e a
noz-moscada), e as reduzem a uma farinha alva como a neve. Essa farinha
ainda crua, bem como o farelo branco que dela sai apresentam um cheiro de
amido diluido durante muito tempo na agua, a ponto de por ocasido do meu
regresso, ao encontrar-me certo dia em lugar onde se preparava o amido, 0
cheiro da preparacdo me recordar logo o das chogas quando os indigenas
lidavam com a farinha de mandioca (LERY, 1961, p. 102-103).

Luis da Camara Cascudo, ao redigir sua “Historia da alimentagdo no Brasil”, cuja
primeira edicdo data de 1983, fez consideragdes importantissimas a respeito do alimento
precioso em apre¢o, denominando-o “A Rainha do Brasil”. O autor menciona era tdo notavel
também, era usada nos navios que partiam para a Africa alimentando os futuros escravos

embarcados. Cascudo (1983, p.105) cita que:

Ha quase cinco séculos a farinha continua mantendo o prestigio no crédito
popular. Essa permanéncia constituia a imagem da suficiéncia. Créem-na
apta e capaz na exigéncia da nutricdo. Sem ela a refei¢do estard incompleta e
falha. E comida de volume, comida que enche, sacia, faz bucha, satisfaz.
Comem-na pura, sessando-a na mao, mastigando a crueira que ndo pode ser
peneirada”. Sem farinha, homem néo vive™[...].

A importancia da farinha de mandioca na alimentacdo é tdo notavel que Cascudo
(1983, p. 106) acrescentou como ““a farinha é a camada primitiva, o basalto fundamental na
alimentacéo brasileira. Todos os elementos sdo posteriores, assentados na imobilidade do uso
multicentenario, irredutivel, primario, instintivo”. E ainda complementou que “[..] a
mandioca é rainha dos trdpicos, reinando sozinha na culinaria popular da zona em que nasceu
e ostenta sua coroa irrenunciavel [...]” (CASCUDO, 1983, p. 108).
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Quanto a origem da mandioca, Sena (2006, p. 91) trouxe a seguinte contribuicdo:

A mandioca, como planta originaria da América do Sul, exerceu papel
relevante para as populacdes nativas. Mantendo a sua posi¢éo de principal
fonte de carboidratos do Continente Sul-americano, a mandioca
desempenhou importante papel nos primérdios da colonizagdo do Brasil, ndo
s6 como cultura de subsisténcia, mas também como produto de valor
comercial, visto que a farinha o principal alimento consumido pela
populacdo das vilas e povoados.

A arte de se fazer produzir farinha remonta muito tempo atrés, sendo provavel que as
primeiras casas de farinha tenham surgido nesse mesmo periodo Castro et al. (2005, p.19)

trouxe uma contribuicdo importantissima quando citaram que:

A produgdo e a industrializagdo da mandioca em Santa Catarina antecederam
a chegada dos portugueses ao Brasil. Ndo obstante, os primeiros relatos
datam de 1527, quando entdo indios Carijés teriam oferecido farinha de
mandioca aos portugueses que aportaram na hoje Floriandpolis.

Ainda sobre a producdo de farinha e a sua forma de beneficiamento, Castro et al.
(2005, p. 19) mencionaram que, “do descobrimento do Brasil até meados do século passado, a
cultura da mandioca foi explorada de forma extrativista e sua industrializacdo seguiu 0s
processos e os equipamentos rudimentares da época”. Desta forma, iSS0 nos remeteu a ideia
da arte de se fazer a farinha atravessando gerac6es e mantendo os mesmos métodos arcaicos,
produzindo de uma forma artesanal, utilizando a for¢ca humana, mantendo a cultura
centendria, gerando e garantindo o atendimento do alimento fundamental para a alimentacéo

do seu povo.
De acordo Soares (2007 p. 18):

Séo as Casas de Farinha, e ndo, Industrias ou Fabricas, que determinam uma
peculiaridade exposta e importante em relagdo ao modelo de producéo
empregado no sistema ora em descricdo. Casas, porque além da
transformacdo artesanal, a esta também, estdo atrelados os lagos
consanguineos, irmanados e a extrema diferenciacdo no modelo de produzir.
A “farinhada” deixa de ser apenas o resultado final de um sistema produtivo,
para albergar também os vinculos familiares na sua execucéo.

Trata-se, assim de um alimento de tdo grande importancia para o povo brasileiro, que
Almeida e Ledo (2006, p. 71) expdem que “a farinha, produto mais popular dentre os
derivados da raiz de mandioca, € consumida pelas familias pertencentes as mais diversas

classes de renda do Brasil”.
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Quanto a producdo deste tubérculo é importante acrescentar que segundo 0s
apontamentos de Castro et al. (2005, p. 11):

O Brasil historicamente o maior produtor mundial de mandioca, nos Ultimos
anos perdeu essa posicdo para Nigéria. [...]. No entanto, na década de 60 e
70 a producdo brasileira era de 30 milhdes de toneladas porque parte da
producdo era destinada a fabricacdo de farinha de raspas para ser misturada a
farinha de trigo. [...]. A mandioca é cultivada em todo o pais sendo o
principal produto a farinha de mandioca, o mais tradicional produto da
cultura alimentar brasileira.

Do que se infere que se formou, ao longo do processo de formacdo territorial do
Brasil, um peculiar sistema produtivo bastante diverso. Destarte, a mandioca pode ser
considerada um simbolo do Brasil, destaca-se pela riqueza de nutrientes e adquirido status, na
atualidade, de alimento saudavel, devido ser isenta de glaten.

2.2 O Ciclo Produtivo da Farinha de Mandioca

A fabricacdo e o consumo da farinha de mandioca no Brasil fazem parte da tradicédo
local, deixando ser apenas uma manutencdo de cultura centenaria para se transformar em
excelente negécio. Contudo, de modo geral, ela manteve praticamente os mesmos métodos de

producao.

Entretanto, com o advento do desenvolvimento ou o aprimoramento das técnicas
utilizadas, o homem aprimorou o0s sistemas de producdo em casas de farinha,
consequentemente incentivando a criagdo de variagdes em niveis tecnoldgicos. “Hoje, tanto os
objetos quanto as acBes derivam da técnica. As técnicas estdo, pois, em toda parte: na
producdo, na circulacdo, no territorio, na politica, na cultura. Elas estdo também - e

permanentemente - no corpo e no espirito do homem” (SANTOS 2000, p. 128).

Especificamente, com o surgimento das ferramentas/maquinas nas casas de farinha
possibilitou alteragdes no modo de producdo da farinha de mandioca. Reforcando, tal

pensamento, Cardoso e Gameiro (2006, p.23) trouxeram a seguinte contribuicao:

O sistema produtivo da cadeia de mandioca, apesar da grande diversidade,
apresenta trés tipologias bésicas: a unidade doméstica, a unidade familiar e a
unidade empresarial. Essas tipologias levam em consideracdo as
interconexdes entre a origem da mao-de-obra, o nivel tecnolégico, a
participacdo no mercado e o grau de intensidade do uso de capital na
exploracdo. A unidade doméstica é caracterizada por usar mao-de-obra
familiar ndo utilizar tecnologias modernas, pouco participar do mercado e
dispor de capital de exploracdo de baixa intensidade. A unidade familiar, ao
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contrario, j& adota algumas tecnologias modernas, tem uma participagdo
significativa no mercado e dispBe de capital de exploracdo em nivel mais
elevado que a primeira. A contratacdo de mao-de-obra de terceiros é a
caracteristica marcante da unidade empresarial; o nivel tecnoldgico e de
participa¢do no mercado, assim como o grau de intensidade do uso de capital
de exploracdo sdo semelhantes as unidades do tipo familiar. Esta Gltima
unidade, juntamente com a do tipo empresarial, responde pela maior parte da
producdo de raizes no Brasil.

Ainda assim, a classificacdo dos diferentes tipos de casas de farinha, considerando o

padrdo tecnoldgico, segundo Sena (2006), pode ser considerada da seguinte maneira:

A casa de farinha tradicional, também conhecida como manual, € assim
denominada tendo em vista ndo possuir quaisquer equipamentos modernos,
sendo os processos de trituracdo de raizes, a prensagem, a desintegracdo da
massa prensada e a torrefacdo realizados manualmente. J& a modernizada
possui algumas‘ inovagdes”, a exemplo da utilizacdo de motor ( a gasolina, a
diesel ou elétrico) no processo de trituragdo das raizes. As demais etapas sdo
realizadas manualmente. A casa de farinha eletrificada constitui-se de uma
estrutura mais modernizada, dotada de quase todas as etapas de
processamento movidas a eletricidade (exceto o descascamento das raizes,
que ainda é realizado manualmente), inclusive a torrefacdo, a qual é
realizada num grande forno de ferro dotado de pas de madeira movimentadas
por uma engrenagem movida a eletricidade. Existem modelos onde até o
ensacamento da farinha é mecanizado (SENA, 2006, p. 104).

Os padrd@es tecnoldgicos tém exercido um papel de fundamental importancia no que se
refere ao trabalho que envolvem individuos em ambientes adversos, como por exemplo 0s
trabalhadores das casas de farinha. Assim, a compreensédo dos diferentes padrdes tecnologicos
dos empreendimentos farinheiros é de grande relevancia para o entendimento de como eles
influenciam na salde do trabalhador. Geralmente, 0 uso de determinadas técnicas podera

acarretar em melhores condicdes de trabalho e eliminam a duplicacéo de esforgos.

A respeito do cultivo desse importante tubérculo, ainda para Sena (2006, p. 95), “o
cultivo da mandioca se faz presente no ambito das pequenas unidades de producdo familiar,

variando de intensidade, de acordo com as peculiaridades culturais locais”.

Sobre as unidades de beneficiamento, Pimentel et al. (2008, p. 12) mencionou que “¢
grande a importancia social destas unidades de beneficiamento, pois casas de farinha
mecanizada podem chegar a contratar perto de cem pessoas, principalmente no processo de
raspagem”.Sendo um produto de grande importancia, infelizmente a falta de incentivos e
investimentos em tecnologias para esse setor tem gerado niveis reduzidos de produtividade.
Com isso o retorno financeiro fica comprometido, dai por que Cardoso e Gameiro (2006, p.

37) destacaram que:
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As caracteristicas do segmento agricola da cadeia da mandioca resultam em
um mercado tipico de competicdo perfeita, [...]. O baixo retorno econémico,
provocado pela desorganizagdo do mercado, somado a rusticidade da cultura,
fazem com que ndo existam maiores estimulos para investir em tecnologia
no campo, levando o setor a obter reduzidos niveis de produtividade.
Paralelamente, a baixa demanda por inovagbes, conseqliéncia do
desinteresse em investir, acaba ndo sendo capaz de estimular o
desenvolvimento de novas tecnologias, criando-se um circulo vicioso: baixo
retorno, baixo investimento, baixa produtividade, baixo retorno etc.

Com relagdo ao cultivo e a producdo em Feira Nova, encontramos em Pimentel et al.
(2008, p. 11-12) que, “para a mandiocultura, observa-se queda na area de cultivo no Estado, o
unico municipio que mantém certa estabilidade de produgdo é Feira Nova”. Em minucioso
trabalho realizado por Cardoso et al. (2015) nas casas de farinha em Lajedo no Agreste
Meridional de Pernambuco, foi constatada uma nitida separacdo do trabalho entre homens e
mulheres. Da mesma forma foi verificada uma gama enorme de desrespeito para com 0s
trabalhadores em seu ambiente de trabalho: longa jornada extenuante, convivendo com altas
temperaturas, inalagdo da fumaca, movimentos repetitivos e flexdo inadequada do tronco pelo
trabalhador, podendo comprometer a salde destas pessoas que labutam diariamente nestas

casas de farinha.

2.3 O Ramo Econdmico “Beneficiamento da Mandioca”: Aspectos Relacionados a

Saude, Higiene e Seguranca no Trabalho

De acordo com Sanchez (2008), a locugdo “impacto ambiental” ¢ encontrada, com
frequéncia, na imprensa e no dia a dia. No sentido comum, ela é, na maioria das vezes,
associada a algum dano a natureza, como mortandade da fauna silvestre ap6s o vazamento de
petr6leo no mar ou em um rio, quando as imagens de aves totalmente negras devido a camada
de 6leo que as recobre chocam (ou “impactam”) a opinido publica. Nesse caso, trata-se,
indubitavelmente, de um impacto ambiental derivado de uma situacdo indesejada, que é o

vazamento de uma matéria-prima.

Os empreendimentos geram passivos a natureza, que podem ser denominados de
Impacto Ambiental. Nesta perspectiva, a Resolugdo 001/86 do Conselho Nacional do Meio

Ambiente (CONAMA) considera impacto ambiental como:

Qualquer alteracdo das propriedades fisicas, quimicas e ou bioldgicas do
meio ambiente, causada por qualquer forma de matéria e energia resultante
das atividades humanas que, direta ou indiretamente, afetam: | - a salde, a
seguranca e 0 bem-estar da populacdo; Il - as atividades sociais e
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econdmicas; Il - a biota; IV - as condigOes estéticas e sanitarias do meio
ambiente; V - a qualidade dos recursos ambientais (BRASIL, 1986).

No que diz respeito aos impactos ambientais promovidos pelas unidades produtivas de

farinha de mandioca, Jesus, Hardoim e Diniz (2010, p.1) trazem a seguinte contribuicéo:

O processamento industrial da mandioca causa sérios problemas ambientais
na disposicdo de residuos, como poluicdo de rios, do solo, lencol freatico e
mortandade de peixes. Apesar dos agricultores serem familiarizados com a
mandioca, desconhecem as variedades, 0s impactos que seus residuos
causam ao meio ambiente e o aproveitamento dos residuos como uma fonte
de sustentabilidade.

As casas de farinha nos municipios pernambucanos constituem-se na base econémica
de muitas cidades. Além disto, as casas de farinha sdo responsaveis por boa parte da poluicéo
produzida, dentre eles a queima da lenha que polui o ar atmosférico provocando doencas
respiratorias e o despejo da manipueira em corpos hidricos causando intoxicacdo em que as

consomem e ainda a mortandade de animais (PIMENTEL et al, 2007).

Sobre a manipueira, Sousa (1938, p. 175) refere-se aos seus maleficios considerados

desde a sua chegada na época do Brasil colonial:

Antes de passarmos avante, convém que declaremos a natural estranheza da
agua da mandioca que ela de si deita quando a espremem depois de ralada,
porque é a mais terrivel peconha que ha nas partes do Brasil, e quem quer
que a bebe ndo escapa por mais contra peconha que lhe déem; a qual é de
qualidade que as galinhas em Ihe tocando com o bico, e levando uma sé gota
para baixo, caem todas da outra banda mortas, e 0 mesmo acontece aos
patos, perus, papagaios e a todas as aves, pois 0s porcos cabras, ovelhas, em
bebendo o primeiro bocado dao trés e quatro voltas em redondo e caem
mortos, cuja carne se faz logo negra e nojenta; 0 mesmo acontece a todo o
género de alimaria que a bebe; e por esta razdo se espreme esta mandioca
por curtir em covas cobertas, e em outras partes, aonde ndo faca nojo as
criacles, e se estas alimarias comem a mesma mandioca por espremer,
engordam com ela e ndo Ihes faz dano. Tem esta agua tal qualidade que, se
metem nela uma espada ou cossolete, espingarda ou outra qualquer coisa
cheia de ferrugem, Iha come em vinte e quatro horas, de maneira que ficam
limpas como quando saem da mo, do que se aproveitam algumas pessoas
para limparem algumas pecas de armas da ferrugem que na mé se nao
podem alimpar sem entrar pelo sdo. Nos lugares onde se esta mandioca
espreme, se criam na agua dela uns bichos brancos como vermes grandes,
que sdo peconhentissimos, com o0s quais muitas indias mataram seus maridos
e senhores, e matam a quem querem, do que também se aproveitavam,
segundo dizem, algumas mulheres brancas contra seus maridos; e basta
lancar-se um déstes bichos no comer para uma pessoa ndo escapar, sem lhe
aproveitar alguma contrapegonha, porque ndo mata com tanta presteza como
a agua de que se criam, e ndo se sente este mal sendo quando ndo tem
remédio nenhum.
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Dependendo da forma de processamento das raizes, a agua residual pode apresentar-se
com variadas concentracdes, principalmente com relacdo a matéria organica e ao potencial
toxico. A toxidez é decorrente de um glicosideo, denominado linamarina, presente em todas
as partes da planta e que, por hidrdlise, origina a glicose, a acetona e o 4cido cianidrico. Para
Cereda et al. (1981 apud CARVALHO et al. 2005, p. 01) “este glicosideo combina-se com a

hemoglobina do sangue, inibindo a cadeia respiratoria”.

Barros Junior, Souza e Araudjo (2016) comentam que a precariedade da infraestrutura
em casas de farinha no Agreste pernambucano favorece que a manipueira, residuo liquido,
contaminante, seja despejado a céu aberto, diretamente no solo. No dizer de May (2010), o
setor industrial € um dos que mais provoca danos ao meio ambiente, seja por seus processos
produtivos ou pela fabricacdo de produtos poluentes e/ou que tenham problemas de

disposicao final apds sua utilizacao.

Neste contexto, a l6gica de acumulacdo e expansdo da industria de farinha se da pela
promogédo de impactos ambientais pautados na extrema vulnerabilidade social e econémica
dos trabalhadores das casas de farinha que se desenvolvem para expansdo do capital. O
funcionamento das unidades de beneficiamento da mandioca acarreta em problemas
socioambientais que devem ser refletidos em discussdes que minimizem 0s riscos e agravos a
salde destes vulnerdveis da cadeia produtiva, bem como convergindo para alternativas de

sustentabilidade ambiental desses empreendimentos.
2.4 Condic0Oes de Vida e Trabalho nas Casas de Farinha

“A area da saude ¢ responsavel por um belo momento da historia da humanidade,
belissimo momento da historia da ciéncia que buscou alicercar as condigdes pelas quais a vida
se tornaria nao apenas mais longa, mas também mais digna de viver” (SANTOS, 2003, p.
310). De certa forma, a temética saude do trabalhador e dos riscos ambientais para a salde,
estando inserido o ambiente de trabalho em unidades de beneficiamento da mandioca e a
vigilancia epidemiologica dos agravos deles decorrentes é algo desafiador de ensaios

construtivos.

A primeira aproximagdo com o contexto da Salde deve ser entendida e observada
através das leis partindo-se da Constituicdo brasileira de 1988, que se refere em seu artigo 196
“A satde ¢ direito de todos e dever do Estado, garantido mediante politicas sociais €

econémicas que visem a reducdo do risco de doenca e de outros agravos e ao acesso universal



34

e igualitario as agdes e servigos para sua promogao, protecao e recuperagdo” (BRASIL, 2016,

p. 118-119).

Para a Organizacdo Mundial da Saude - OMS (1946, p.1), a saude trata-se de “um
estado de completo bem-estar fisico, mental e social, e ndo consiste apenas na auséncia de
doenca ou de enfermidade. Gozar do melhor estado de salde que € possivel atingir constitui
um dos direitos fundamentais de todo o ser humano [...]".

E interessante considerar a Lei Federal n° 8.080/90 no art. 6, inciso 3.° que traz o

conceito de saude do trabalhador como sendo:

Um conjunto de atividades que se destina, através das acOes de vigilancia
epidemioldgica e vigilancia sanitaria, & promogdo e protecdo da salde dos
trabalhadores, assim como visa a recuperacdo e reabilitacdo da saude dos
trabalhadores submetidos aos riscos e agravos advindos das condicGes de
trabalho (BRASIL, 1990, p.01).

Para Costa e Costa (2004, p.09), a saude no trabalho inclui trés aspectos basicos que
sdo: “a saude organica: funcionamento correto do conjunto de células, tecidos, 6rgdos e
sistemas bioldgicos; A saude psiquica: pressupde um equilibrio intelectual e emocional; A

salde social: bem-estar do individuo em suas relag¢des sociais”.

De acordo com a Norma Operacional de Satde do Trabalhador (NOST) do Ministério
da Saude, destacam a promocéao da Saude dos Trabalhadores pelas trés esferas da Federacao

brasileira, com base nos seguintes aspectos:

I - universalidade e equidade, onde todos os trabalhadores, urbanos e rurais,
com carteira assinada ou ndo, empregados, desempregados ou aposentados,
trabalhadores em empresas pUblicas ou privadas, devem ter acesso garantido
a todos os niveis de atencdo a salde; Il - integralidade das acGes, tanto em
termos do planejamento quanto da execu¢do, com um movimento constante
em direcdo & mudanga do modelo assistencial para a atengdo integral,
articulando ag¢@es individuais e curativas com acdes coletivas de vigilancia
da saude, uma vez que 0s agravos a salde, advindos do trabalho, sdo
essencialmente preveniveis; Il - direito & informacéo sobre a saude, por
meio da rede de servigos do SUS, adotando como préatica cotidiana 0 acesso
e 0 repasse de informagfes aos trabalhadores, sobretudo os riscos, 0s
resultados de pesquisas que sdo realizadas e que dizem respeito diretamente
a prevencdo e a promocdo da qualidade de vida; IV - controle social,
reconhecendo o direito de participacdo dos trabalhadores e suas entidades
representativas em todas as etapas do processo de atencdo a salde, desde o
planejamento e estabelecimento de prioridades, o controle permanente da
aplicagdo dos recursos, a participacao nas atividades de vigilancia em salde,
até a avaliacdo das acOes realizadas; V - regionalizacédo e hierarquizacéo das
acOes de saude do trabalhador, que deverdo ser executadas por todos 0s
niveis da rede de servigos, segundo o grau de complexidade, desde as
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bésicas até as especializadas, organizadas em um sistema de referéncia e
contra-referéncia, local e regional; VI - utilizacdo do critério epidemiolégico
e de avaliacdo de riscos no planejamento e na avaliagdo das agfes, no
estabelecimento de prioridades e na alocagéo de recursos; VII - configuracéo
da salde do trabalhador como um conjunto de acgdes de vigilancia e
assisténcia, visando a promocao, a protecdo, a recuperacao e a reabilitacdo
da saude dos trabalhadores submetidos a riscos e agravos advindos do
processo de trabalho. Art. 2° Cabe aos Estados, ao Distrito Federal e aos
Municipios a execucdo de acBes na area de salde do trabalhador,
considerando as diferencas de género. Art. 3° Aos Municipios, por
intermédio de suas Secretarias de Salde, caberd realizar as acoes
discriminadas, conforme a condicdo de gestdo em que estejam habilitados.
(BRASIL, 1998, p. 01).

Quanto a atuacdo do poder publico representado pelas trés esferas (Unido, Estado e
Municipio) observa-se que had um respaldo bastante consistente, porém, ao observar a pratica
cotidiana destes individuos (trabalhadores e proprietarios) observa-se a auséncia da atuagédo

destes Orgéos quanto a politicas que oportunize melhores condigdes de vida e trabalho.

A preocupacdo com a inter-relacdo trabalho, salde e doenca dos trabalhadores tem
sido marcos na preocupacao e objetos de reflexdo e observacdo durante a histéria humana
(DIAS, 1993). Buschinelli (1993) realca, com preocupacao, a trajetdria dos problemas para a
espécie humana com relacdo ao cenario das agressdes ao desenvolvimento biolégico da nossa
espécie:

A cosmovisao é que somos parte de um processo de 20 bilhdes de anos e
nossas células evoluiram nos ultimos 2 bilhdes de anos em um meio com
caracteristicas bem definidas e relativamente estaveis. Neste nunca existiram
ruido elevado e constante, poeiras de silica livre cristalina com iu de
didmetro, metais pesados em forma absorviveis, benzeno, etc., em contacto
com estas células; e quando tal ocorre havera lesdes. O nosso
desenvolvimento bioldgico, muito mais antigo e condicionante bésico de
nossa vida, ndo suporta tais agressfes, assim como ndo suporta atividade

monotona e repetitiva, jornadas prolongadas, trabalho noturno e ritmos
alucinantes: sdo agressoes [...] (BUSCHINELLI, 1993, p. 23).

Em cada ambiente de trabalho devem ser consideradas as possibilidades da existéncia
de todos os riscos que podem afetar a saude e integridade dos individuos, haja vista, que
somos seres humanos sensiveis a qualquer alteracdo no ambiente que podem comprometer o
desenvolvimento bioldgico e influenciar, negativamente, em efeitos adversos ou deletérios no
organismo humano. Vale ressaltar que as doencas inerentes ao ambiente de trabalho estdo

relacionadas a exposi¢do dos trabalhadores aos riscos ergonémicos, ambientes e ocupacionais.

E interessante salientar as observacdes e preocupacdes que Karl Marx revelava sobre a

comissdo do Governo Inglés, na Irlanda em 1861, sobre as exaustivas cargas de trabalho as
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que os trabalhadores eram submetidos, que a luz dos dias de hoje ainda em alguns casos se

repetem,desrespeitando as leis e seduzindo muitos explorados:

O comité acredita que o prolongamento da jornada de trabalho, além das 12
horas, é um ataque usurpador a vida privada e doméstica do trabalhador e
leva a resultados moralmente funestos por interferirem na vida doméstica de
um homem e no cumprimento de suas obrigagdes familiares como filho,
irmdo, esposo e pai. O trabalho além de 12 horas tende a minar a saude do
trabalhador, fa-lo envelhecer antes do tempo e morrer prematuramente e,
portanto, causa infelicidade as familias dos trabalhadores, que, no momento
em que mais necessitam, sdo roubadas (are deprived) do cuidado e do apoio
do chefe de familia (MARX, 1996, p. 366).

Considerando a relevancia do trabalho, que é uma condicédo essencial para satisfazer as

necessidades basicas, muitas vezes indo além do ganha pdo, o bem-estar precisa caminhar

junto para que o trabalho exercido esteja relacionado ao sentimento de prazer, e ndo como

sindnimo de adoecimento. Nesta perspectiva Silva e De Marchi (1997, p. 31) contribuem com

0 seguinte:

A importancia do trabalho para o bem-estar e a salde das pessoas fica clara
ao lembrarmos que é trabalhando que passamos a maior parte de nossa vida
enguanto estamos acordados; é no trabalho, ou por meio dele, que
realizamos grande parte de nossas aspiracdes. Compreensivel é, pois, 0 papel
relevante do trabalho em nossa vida e o reflexo do restante dela sobre a
qualidade do trabalho e o desempenho profissional.

Segundo Buschinelli (1993, p. 21), o trabalho é uma condicdo fundamental para a

sobrevivéncia da espécie humana e, diante da complexidade, desde o inicio da civilizacédo

humana, havia a exposicao dos individuos aos riscos apresentados a saude:

A modificagdo da natureza (trabalho) e a sociedade. Ambas sé&o
complementares e quase indissociaveis. O homem, ser social, trabalha. Esta
modificacdo da natureza para seu proveito ndo € livre de riscos, e 0s
problemas decorrentes deste processo surgiram precocemente na nossa vida.
Talvez as primeiras fogueiras do homem primitivo tenham causado
queimaduras, e até intoxicacdo por mondxido de carbono em cavernas sem
ventilacdo.

Quanto a classificagdo sobre o impacto do trabalho ou dos processos de trabalho sobre

a saude do trabalhador, destacam-se como “danos que se manifestam de forma aguda: os

acidentes do trabalho e as intoxicacdes agudas e os danos que se manifestam de modo

insidioso: as doencas profissionais tipicas e as doengas do trabalho ou doengas relacionadas
ao trabalho” (DIAS, 1993 p. 144).



37

Marx levantou o véu fazendo consideragbes acerca da salde dos trabalhadores
prejudicado pela l6gica do capitalismo ressaltando que: “O capital ndo tem, por isso, a menor
consideracdo pela salde e duracdo de vida do trabalhador, a ndo ser quando é coagido pela
sociedade a ter consideragdo” (MARX, 1996, p. 383).

Levando em consideragdo as casas de farinha, Pimentel et al. (2008, p.12) citou que
“essas industrias funcionam quase sempre em locais insalubres para a saide humana e com
grande impacto negativo ao meio ambiente”. Neste sentido, a abordagem ao setor da saude
remete-nos as grandes dificuldades que este segmento traduz, os baixos investimentos e a
atencdo necessaria tem sido um impacto aos trabalhadores necessitados, quando um
trabalhador precisa os devidos cuidados, enfrenta as inimeras dificuldades. Sendo assim,

cumpre destacar os apontamentos de Dias (1993, p. 141):

Agrava-se, assim, 0 quadro da desigualdade de acesso aos servigos de saude,
no qual uma pequena parcela da populacdo utiliza servigos privados, 0s
trabalhadores urbanos e, em alguns casos, os trabalhadores rurais tém acesso
a um nivel intermediario, em esquemas mistos providos por recursos do
Estado, da seguridade social e por pagamento direto ao setor privado. Um
grande segmento da populacdo, cujas mas condi¢Ges de vida aumentam 0s
riscos de adoecer e morrer, fica excluido, ou ¢é atendido de modo insuficiente
gualitativamente e quantitativamente.

De acordo com Silva e De Marchi (1997, p. 08-09) ha seis dimensdes da satde que

contribuem de modo importante para a formacao da satde do individuo:

Salde Fisica — composta principalmente do quadro clinico do individuo,
acompanhado de alimentacdo adequada, praticas saudaveis e uso do sistema
médico; Saude Emocional — envolvem desde uma adequada capacidade de
gerenciamento das tensdes e estresse até uma forte auto-estima, somadas a
um nivel elevado de entusiasmo em relagdo & vida; Satde Social — os fatores
preponderantes sdo: alta qualidade dos relacionamentos, equilibrio com o
meio ambiente e harmonia familiar; Satde Profissional — composta de uma
clara satisfagdo com o trabalho, um desenvolvimento profissional constante
e reconhecimento das realizagOes nas fun¢des exercidas; Saude Intelectual —
utilizar a capacidade criativa sempre que possivel, expandir 0s
conhecimentos permanentemente e partilhar o potencial interno com os
outros sdo os principais caminhos; Saude Espiritual — ter um proposito de
vida baseado em valores e ética, acompanhados de pensamentos positivos e
otimistas.

Nas casas de farinha, em apreco, a saiude é um direito inerente a todo ser humano,
envolvendo uma complexidade de rela¢cbes humanas que se torna essencial e representativa na
formagdo da saude. S&o indissocidveis as seis dimensdes citadas acima, e devem estar

permanentemente construidas nos individuos para que se possa atingir melhor qualidade de
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vida aos trabalhadores, e esta ndo deve ser de interesse s6 do trabalhador, e sim de toda a

sociedade envolvida.

Em um trabalho organizado por Pimentel et al. (2008, p.16), intitulado “Corredor da
Farinha: uma visdo do futuro”lanca-se os principais problemas encontrados nas casas de

farinha no Estado de Pernambuco:

InstalagBes fisicas extremamente precarias; Baixa produgdo/rendimento;
Questdes trabalhistas; Péssimas condi¢des de trabalho; Alto impacto
negativo ao meio ambiente; Escassez da matéria-prima regional; Falta de
higiene; Dificuldade em processos de comercializacdo; N&o aproveitamento
dos subprodutos (goma, massa, etc.); Falta de controle administrativo
[financeiro.

Dada a notavel funcédo das casas de farinha, no contexto nacional e no municipio de
Feira Nova, por desempenharem um papel de fundamental em termos de importancia para a
sobrevivéncia de muitas familias, essas unidades produtivas, oferecem trabalho e renda aos

familiares e demais envolvidos, movimentando a economia do lugar onde estéo inseridas.

Neste sentido, a saude do trabalhador insere-se no campo das preocupacdes, pois as
casas de farinha geralmente apresentam uma estrutura muito precaria, onde é comum
encontrar fiacdo elétrica exposta, ruido incébmodo, temperatura ambiente desconfortéavel,
posturas inadequadas, acidentes perfuro cortantes e inimeros outros indicadores de
adoecimento, estes resultantes da precarizacdo do trabalho que na qual encontramos em pleno

século 21.
2.5 Vigilancia em Saude Ambiental e do Trabalhador

O ambiente profissional saudavel é de responsabilidade da Unido, Estados e
Municipios. Para isso, foi instituido no ambito do SUS (Sistema Unico de Satde) a Politica
Nacional de Saude do Trabalhador e da Trabalhadora, conforme Portaria n°. 1.823, de 23 de
agosto de 2012. Entre os objetivos da Politica, de acordo com artigo 8°, inciso I, esta o
fortalecer a Vigilancia em Saude do Trabalhador (VISAT).

Além disto, ao estudar a saude do trabalhador € importante entender o que € acidente
de trabalho. Conforme dispde o artigo 19 da Lei Federal n° 8.213, de 24 de julho de 1991 do
Ministério da Previdéncia e Assisténcia Social (MPAS), definem-se que:

Acidente do trabalho é o que ocorre pelo exercicio do trabalho a servico da
empresa ou pelo exercicio do trabalho dos segurados especiais provocando


http://portal.saude.gov.br/portal/saude/area.cfm?id_area=928
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lesdo corporal ou perturbacdo funcional que cause a morte ou a perda ou
reducdo, permanente ou temporaria, da capacidade para o trabalho
(BRASIL, 1991, p. 02).

Em termos didaticos, Cohn e Marsiglia (1993, p. 74) abordaram sobre os desgastes
provocados pelo trabalho, salientando que: “quanto mais precérios os direitos basicos de
trabalhadores, maior a dificuldade de eles se organizarem em torno das questfes do trabalho e
salde, pois sobre eles pesa sempre a ameaca maior do desemprego e da fome, num mercado

de trabalho crescentemente seletivo”.

Considerando a prevencdo dos acidentes do trabalho, Costa e Costa (2004, p.10)
contribuiram com a apresentacdo de quatro processos que devem ser levados em

consideracdo: Seguranca, Higiene, Ergonomia, Psicossociologia:

Seguranca: Técnica aplicada a prevencgdo dos acidentes do trabalho, atuando
sobre equipamentos, instalagdes, locais de trabalho e processos. Esta técnica
localiza os agentes de risco, analisa e implementa acGes de protecdo e
correcdo; Higiene: Técnica aplicada contra os possiveis agentes geradores de
agravos (enfermidades) profissionais, avaliando a presenca de agentes
guimicos, fisicos, bioldgicos e possiveis tensdes psicoldgicas e sociais
presentes no meio ambiente do trabalhador; Ergonomia: Estuda a adaptacédo
do trabalho as condicBes psicologicas e fisiologicas dos individuos,
avaliando e projetando os postos de trabalho, seus processos e equipamentos,
de acordo com as caracteristicas e as necessidades do trabalhador e
Psicossociologia: Estuda os danos psicolégicos que pode sofrer um
trabalhador no seu ambiente de trabalho, assim como os fatores que geram
insatisfacoes.

Em muitos locais de trabalho, as instalacdes fisicas sdo precarias, possibilitando em
riscos ao trabalhador que é exposto. Por isto, € de fundamental importancia a utilizacdo de
Equipamento de Protecdo Individual (EPI), segundo o qual acordo com a NR6, item 6.1,
“todo dispositivo ou produto, de uso individual utilizado pelo trabalhador, destinado a
protegdo de riscos suscetiveis de ameagar a seguranga ¢ a saude no trabalho” (BRASIL, 2015,

p. 01) Sobre os tipos de EPl a NR6, anexo | lista tem-se 0s seguintes:

A - EPI para protegéo da cabeca, B - EPI para protecdo dos olhos e face, C -
EPI para protecdo auditiva, D - EPI para protecdo respiratéria, E - EPI
para prote¢do do tronco, F - EPI para protecdo dos membros superiores, G -
EPI para protecdo dos membros inferiores, H - EPI para protecdo do corpo
inteiro, | - EPI para protegdo contra quedas com diferenca de nivel
(BRASIL, 2015, p. 03-08).

Em muitos locais de trabalho, é apresentado o mapa de riscos nos quais se utilizam as
cores correspondendo aos riscos encontrados no local. Os pesquisadores Costa e Costa (2004,

p. 16-17) comentam sobre essas cores:
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Grupo 1 (Verde) — Agentes Fisicos: Ruidos, vibragoes, radiagcdes ionizantes,
radiacbes ndo ionizantes, frio, calor, pressbes anormais, umidade; Grupo 2
(Vermelho) — Agentes Quimicos: Poeiras, fumos, névoas, neblinas, gases,
vapores, substancias quimicas em geral; Grupo 3 (Marrom) — Agentes
Biologicos: Virus, bactérias, protozodrios, fungos, parasitas, bacilos; Grupo
4 (Amarelo) — Agentes Ergondmicos: Esforco fisico intenso, levantamento e
transporte manual de peso, postura inadequada, controle rigido de
produtividade, ritmos excessivos, trabalho em turno e noturno, jornadas de
trabalho longas, monotonias e repetitividade, outras situacdes causadoras de
stress fisico e/ou psiquico e Agentes Psicossociais: Qualidade de vida
inadequada (salério, alimentacdo, relagdes pessoais etc.), auséncia de creche
na empresa, tempo demandado no transporte de ida e volta.

Muitas raspadeiras de mandioca, durante o seu trabalho, permanecem sentadas por
muito tempo e costumam manter a postura incorreta, aumentando a tensdo nos masculos, apos
anos, este mau habito pode provocar dores cronicas na coluna e causar fadiga. Sobre a
importancia de se manter a postura correta, Silva e De Marchi (1997, p. 124 - 125)

contribuem:

Quando estamos em pé, ou sentados com uma postura adequada, mantemos
a curvatura natural da coluna e nosso corpo fica em equilibrio e relaxado.
[...] Problemas posturais podem ser consequéncias de sentar-se em cadeiras
erradas, sentar-se durante muito tempo na mesma posi¢do, em desequilibrio,
etc. Nossos musculos costais sdo preparados para manter as curvas naturais
da coluna. Quando mudamos estas curvas (sentando erroneamente),
podemos aumentar a pressdo nos discos. Isso causa dores e desconforto
costais. [...] isso tensiona os musculos, causando contracdo da musculatura
do pescoco e dos ombros, tensdo ocular e dores de cabeca.

Isto é bastante comum nas “farinheiras”, e estas podem desencadear riscos e trazer
problemas sérios a saude, podendo trazer modificagfes no organismo, comprometendo ndo s6
a produtividade, mas trazendo alteracdes na saude, deixando sequelas irreparaveis.
Especificamente, os trabalhadores nas casas de farinha executam préaticas laborais extenuantes
com um incessante uso do seu corpo, por exemplo, ficar em pé e flexionar o tronco para
alimentar as fornalhas com lenha para obtenc@o de energia térmica e aquecer dos fornos de

torracao.

Diante desta situacdo, é necessaria a implementacdo de praticas que favorecam
melhores condicdes de trabalho para evitar e prevenir danos a saude, cujos maleficios sdo
causados em virtude de um trabalho inadequado. Ajustes nesses ambientes poderdo evitar

prejuizos e proporcionar maior rentabilidade seja aos proprietarios e aos trabalhadores.
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3 MATERIAIS E METODOS

3.1 Caracterizacédo da Area de Estudo

De acordo com dados da Agéncia Estadual de Planejamento e Pesquisas de
Pernambuco - CONDEPE/FIDEM (2006), o municipio de Feira Nova encontra-se localizado
na regido de desenvolvimento do Agreste Setentrional, na microrregido do Médio Capibaribe
e na mesorregido do Agreste Pernambucano (Figura 1), com distancia de 75,5 km

(quildémetros) em relacdo a capital Recife.

Figura 1 - Localizacdo do municipio de Feira Nova no Agreste Pernambucano.
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Fonte: Pacheco, 2016.

A érea territorial do Municipio de Feira Nova é de 118,8 Km? correspondendo a
0,12% da extensdo do territorio do Estado de Pernambuco, cravado numa faixa de transicao
da Zona da Mata e o Agreste e possui 0s seguintes limites municipais: ao norte, 0 municipio
de Limoeiro; ao sul, o de Gléria do Goita; ao leste, o de Lagoa de Itaenga; e a oeste, o de

Passira (SANTOS et al., 2000).

E valido destacar que a proximidade da localizacdo da area do municipio de Feira
Nova em relacdo a Regido Metropolitana do Recife (RMR) é um aspecto relevante no
contexto da cadeia produtiva da farinha e seus derivados, pois facilita o escoamento da

producdo pelas rodovias que interligam as referidas areas, bem como favorece a possibilidade
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de negdcios entre os produtores e o mercado consumidor. Além disto, é fundamental que os
consumidores da farinha e seus derivados exercitem praticas de consumo consciente?, levando
em consideracdo 0s seguintes aspectos: i) qualidade higiénica e sanitaria do produto; ii) as
casas de farinha atendem aos requisitos ambientais, por exemplo, se estdo licenciados ou
possuem selos de certificacBes; iii) o trabalho obedecem as normas trabalhistas. Por fim, é
fundamental levar em consideragdo as iniciativas de responsabilidade socioambiental das

casas de farinha.
Quanto aos aspectos fisicos do municipio de Feira Nova:

O relevo é geralmente movimentado, com vales profundos e estreitos
dissecados. Com respeito a fertilidade dos solos é bastante variada, com
certa predomindncia de média para alta. A vegetacdo desta unidade é
formada por Florestas Subcaducifélica e Caducifélica, proprias das areas
agrestes (SERVICO GEOLOGICO DO BRASIL - CPRM, 2005, p. 03)

Segundo Santos et al. (2000), o clima de Feira Nova ¢ do tipo As’ quente e tmido com
regimes de chuvas de outono-inverno, tendo média anual de 25° C, com periodo de maior
concentracdo pluviométrica entre 0os meses de mar¢o a junho, numa faixa de 70% das
precipitaces. O municipio de Feira Nova encontra-se inserido nos dominios da Bacia
Hidrografica do Rio Capibaribe, tendo como principais tributarios os rios Cotunguba e Goita
(CPRM, 2005).

De acordo com informag@es do Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE)
no ano de 2016 a populacdo estimada do Municipio de Feira Nova foi de 21.836 habitantes,
com uma densidade demografica de 190,96 (hab/km?). A agricultura e a pecuéria sdo as
principais atividades econdmicas do municipio, com destaque para o cultivo do milho, feijdo e
da mandioca (SANTOS et al., 2000).

A mandioca constitui-se numa das mais importantes culturas da sub-regido da zona da
mata. Em territorio pernambucano, os municipios de Pombos, Vitoria de Santo Antéo, Gloria
do Goita, Cha de Alegria, Feira Nova e Lagoa de Itaenga, fazem parte do chamado “Corredor

da Farinha” e destacam-Se por serem os principais produtores da regido (SILVA, 2016).

1 O consumo consciente - O consumidor consciente busca o equilibrio entre a sua satisfacdo pessoal e
a sustentabilidade do planeta, lembrando que a sustentabilidade implica em um modelo
ambientalmente correto, socialmente justo e economicamente viavel. Reflete a respeito de seus atos e
como eles irdo ecoar sobre si e sobre as relagfes sociais, a economia e a natureza. O consumo
consciente faz com que pequenos gestos realizados por um nimero muito grande de pessoas
promovam grandes transformacdes (FERREIRA E MACHADO, 2010).
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O Municipio de Feira Nova é conhecido no Estado de Pernambuco como “Terra da
Farinha” em virtude da grande quantidade de casas de farinha espalhadas em seu territorio.
Anualmente, no més de setembro, € comemorado em Feira Nova a tradicional Festa da
Farinha, visando fortalecer o turismo e a economia local por conta da geracdo de trabalho/
renda e, principalmente, homenagear o cultivo da mandioca e a produgéo dos subprodutos do
tubérculo em quest&o, no caso a farinha e o beiju (Figura 2).

Figura 2 - Entrada do Municipio de Feira Nova - “Terra da Farinha”.

Fonte: Pacheco, 2016.

A area objeto de estudo constitui-se em cinco casas de farinha que se encontravam em
funcionamento durante a pesquisa de campo, ndo havendo nenhum critério seletivo para que
fossem abordadas, portanto, foram pesquisadas todas as casas de farinha, no periodo de maio
e junho de 2016. Estes empreendimentos estdo espalhados ao longo da area territorial feira-
novense, estando em proporcdo equivalente em concentracdo na zona rural e urbana do

referido municipio, conforme Tabela 1.

Tabela 1 - Distribuicdo das casas de farinha e quantidade de trabalhadores em Feira Nova (continua).

Local Coordenada Casa de Farinha Quantidade de Quantidade de
Geogréfica n° Trabalhadores Trabalhadores
Declarados pelos  Entrevistados na
Proprietarios Pesquisa de
Campo
Sitio Augustinho 07° 56’ 32,5/ 01 07 04
035°21° 04,1
Sitio Quatis 07° 55 38,8/ 02 06 03

035°20° 43,37



44

(concluséo).

Local Coordenada Casa de Farinha Quantidade de Quantidade de
Geogréfica n° Trabalhadores Trabalhadores
Declarados pelos  Entrevistados na
Proprietarios Pesquisa de
Campo
Sitio Cachoeira 07°55° 42,6 / 03 05 03
do Salobro 035°21° 16,8
Sitio Cachoeira 07°55° 09,6 / 04 07 03
do Salobro 035°21° 10,37
Zona Urbana 07°57° 08,0 / 05 40 21
035°23”29,8”
Sitio Cachoeira 07°55° 42,6 / 03 05 03
do Salobro 035°21° 16,8
TOTAL 05 65 34

Fonte: Pacheco, 2016.

A pesquisa de campo consistiu-se em visitas as casas de farinha para 0 mapeamento de

tais empreendimentos. Em cada area visitada, o procedimento consistiu em percorrer a area

gue se encontra 0 empreendimento, de forma que abrangesse toda a area influenciada pelo

beneficiamento da mandioca. Com o uso do receptor do Sistema de Posicionamento Global -

GPS, registrou-se as coordenadas geograficas dos pontos visitados de cada area ou conjunto

de areas visitadas, gerou-se a Figura 3, referente a localizacdo das cinco casas de farinha

pesquisada no municipio de Feira Nova.

Figura 3 - Localizagdo das casas de farinha pesquisada no municipio de Feira Nova.
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A partir da Figura 3, constata-se a presencga das casas de farinha na zona urbana do
municipio de Feira Nova e na zona rural que abrange as seguintes localidades: Sitio Cachoeira
do Salobro, Sitio Quatis e Sitio Augustinho. No que concerne a distribuicdo das casas de
farinha, conforme figura acima, reflete-se que no momento da pesquisa de campo encontrava-
se em funcionamento apenas uma casa de farinha no perimetro urbano (n°.05) e quatro casas

de farinha na zona rural.

Estas unidades “farinheiras” na zona rural localizam-se proximas e reflete-se em areas
de povoamentos por pequenos agricultores que realizam culturas de subsisténcia, dentre as
quais o cultivo do feijdo, milho, arroz e mandioca, esta Ultima, responsavel pelo arranjo
espacial das casas de farinha. Além disto, a proximidade com a rodovia estadual PE 050 é

uma importante via de escoamento e fortalece a cadeia produtiva da mandiocultura.

E interessante mencionar que além da localizacdo geogréfica destas “farinheiras”
existe a conotacdo de uma localizacao cultural, tendo em vista, que se trata de uma atividade
que é transferida, geralmente, de pais para filhos, com lacos de parentescos e consanguinidade
evidentes ao longo das etapas de beneficiamento da mandioca, tecendo um aspecto cultural
relevante para a regido. Além disto, tem o viés cultural da exploracdo do trabalho e pobreza
na cadeia produtiva da mandioca, pois, os métodos de producdo sdo extremamente
rudimentares, ndo existindo assisténcia técnica e de melhorias para produc¢édo da farinha e de
seus derivados e seguem a ldgica do sistema capitalista que é produzir para atender ao

mercado consumidor.

Sobre isto refere Barros Junior (2015) ao analisar que as casas de farinha estdo
inseridas dentro da organizacdo do sistema capitalista, cujo mecanismo de poder esta
representado na exploracéo dos trabalhadores e o Unico direito é produzir cada vez mais para
atender as necessidades do mercado externo. Engels (2010, p. 308) cita que “todas as relagdes
humanas sdo subordinadas ao imperativo do lucro e aquilo que ndo propicia ganhos é visto

como algo insensato, inoportuno e irrealista”.

3.2 Procedimentos metodoldgicos

A presente pesquisa caracteriza-se como sendo exploratéria e descritiva. As
“pesquisas exploratorias tém como objetivo proporcionar maior familiaridade com o

problema, com vistas a torna-lo mais explicito ou a construir hipéteses” (GIL, 2002, p.41).
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Para realizacdo do estudo de cunho exploratorio, foram utilizados o levantamento de
dados a partir de fontes primarias e secundérias. Nesse sentido, Prodanov e Freitas (2013, p.

77) trazem a seguinte contribuicéo:

[...] Muitas vezes o tema escolhido é pouco trabalhado por outros autores e
ndo existem fontes secundéarias para consulta. A falta dessas fontes obriga o
pesquisador a buscar fontes primérias e isso demanda um tempo maior para
a realizacdo do trabalho [...].

No que concerne as fontes primarias, foram necessarias visitas as cinco casas de
farinha. Quanto as fontes secundarias, compreenderam o levantamento bibliografico, a
interpretacdo de dados cartograficos e a organizagdo e analise dos dados a fim de subsidiar a
elaboracdo do estudo cientifico.

Para a coleta dos dados primarios foram utilizadas as seguintes etapas: a) identificacdo
e coleta das coordenadas geograficas das casas de farinha; b) registro fotografico; c)
gravacOes de audio; d) aplicacdo de entrevistas semiestruturadas junto aos proprietarios e
trabalhadores (Apéndices | e Il) das casas de farinha que se encontravam em funcionamento
em Feira Nova na época da pesquisa entre maio e junho de 2016. No inicio da visita, foi feita
apresentacdo da pesquisa e, voluntariamente, 0s pesquisados acordaram e permitiram a

divulgacio das informacdes, como prevé Comité de Etica em Pesquisa (CEP).

De acordo com Gil (1987, p.44), “as pesquisas exploratdrias tém como principal
finalidade desenvolver, esclarecer e modificar conceitos e idéias, com vistas na formulacéo de
problemas, mas precisos ou hipdteses pesquisaveis para estudos posteriores”. Gil (2002, p.41)
menciona que as “pesquisas exploratorias t€ém como objetivo proporcionar maior
familiaridade com o problema, com vistas a torna-lo mais explicito ou a construir hipoteses”.
Pode-se dizer gque estas pesquisas tém como objetivo principal o aprimoramento de ideias ou a

descoberta de intuigdes.

A pesquisa, neste caso, também € descritiva porque procura descrever a realidade da
salde dos trabalhadores das casas de farinha, um dos setores da economia mais tradicionais
do interior pernambucano. Quanto ao método referente as pesquisas descritivas, cumpre

destacar os apontamentos de Prodanov e Freitas (2013, p. 52):

Nas pesquisas descritivas, os fatos sdo observados, registrados, analisados,
classificados e interpretados, sem que o pesquisador interfira sobre eles, ou
seja, os fendmenos do mundo fisico e humano sdo estudados, mas ndo séo
manipulados pelo pesquisador [...].
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Para Gil (2002, p. 42), “as pesquisas descritivas tém como objetivo primordial a
descricdo das caracteristicas de determinada populacdo ou fenémeno ou, entdo, o
estabelecimento de relagdes entre variaveis”. Quanto as fontes secundarias, foi realizado o
levantamento bibliografico, priorizando documentos, publica¢Bes disponiveis na biblioteca do
Instituto Agrondmico de Pernambuco (IPA), relatdrios, teses, dissertacbes, revistas
cientificas, consulta em sites eletrdnicos especializados, contribuindo para elabora¢do do

trabalho de conclusdo do mestrado.
Sobre o levantamento de dados, Gil (2002, p. 50-51) aduz:

O levantamento de dados caracteriza-se pela interrogacao direta das pessoas
cujo comportamento se deseja conhecer. Basicamente, procede a solicitagdo
de informagdes a um grupo significativo de pessoas acerca do problema
estudado para, em seguida, mediante analise quantitativa, obterem-se as
conclusdes correspondentes aos dados coletados. Quando o levantamento
recolhe informag6es de todos os integrantes do universo pesquisado, tem-se
um censo.

Nesta pesquisa, considerou-se a relevancia de fazer uma abordagem comparativa no
tempo-espaco a fim de indagar por que motivo ainda se tem, em pleno século XXI, condi¢des
de trabalho do século XIX, isto ¢, do periodo historico do “paleocapitalismo”. Procedimento
este que junta os métodos exploratério e descritivo no ambito do movimento da historia
global do processo de evolugdo do capitalismo, a fim de deslindar a problematica da
exploracdo dos trabalhadores repercutindo na permanéncia da precariedade quanto aos seus
ambientes de trabalho e vida.

No que cabe ao primeiro objetivo especifico, identificar as condi¢cdes de trabalho e
salide no processo produtivo, foi possivel por meio da aplicacdo de entrevista semiestruturada
e registro fotografico. Em relacdo ao segundo objetivo, caracterizar os tipos de casas de
farinha no Municipio de Feira Nova, foi levado em consideragdo a proposta por Sena (2006)
gue as classifica, segundo padrdo tecnoldogico em: i) tradicional; ii) modernizada e; iii)
eletrificada, conforme item n°. 2.3 da entrevista, aplicada aos proprietarios das casas de

farinha.

Quanto ao terceiro objetivo, analisar os principais problemas pertinentes a saide dos
trabalhadores, teve como norte a cartilha elaborada por Peniche (2016) que contém
informagdes quanto aos riscos a satde dos trabalhadores em casas de farinha. Com relagdo ao

quarto objetivo, propor alternativas de melhorias para a satde dos trabalhadores nas casas de



48

farinha, diante das informac6es adquiridas por meio da pesquisa de campo e pelas referéncias
consultadas, esta pesquisa ressalta sobre a prevencdo, uma série de recomendacOes

apresentadas ao poder publico e aos proprietarios das casas de farinha.

E oportuno ressaltar que o levantamento bibliografico ocorreu com intuito de
apresentar dados historicos do caso em tela, como também, pela entrevista direta com 0s
sujeitos, trabalhadores e proprietarios, envolvidos diretamente nos empreendimentos das casas
de farinha situadas em Feira Nova, uma vez que, o tema central aqui apresentado possui uma
literatura escassa sobre o assunto em questdo. Desta forma, para que haja a contextualizacdo
dos aspectos relevantes, as casas de farinha e seus participantes sdo fontes precipuas de

informagdes, quando as mesmas nédo sdo documentadas.

Como forma de analisar a satude dos trabalhadores que exercem suas habilidades e
competéncias nas unidades de producdo de farinha de mandioca, foram contempladas as

seguintes varidveis: social, ambiental e econdmica.

Também foram aplicadas entrevistas semiestruturadas junto aos proprietarios e/ou
representantes destes empreendimentos do Municipio de Feira Nova. Vale destacar que nao
houve critérios de escolha das “farinheiras” visitadas, haja vista, que foram pesquisados todos

os empreendimentos que se encontravam em funcionamento durante a pesquisa de campo.

Foram entrevistados cinco proprietarios das casas de farinha e trinta e quatro
trabalhadores (mulheres e homens) participantes voluntéarios, selecionado de forma aleatéria e
voluntéria, excluindo trabalhadores menores de 18 anos. A entrevista ndo ultrapassou mais

que 40 minutos com cada entrevistado.

As entrevistas foram elaboradas com base no inquérito sobre higiene e seguranga no
trabalho, adaptado de Carvalho (2005) e Barros Junior (2015). Apds descricdo dos materiais
utilizados na pesquisa e a fonte de dados, foram descritos os procedimentos metodoldgicos

utilizados para alcancar os objetivos especificos propostos, de acordo com o item a seguir.
3.3 Classificacdo das casas de farinha em Feira Nova

A identificacdo das condicgdes de trabalho e saide foi pautada em determinar os tipos
de casas de farinha em Feira Nova, foi levada em consideracdo a proposta de Sena (2006),
que as classifica, segundo, padrdo tecnoldgico em: i) tradicional; ii) modernizada e; iii)

eletrificada. No item n°. 2.3 da entrevista, aplicada aos proprietarios das casas de farinha, a
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partir da identificacdo do levantamento e identificados os tipos de casas de farinha foram
observadas as condi¢6es de trabalho e saude.

3.4 Problemas relativos a saude dos trabalhadores

Para obter os principais problemas pertinentes a saude dos trabalhadores, em
ambientes de casas de farinha, foram aplicadas entrevistas semiestruturadas junto aos obreiros
destes empreendimentos, no intuito de se obter uma melhor situacdo da realidade em questé&o,
contemplando os seguintes aspectos: social, econdmico, ambiental e satde. Posteriormente,
elaborou-se os graficos sobre a situacdo correspondente. A aplicacdo das entrevistas foi
realizada, exclusivamente, pela pesquisadora. Desta forma, o critério de inclusdo
compreendeu os trabalhadores acima de 18 anos de idade, mulheres e homens porque,
considerando que a atividade trabalhista deve ser pautada na faixa etaria acima mencionada e
os critérios de exclusdo foram os trabalhadores menores de 18 anos, assim sendo, estes ndo

podem exercer atividades trabalhistas.

Ainda assim, se pesquisou, junto aos proprietarios das casas de farinha em Feira Nova,
a situacdo ambiental destes empreendimentos, mediante aplicacdo de entrevista
semiestruturada relacionando as condic¢des de funcionamento das industrias farinheiras com a
qualidade de vida dos trabalhadores no seu ambiente de trabalho. Para ilustracdo dos aspectos
da realidade, realizou-se a observacao direta e registro fotografico.

Para compreender a complexidade observada das condicGes de trabalho e ambiental do
processo produtivo das casas de farinha em funcionamento no municipio de Feira Nova foi
utilizado, para dar suporte a nossa discussdo, a maquina fotografica, GPS e gravacbes de

audio.
3.5 Alternativas de melhorias para casas de farinha e a saude do trabalhador

A relacdo saude e ambiente de trabalho devem caminhar na mesma dire¢éo, haja vista,
que a salde é a base da sustentacdo destes individuos em virtude de uma vida saudavel
possibilitando o livre arbitrio (escolhas). Desta forma, o papel do Estado gira em torno da
aplicagdo das politicas publicas direcionadas a Vigilancia da saide do trabalhador, atuando
com promocdo da saude e a redugdo dos agravos aos trabalhadores das casas de farinha,

pautado em acBes que vislumbrem a intervencdo nestes prejuizos salutares e seus
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determinantes em decorréncia dos processos produtivos das casas de farinha e seus modelos

técnicos.
3.6 Consideragdes ou Aspectos Eticos

Este projeto foi aprovado pelo Comité de Etica em Pesquisa (CEP), considerada uma
instancia da Universidade Federal de Pernambuco (UFPE), de natureza consultiva,
deliberativa, educativa, autbnoma, para emisséo de pareceres sobre protocolos de pesquisas,
vinculada & Comisséo Nacional de Etica em Pesquisa (CONEP). A pesquisa esta autorizada
pelo Comité de Etica com o seguinte CAAE 52223816.9.0000.5208.

De um modo geral, as pesquisas que envolvem pessoas (seres humanos) envolvem
diferentes tipos de riscos e faixas diferentes. Especificamente, na pesquisa com trabalhadores
em ambiente de casas de farinha, por se tratar de um local onde se observa esforcos fisicos e
requer atencdo destes trabalhadores no desempenho de suas atividades laborais, sendo
fundamental, evitar qualquer desvio de atencdo, conversas paralelas, que possam

comprometer sua integridade fisica.

Desta forma, as aplicacbes das entrevistas ocorreram em horario e local oportuno,
onde os participantes voluntéarios (entrevistados) sentiram-se seguros e motivados para
prestarem as devidas informacdes, sem a presenca do proprietario, uma vez que, tal figura,
durante a entrevista com o trabalhador, poderia inibir suas respostas ou constranger 0s

entrevistados.

O participante voluntério entrevistado (trabalhador) teve livre escolha para decidir
sobre sua participacdo em local seguro e no horario mais conveniente, afim de que garantisse
a confidencialidade e os resultados da pesquisa. Os beneficios da pesquisa incidem
diretamente na obtencdo de informac6es concretas e que refletirdo em resultados relevantes.
Espera-se, desta maneira, que se possa subsidiar os tomadores de decisdo em prol de politicas

publicas que otimizem a sustentabilidade das casas de farinha.

E importante mencionar que a pesquisa possui a seguinte sequéncia de apresentacio, a
saber: i) saude, higiene e seguranca no trabalho; ii) espaco fisico e divisdo do trabalho; iii)
condicBes de vida e saude; iv) situacdo ambiental das casas de farinha na perspectiva dos

proprietérios; v) alternativas de melhorias para casas de farinha e a satde do trabalhador.
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4 RESULTADOS E DISCUSSAO

A presente pesquisa, como supracitado, tem como objetivo analisar as relagdes entre
salde e ambiente de trabalho a partir do sistema de producdo de derivados da mandioca, em
casas de farinha no Municipio de Feira Nova, que tem impactado, negativamente, nas
condigdes de trabalho e na qualidade de vida das pessoas envolvidas diretamente na
fabricacdo da farinha. A investigacdo aqui abordada sera discriminada neste capitulo, cujo

propdsito € de avancar na construcdo do conhecimento e contribuir com a sociedade.
4.1 Saude, Higiene e Seguranca no Trabalho

O Municipio de Feira Nova detém o titulo de “Terra da Farinha” no Estado de
Pernambuco. Apesar de muitas casas de farinha terem fechado e, consequentemente, perdido
0 destague como maior produtor de farinha devido a escassez da mandioca, alguns destes
empreendimentos resistem ao longo tempo e realizam a producdo do pé desidratado. O
cultivo da mandioca, no municipio, foi o principal motivo para o surgimento das casas de
farinha pois, os produtores do tubérculo em questdo, tiveram a necessidade de realizar o

beneficiamento do mesmo para producdo de farinha, beiju e goma.

Durante a pesquisa de campo foi verificado que as casas de farinha se encontram
concentradas no territorio feira-novense com registro destes empreendimentos na zona
rural,dentre eles: Sitio Augustinho, Sitio Quatis e Sitio Cachoeira do Salobro. Além disso, foi

observada a presenca de casa de farinha no perimetro urbano do Municipio de Feira Nova.

De modo geral, as casas de farinha localizadas na zona rural constituem-se em
empreendimentos de pequeno porte, rastico, com envolvimento da mao-de-obra local,
geralmente, sdo vizinhos, parentes e familiares, cuja producgéo da farinha de mandioca e beiju
tém como destino principal a subsisténcia das familias rurais e o excedente da producéo €
destinado a comercializagdo na zona urbana de Feira Nova. Outro aspecto verificado, que
antes de serem “donos” de uma unidade de beneficiamento da mandioca os mesmos t€ém, em
sua esséncia, por serem agricultores familiares, pois realizam cultivos agricolas, dentre eles o
milho, feijdo e a mandioca, cuja situacdo se reproduz na atualidade, formatando no espaco
geografico a duplicidade agricultor familiar e proprietario de casa de farinha, principais meios

de sobrevivéncia na regido do Municipio de Feira Nova.
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No que concerne a casa de farinha inserida no perimetro urbano observou-se que tal
empreendimento € de porte maior, envolvendo mé&o-de-obra do préprio municipio e de
cidades vizinhas, por exemplo, Lagoa de Itaenga. A producdo da farinha de mandioca é
destinada para abastecer o mercado externo, principalmente, a Regido Metropolitana de
Recife. O “dono” da casa de farinha envolve sua propria familia na supervisao do trabalho
com os “olhares” atentos para que o processo de beneficiamento da mandioca transcorra de

maneira tranquila.

O espaco fisico das casas de farinha é o local onde acontece o beneficiamento da
mandioca nos subprodutos, no caso a farinha, beiju e a goma. Trata-se de um ambiente de
trabalho onde se reinem, com o Unico objetivo que é trabalhar, agregando varios sujeitos,
dentre os quais: familiares, parentes, vizinhos, amigos e outros. Neste espaco, a funcdo de
cada trabalhador é especifica. Geralmente os homens manuseiam as maquinas, estando
expostos a fumaca e as altas temperaturas dos fornos, bem como no contato direto com o p6
da farinha em suspensédo no ar, por conta do manuseio do forno e do peneiramento (Figura 4
Ae B).

Figura 4 A - Trabalhador utilizando forno na Figura 4 B - Trabalhador coberto pelo p6 da
producdo de beiju (subproduto da mandioca) em farinha e uso da forca fisica na alimentacdo da
casa de farinha n°. 04 - Sitio Cachoeira do prensa hidraulica com mandioca triturada em casa
Salobro - Feira Nova. de farinha n°. 05 - Zona Urbana - Feira Nova.

Fonte: Pacheco, 2016.

Fonte: Pacheco, 2016.

O ambiente das casas de farinha, destinado ao processamento da mandioca, apresenta
precariedade quanto a instalacdo e a manutencdo dos equipamentos para a producdo dos
alimentos no caso a farinha, a goma e o beiju. O padrdo de funcionamento ocorre com 0
transito livre de animais domeésticos, presenca de entulhos nas unidades produtivas e ndo
existe a destinacdo adequada dos dejetos da fabricacgéo.
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Foi observado que as casas de farinha no Municipio de Feira Nova possuem uma
elevada informalidade, com grande nimero de empreendimentos familiares, com baixissima
qualificacdo da mao de obra e enorme precariedade da forca de trabalho. Em virtude da
elevada carga de impostos os proprietarios das casas de farinha sdo impelidos ao caminho da

informalidade.

Durante o beneficiamento da mandioca, observou-se que os trabalhadores estavam
cobertos pelo p6 da farinha, situacdo essa que podera repercutir negativamente na saude
desses vulnerados, sobretudo com problemas respiratérios. Se ainda ndo bastasse a
precariedade na estrutura fisica das casas de farinha, tem acarretado na auséncia da circulagéo
de ar, corroborando para 0 aumento da temperatura ambiente e, consequentemente, com
incémodo a estes individuos em virtude da temperatura inadequada bem caracterizada no suor

estampados nas precarias vestimentas.

A Norma Regulamentadora n°. 09 do Ministério do Trabalho e Emprego (MTE)
“estabelece a obrigatoriedade da elaboracdo e implementacdo, por parte de todos os
empregadores, o Programa de Prevencdo de Riscos Ambientais - PPRA, visando a
preservacdo da salde e da integridade dos trabalhadores [..]” (BRASIL 2015, p.01).
Especificamente, nas casas de farinha pesquisadas ndo existe qualquer orientacdo ou sistema
de prevencdo de acidentes no trabalho.

“A renovagdo do ar de qualquer espaco de trabalho ou doméstico é necessaria para
repor oxigénio e retirar subprodutos da atividade humana, ou de processos produtivos, como
COZ, excesso de vapor d’agua, odores desagradéveis, entre outros” (COSTA; COSTA, 2004,
p.97). Quanto a poluicdo atmosférica, Braga et al. (2005, p.170) aduz:

Podemos dizer que existe poluicdo do ar quando ele contém uma ou mais
substancias quimicas em concentragdes suficientes para causar danos em
seres humanos, em animais, em vegetais ou em materiais. Esses danos
podem advir também de pardmetros fisicos, como, por exemplo, o calor e 0
som.

A auséncia de Equipamento de Protecdo Individual (EPI) faz parte do cotidiano dos
trabalhadores nas casas de farinha do municipio em tela, com falta de mascaras de protecéo,
luvas e botas. Outro aspecto ¢é a falta do controle da temperatura dos fornos, ocorrendo o

desperdicio no uso da lenha, principal fonte de energia destes empreendimentos.
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Os fornos s@o responsaveis pela desidratacdo da massa da mandioca. Construidos em
alvenaria, alguns possuem o formato circular e outros retangular e, como citado, ndo existe
controle de temperatura (Figura 5A). Usa-se a lenha como combustivel, que fica armazenada
proxima a boca das fornalhas, que sdo aberturas nas paredes laterais, uma estratégia para
facilitar a alimentacdo dos fornos. Além disto, a lenha armazenada estava exposta as
intempéries, podendo comprometer a qualidade de aquecimento dos fornos e a aceleragcdo do

desgaste natural da lenha (Figura 5B).

Figura 5 A - Trabalhador flexionando o tronco Figura 5 B - Lenha armazenada em ambiente
na alimentacdo de forno com lenha sem uso de aberto estando expostas as intempéries com
mascara em contato direto com fumaca e alta trabalhador direcionando a lenha aos fornos em
temperatura em casa de farinha n°. 01 - Sitio casa de farinha n°. 05 - Zona Urbana - Feira Nova.
Augustinho - Feira Nova.

TP A
vy & SN

Fonte: Pacheco, 2016. )

No que se refere a construcdo de fornos, a Norma Regulamentadora n°. 14 estabelece
que:
Os fornos devem ser instalados em locais adequados, oferecendo 0 maximo
de seguranca e conforto aos trabalhadores. Os fornos devem ser instalados
de forma a evitar acimulo de gases nocivos e altas temperaturas em areas
vizinhas. Os fornos devem ser dotados de chaminé, suficientemente

dimensionada para a livre saida dos gases queimados, de acordo com normas
técnicas oficiais sobre polui¢do do ar (BRASIL, 2015, p. 01).

Durante pesquisa de campo, os entrevistados informaram que, na alimentagdo das
fornalhas com a lenha, a incidéncia direta do calor, ocasiona no desconforto térmico, aliado a
continua flexdo do tronco por parte do trabalhador. Situacdo similar foi verificada por Barros
Junior (2015) nas casas de farinha em Lajedo no Agreste de Pernambuco.

As cinzas provenientes da queima de combustivel de origem vegetal (lenha) é um

material particulado fino, pouco aproveitavel, de forma empirica os agricultores da propria
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regido recolhem esse residuo sélido para aplicar na correcdo do solo. A maior parte da
producdo das cinzas é descartada no meio, sem nenhum critério, tornando um passivo
ambiental de dificilima solugcdo. Conjuntura correlata foi verificada por Barros Junior,
Pacheco e Cardoso (2016, p.403) pelas casas de farinha em Lajedo ao verificarem que “[...] as
cinzas produzidas sdo descartadas no meio, sem nenhum critério, podendo comprometer o

equilibrio do meio natural [...]".

No que concerne a origem do material lenhoso, os proprietarios das casas de farinha
em Feira Nova relataram que, parte da lenha é da propria regido do agreste pernambucano. De
um modo geral, os proprietarios foram unanimes em afirmar que ndo sofreram autuagdo de
fiscais ambientais por utilizarem lenha nativa, principalmente do bioma da Caatinga de

procedéncia ilegal, provocando, assim, a destruicdo da flora local sem controle.

Cardoso et al. (2015) comentam que o consumo de material lenhoso, de procedéncia
ilegal, utilizado pelas casas de farinha no Agreste pernambucano,tem acarretado no
esgotamento deste valoroso recurso natural. Com isto, os proprietéarios tém tido dificuldades
em obter o produto florestal proximos as farinheiras e, consequentemente, a necessidade em
adquirirem de areas cada vez mais distante, principalmente, oriundo da regido do sertdo de

Pernambuco. Destarte, Zoldan (2006, p. 18) cita que:

Um fator que merece atencéo relevante é quanto a utilizacdo de lenha para a
producdo de calor nos fornos de cozimento e torrefagdo. Muitas casas de
farinha sdo abastecidas com lenha oriunda de desmatamentos irregulares em
areas de Mata Atlantica e Caatinga. A falta de fiscalizacdo e a falta de
controle tornam a atividade de fornecimento irregular de madeira rentavel
para 0s gque se aventuram nesta préatica ilegal.

Constata-se que o consumo de lenha por parte dessas farinheiras pode interferir
diretamente no equilibrio natural da vegetacdo, pois a retirada por parte do homem, sem o
devido controle florestal, poderd acarretar o esgotamento deste recurso natural. Outra situagdo
constatada € quanto as instalaces elétricas, estando expostas a umidade e ao contato das
pessoas, com relatos de trabalhadores que sofreram choques elétricos (Figura 6A). Costa e
Costa (2004, p.91), citam que “a grande maioria dos incéndios tem como causa bésica
problemas com as instalagdes elétricas”. Ainda assim, ndo foi observado equipamentos de
combate ao fogo adequado ao tipo de incéndio e em quantidade que permita uma acao

eficiente (Figura 6B).
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Figura 6 A - Instalagcdes elétricas expostas em Figura 6 B - Fios elétricos expostos, auséncia de
casa de farinha n°. 02 - Sitio Quatis - Feira Nova.  sinalizacdo e extintores de incéndio em casa de
farinha n°. 05 - Zona Urbana - Feira Nova.

S

Fonte: Pacheco,206.

Fonte: Pacheco, 2016.

A auséncia de seguranca do trabalho nas casas de farinha é uma situacdo que se reflete
na precariedade de um trabalho desfavoravel e que tem afetado a satde dos trabalhadores,
onde o principal intuito é produzir a fim de garantir o lucro ao proprietario da casa de farinha.
Vale ressaltar que investimentos em seguranca do trabalho se traduzem em custos ao dono da
casa de farinha, neste caso, 0s mesmos ressaltaram que o lucro € minimo e ndo tem como

atender as normas gue garantam a segurancga.

No processo de beneficiamento da mandioca, foi constatado que as casas de farinha
aumentaram ainda mais a presséo sobre o0 meio ambiente, ampliando a polui¢do por motivo da
geracdo de efluentes (manipueira), o que fez aumentar um enorme passivo ambiental e
possibilitar os agravos a saude dos trabalhadores. A manipueira € um residuo liquido,
poluente, rico em &cido cianidrico e de altas cargas organicas, possui um aspecto leitoso e de
cor amarelada que, quando descartada no meio natural, pode poluir corpos d’agua, o solo,
bem como afetar a saude dos animais e dos seres humanos (BARROS JUNIOR; PACHECO;
CARDOSO, 2016).

A manipueira, nas casas de farinha em Feira Nova, é lancada a céu aberto, liberando
odor extremamente desagradavel que ficou popularmente conhecido como o “cheiro de Feira
Nova”. Este residuo pode provocar problemas a saude dos trabalhadores e moradores que
residem préximos as unidades de beneficiamento da mandioca, dentre os quais: i) cefaléia
intensa (fortes dores de cabeca); ii) vertigem (tontura) e; iii) nauseas (&nsia de vOmitos)
(SANTOS et al., 2000).
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Os proprietarios descartam a manipueira indiscriminadamente no solo, podendo trazer
sérios riscos ao ambiente. Em algumas situacGes, 0s proprietdrios a armazenam
temporariamente em tanques de contencdo ou baldes plasticos, deixando o efluente liquido em
contato direto com a energia solar, a fim de eliminar/diminuir, por meio da evaporacdo, 0
acido cianidrico. Posteriormente, a manipueira é destinada ao gado, servindo na dieta
alimentar destes ruminantes (Figura 7A e B).

Figura 7 A - Manipueira lancada diretamente no Figura 7 B - Tanque de armazenamento da
solo em casa de farinha n°. 2 - Sitio Quatis - Feira manipueira em casa de farinha n°. 05 - zona
Nova. _ urbana - Feira Nova.

Fonte: Pacheco, 2016. Fonte: Pacheco, 2016.

E vélido destacar o apontamento de um dos proprietarios das casas de farinha
pesquisada, ao destacar quanto ao destino da manipueira, conforme declaragéo abaixo:

Na hora que a gente ta arrochando na prensa, ela ta imprensada l4. Ela ta
arrochada a manipueira, ta pingando.Ela ta caindo pelo, a gente fez uma
bicazinha e vai embora la pro rocado, desce por ali abaixo. As galinhas ndo
tomam da manipueira, porque se elas beber, elas morrem, como se fosse um
veneno, entendeu? A gente j& faz uma bica certa para ela ndo empogar, para
ela descer correndo direto.Sai molhando o chdo e vai embora para ndo ficar
empogada. Se a galinha beber ela morre e 0 gado toma depois de cinco dias.
Ela curtida 14.Se for muita, a gente bota no tonel.Ai passa cinco dias.Al,
depois de cinco dias, pode dar a eles misturada com a racdo. Eles gostam
mucho e engordam, viu? (Entrevistado: Proprietario da casa de farinha n°. 02
- Sitio Quatis- Feira Nova).

Silva (2009), a manipueira, se for despejada na natureza, pode provocar prejuizos ao
homem e meio ambiente. Este despejo pode ser evitado com a utilizacdo de técnicas corretas,
dentre elas: i) fertilizante natural, substituindo os agrotdxicos; ii) defensivo contra insetos e
pragas, por exemplo contra formigas e contra doencgas que atacam as lavouras; iii) producéo
de vinagre para uso doméstico e comercial; iv) producdo de sabédo e v) fabricacdo de tijolos

ecoldgicos. Tiezze (2015) comenta sobre o aproveitamento do efluente liquido manipueira e o
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bagaco da mandioca para producdo de biocombustivel (alcool), diminuindo a carga poluidora
do efluente de processamento da mandioca.

De modo geral, os agravos a saude dos trabalhadores nas casas de farinha em Feira
Nova podem ser esperados como decorréncia da exposicdo as situacoes especificas de risco,

conforme Quadro 1.

Quadro 1 - Saude dos Trabalhadores e causa (provavel) nas casas de farinha em Feira Nova.

Doengas Respiratorias Poeira da farinha e cinzas da lenha

Doengas Cardiovasculares Calor dos fornos e estresse

LER-DORT Posicéo inadequada no trabalho
(equipamentos precarios; ritmo de
producéo)

IntoxicagBes agudas e cronicas Exposicdo ao &cido cianidrico

(manipueira)

Fonte: Pacheco, 2016.

Verifica-se que, no ambito do funcionamento das casas de farinha, ocorrem problemas
relacionados ao individuo (trabalhador) frente ao ambiente hostil relacionado com as precérias
condicGes de trabalho (exposicao aos agentes quimicos, bioldgicos e fisicos), excessiva carga

de trabalho e insuficiente infra-estrutura dos referidos empreendimentos.

Eis o que Peniche (2016, p. 14) aduz acerca a situacdo de riscos a saude do trabalhador

em casas de farinha:

O trabalho, de um modo geral, expGe o trabalhador as situa¢des de risco ou
perigo, independentemente de seu grau complexidade, devido aos conflitos
nas relacbes de trabalho, existéncia de condigdes prejudiciais no meio
ambiente e uso de instrumentos que fardo parte do processo de
transformacao.

Destarte, a situagdo do trabalho hostil em casas de farinha, em pleno século XXI, nos
remete ao que se passava também nas unidades produtivas do século XIX na Europa. O que
foi documentado, pormenorizadamente, pela observacdo e analise realizada por Friedrich
Engels. A partir desta analise, ficaram patentes as condi¢fes durissimas de trabalho e vida dos

proletarios nas fabricas da Inglaterra. Em suas proprias palavras,
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Cabe-me demonstrar que na Inglaterra a sociedade comete, a cada dia e a
cada hora, 0 que a imprensa operaria designa, a justo titulo, como assassinato
social; que ela pds os operarios numa situacao tal que ndo podem conservar a
salde nem viver muito tempo; que ela, pouco a pouco, debilita a vida desses
operéarios, levando-os ao tumulo prematuramente [...] (ENGELS, 2010, p.
136).

De acordo com o pensamento acima, observa-se que aqueles trabalhadores se
encontravam em situacGes de riscos e agravos a saude por conta das precarias condicOes de
trabalho nas fabricas. Peniche (2016, p. 15) cita que o “risco ou perigo significa que a pessoa
tem a possibilidade de enfrentar uma situacdo ou algo que possa prejudicar a sua salde ou

vida através de um acidente, doengas ou sofrimentos”.
4.2 Espaco Fisico e Divisdo do Trabalho

Nas casas de farinha, em Feira Nova, a divisdo do trabalho é previamente estabelecida
pelo proprietéario, cuja segmentacdo é verificada na ocupacdo do espaco fisico interno. Os
homens realizam o manuseio dos equipamentos, por exemplo: no forno, na prensagem;
enquanto que as mulheres realizam a raspagem da mandioca no espaco interno da casa de
farinha conhecido por “saldo”, varrem a casa de farinha e juntam os residuos da mandioca

(Figura 8 A e B).

Figura 8 A - Trabalhador manuseando forno Figura 8 B - Mulheres descascando mandioca no
circular elétrico em casa de farinha n°. 01 - Sitio saldo em casa de farinha n°. 05 - Zona Urbana -

Augustinho - Feira Nova. Feira Nova.
Wil AN \ ,

Fonte: Paceco, 2016. . ) | Fonte: Pacheco, 2016.

Nota-se que a implantacdo de determinadas inovacdes, por exemplo, a prensa
hidraulica, o triturador de mandioca e os fornos circulares nas casas de farinha ocorre
diametralmente com a especializagdo do trabalho entre homens e mulheres. Situacdo similar
foi verificada por Engels (2010) ao constatar que a inven¢do da maquina de fiar, conhecida
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por jenny, construida em 1764 pelo teceldo James Hargreaves, transformou o cenario dos
trabalhadores ingleses e corroborou para a divisao do trabalho entre fiacdo e tecelagem.

Ainda sobre a divisdo do trabalho, cumpre destacar os apontamentos de Dias (2005, p.

263):

Do ponto de vista do controle operario, no &mbito da organizacdo industrial,
0 capitalismo criou a divisdo do trabalho na producdo. Nessa, cada atividade,
oficio ou tarefa foi parcelado de tal modo que tornou o trabalhador incapaz
de acompanhar qualquer processo produtivo completo. A diviséo de trabalho
na fabrica é diferente da divisdo social.

De acordo com Correia et al. (2011), o trabalho masculino esta direcionado a outras
atividades que demandam maior forca fisica, maior destreza e habilidade com méaquinas,
envolvendo riscos de perigos iminentes, como a presenca do fogo, por exemplo. Enquanto
isto, as mulheres, cabe o trabalho manual e teoricamente mais leve de raspagem da mandioca,

mas nao livre de riscos.

Nas casas de farinha, em Feira Nova, os lagcos de parentesco ou de consanguinidade
sdo caracteristicos no contexto do grupo familiar, independente da faixa etaria ou do sexo dos
individuos. Geralmente, o dono da casa de farinha tem sua esposa e filhos inseridos no
trabalho da producdo da farinha, misturando-se aos demais trabalhadores, que também

possuem familiares e parentes no processo da producéo da farinha.

Durante a pesquisa, constatou-se que a maioria dos trabalhadores (homens e mulheres)
chega antes do sol raiar e permanece até existir em estoque a matéria-prima, no caso a
mandioca. Na zona rural de Feira Nova o processamento da mandioca tem um cunho de
solidariedade entre os participantes e que vai além do viés econdmico, pois existe 0 momento
de socializagdo. As casas de farinha ttém o cunho manual, motivo pelo qual homens e

mulheres misturam-se nas etapas de beneficiamento da mandioca.

Na casa de farinha na zona urbana de Feira Nova foi verificado a mecanizagdo, em
algumas etapas, do beneficiamento da mandioca, por exemplo, na trituracdo e prensagem, fato
este que corrobora para que o maior nimero de trabalhadores esteja envolvido no trabalho
manual, por exemplo, na raspagem, pois 0 manuseio da maquina, por exemplo, o forno

circular, triturador e a prensa hidraulica sdo elétricos. Essa mecanizacdo favoreceu a
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especializacdo no manuseio dos equipamentos. Esta etapa do processamento, em sua
totalidade, é realizada por homens, restringindo as mulheres a raspagem da mandioca.

Constata-se que as mudangas no sistema produtivo da mandioca ndo ocorreram de
forma igualitaria nos empreendimentos farinheiros. As mulheres concentram-se no maior
espaco fisico denominado “saldo” na casa de farinha. S3o ali reunidas em pequenos grupos,
algumas sentadas em tamboretes, outras no ch&o, passam muitas horas descascando mandioca

em um ritmo rapido e intenso, com uso de facas ja desgastados pelo tempo (Figura 9 A e B).

Figura 9 A - Mulheres reunidas em grupos Figura 9 B - Instrumento perfurocortante (faca)
sentadas em tamboretes descascando mandioca utilizada na raspagem da mandioca em casa de
em casa de farinha n°. 05 - Zona Urbana - Feira farinha n®. 05 - Zona Urbana - Feira Nova.

Nova.

@

Fonte: Pacheco, 2016. | . Fonte: Paheco, 2016.

As maos cansadas se apressam em descascar a mandioca para encher um cagoar ou
balaio. Cada cacoar equivale a uma média de cem quilos de mandioca raspada e o ganho é de
cinco reais. O excesso de trabalho acarreta o cansaco fisico e interfere na salde dos
trabalhadores. Neste sentido, cumpre destacar os apontamentos de Engels (2010, p. 279):

Essa fadiga continuada, que vai se acumulando dia apos dia até se tornar
insuportavel, tem efeitos sobre o fisico dos trabalhadores. A primeira
consequéncia desse excesso de trabalho é que toda energia do trabalhador é
utilizada unilateralmente, com a hipertrofia de certas partes do corpo,
precisamente as mais exigidas no trabalho (musculos dos bracos, pernas,
espaduas e torax, empregados no esforco de tracdo e de impulsao), e a atrofia
do conjunto do organismo, até pela falta de alimentag&o.

E importante ressaltar que as mulheres tém importancia no trabalho de producfo da
farinha. Geralmente, realizam o descascamento da mandioca, a extracdo do polvilho, a
fabricacdo e comercializacdo dos beijus em Feira Nova. A ralacdo, prensagem e torragéo,
ficam a cargos dos homens devido a intensidade da forca fisica. As mulheres utilizam facas
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(principal instrumento de trabalho) para rasparem a mandioca no ritmo intenso, situagéo que
favorecem ao aparecimento de calos por conta do atrito continuo na pele formando uma dura
camada na pele (Figura 10 A). O ideal é a eliminacdo da fonte de pressdo, bem como a

utilizacdo de luvas para proteger a pele.

Além do movimento repetitivo, em virtude da raspagem da mandioca, cabe ressaltar
que as inadequadas condi¢bes no ambiente de trabalho fazem com que os trabalhadores
assumam posturas inadequadas, indo ao encontro dos relatos deles sobre constantes fadiga,
reclamacdes de cortes, queimaduras, dores musculares e comprometimento da coluna (Figura

10 B), mas néo foi verificada a amputacéo.

Figura 10 A - Méos de trabalhador calejadas pelo Figura 10 B - Comprometimento da coluna do
tempo em casa de farinha n°. 04 - Sitio Cachoeira trabalhador em casa de farinha n°. 05 - Zona
do Salobro - Feira Nova. Urbana - Feira Nova.

Fonte: Pacheco, 2016. Fonte: Pacheco, 2016.

“[...] O trabalho em meio as maquinas estd sujeito a humerosos acidentes mais ou
menos graves, cuja consequéncia é a incapacidade parcial ou total do operario para seu
trabalho [...]” (ENGELS, 2010, p.200). E notdrio que a promocao da satde dos trabalhadores,
nas casas de farinha em Feira Nova, deve estar diretamente relacionada com melhorias na
qualidade do ambiente e dos modelos de producdo que estes individuos se encontram frente

ao ambiente hostil.
4.3 Condicdes de Vida e Saude

As condicdes sociais, ambientais e econdmicas influenciam diretamente sobre a satde
e a vida dos trabalhadores, tendo em vista, que as doencas e 0s agravos a saude destes
acontecem por motivo das precarias condi¢cdes de trabalho a que estes individuos estdo
submetidos. Desta forma, buscou-se analisar os trés aspectos determinantes (social, ambiental



63

e econdmico) ressaltando a influéncia e a inter-relagdo dos mesmos no contexto das

“farinheiras”.
4.3.1 Aspecto Social

Para um melhor entendimento da questdo social, aspectos como a distribuicdo por
género (Figura 11) e faixa etéria (Figura 12) sdo fundamentais para a compreensdo das
pessoas que trabalham nesses locais. Observa-se que 45% dos trabalhadores sdo do sexo
masculino e 55% do feminino, este fato esta associado que a maior parte dos trabalhadores é

do sexo feminino, o que corroborou na predominancia do género.

Figura 11 - Distribuicdo percentual dos trabalhadores das casas de farinha segundo género em Feira
Nova.
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Fonte: Pacheco, 2016.

O beneficiamento da farinha de mandioca, em Feira Nova, é uma atividade que
envolve um numero significativo de pessoas em praticamente em todas as fases de producéo.
Nas casas de farinha localizadas na zona rural feira-novense, apesar de possuirem seus
respectivos proprietarios, as relagcdes sdo amistosas e 0s sujeitos envolvidos participam nas
etapas de producgdo. Desta forma, ndo é nitida a divisdo do trabalho e a relacdo de patrdo e
empregado é mais amena, pois tem, na sua esséncia, a vivéncia da comunidade. O pagamento
estabelece-se pela obtencédo de parte do produto (farinha, goma e beiju) para consumo familiar

e 0 excedente é comercializado na zona urbana de Feira Nova.

Por outro lado, na casa de farinha situada no perimetro urbano do municipio em tela, é
evidente a divisdo por género no trabalho dentro dos moldes do sistema capitalista. Atribui-se
aos homens o manuseio dos equipamentos e as atividades femininas restringem-se a retirada

da casca da mandioca, limpeza das raizes e a extracdo do amido. Quanto a compensacéo pelo
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trabalho, o proprietério do estabelecimento paga pela producéo exercida pelos trabalhadores,

0 que ocorre semanalmente.

Outro fato consideravel refere-se a idade dos entrevistados, que oscilou entre 15 a 20
anos, 7%,; entre 25 a 30 anos, 27%; entre 30 a 35 anos, 10%; entre 35 a 40 anos, 7%; entre 40
a 45 anos, 14%; entre 45 a 50 anos, 14%; entre 50 a 55 anos, 7%; e maiores de 55 anos, 14%,
(Figura 21), indicando que uma parcela das pessoas que acabaram de entrar na vida adulta séo
0s que mais contribuem com a renda familiar. Outro fato € o trabalho exercido pelos idosos
que, segundo relatos, estdo ali para complementar a renda, j& que netos e bisnetos residem
com eles, uma vez que 0s pais das criancas estdo desempregados ou a remuneracdo é

insuficiente para sustento do lar. Vale ressaltar, que os idosos declararam serem aposentados.

Figura 12 - Faixa etaria dos trabalhadores das casas de farinha em Feira Nova.
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Fonte: Pacheco, 2016.

A maioria dos entrevistados, em torno de 65,5% séo solteiros, mas néo significa que
0S mesmos vivam sozinhos, pois, na maioria das vezes, 0 matrimonio nao é legalizado por
falta de condicdes financeiras para tal. Cerca de 31,0% dos trabalhadores entrevistados sé&o
casados, sendo possivel encontrar casais trabalhando na mesma casa de farinha e s6 3,5% sao
vilvos. No que concerne a quantidade de filhos, item n°. 1.4 da entrevista, mais da metade
(69,0%) possuem filhos e 31 % ndo possuem filhos. Dos entrevistados que declararam
possuirem filhos, nota-se: 40% possuem 1 a 2 filhos; 40% tem de 2 a 4 filhos; 5% de 4 a 6
filhos e 15% possuem mais de 6 filhos.

Foi verificado, conforme tabulacdo dos dados, que 48,2% dos filhos dos trabalhadores

gue responderam a entrevista frequentam a escola, e 51,8% ndo comparecem a escola. Este
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percentual reflete-se nas declaragbes dos entrevistados, haja vista que os filhos dos
trabalhadores, a grande maioria, esta fora da faixa etaria. Um fato interessante da pesquisa diz
respeito ao grau de escolaridade dos trabalhadores das casas de farinha em Feira Nova (Figura
13), com destaque para 31,3% analfabetos, 31,3% até a 4° série, 17% até a 8° série, 17%

ensino médio completo e 3,4% superior incompleto.

Figura 13 - Grau de escolaridade dos trabalhadores nas casas de farinha em Feira Nova.
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Fonte: Pacheco, 2016.

Esta realidade reflete-se ndo s6 na busca de um trabalho melhor, mas tem um reflexo
muito grande que vai influenciar na salde dos trabalhadores, tendo em vista que, a baixa
instrugdo impossibilita até mesmo a leitura de uma bula de medicamento, bem como o
conhecimento das normas ambientais, sanitérias e trabalhistas. Desta forma, o trabalhador ndo
tem condi¢bes de construir um discernimento entre as realidades submetidas e acaba

aceitando, passivamente, o que é imposto.

Em relacdo ao local da residéncia dos entrevistados, 41,3% da amostra responderam que
moram na zona rural e 58,7% moram na zona urbana. Este indice revela que a médo-de-obra é
oriunda do local onde esta inserida a casa de farinha. No que concerne ao perfil habitacional dos

trabalhadores nas casas de farinha em Feira Nova, a Tabela 2 apresenta-nos o seguinte.



Tabela 2 - Perfil habitacional dos trabalhadores nas casas de farinha em Feira Nova.
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Residéncia
Porcentagem (%)
NUmero de
comodos
Porcentagem (%)

Tipo de habitacdo
Porcentagem (%)
Tempo de
residéncia (anos)
Porcentagem (%)
Pretende mudar de
residéncia
Porcentagem (%)
Teve residéncia
anterior
Porcentagem (%)
Fogéo
Porcentagem (%)
Agua consumida
Porcentagem (%)
Captacéo da agua
da chuva (telhado)
Porcentagem (%)

Fonte de agua
Porcentagem (%)
Tipo de piso
Porcentagem (%)

Tipo de teto
Porcentagem (%)

Energia
Porcentagem (%)

Eliminacdo do lixo
Porcentagem (%)

Esgotos
Porcentagem (%)

Propria
75,8
1-2

13,7

Taipaem
mau estado
7

até 4 anos
31
Sim

Sim

31
Lenha/carvéo

Potavel
58
Sim

62

N&o possui
Chao batido
3,5

Palha

Né&o tem

Coleta
66

Rede de
esgoto
45

Alugada
13,7
3-4

55

Taipa em bom
estado
3,5

5a9anos
7
Nao

100
Nao

69
Lenha/carvdo/gas
45

Néo potéavel

42

Néo

38

Cacimba
7
Tijolo

Telha amianto

Elétrica
100
Enterra ou
gqueima
20,6

Fossa
31

Ocupada
5-6
31,3

Alvenaria em
mau estado
55

10 a 14 anos
7

Gés
55

Cisterna
41
Cimento
86

Telha

100
Energia
Renovavel
Eliminacao
Livre

13,4
Eliminacdo
Livre

24

Favor
10,5
>7 (%)

Alvenaria
em bom
estado
34,5
15a19
anos

7

Elétrico

Pogo
tubular
Cerémica
10,5

Laje
(forrada)

Financiada

> 19 anos
48

Agua da
concessionaria
52

Gesso
(forrada)

Fonte: Pacheco, 2016.

Conforme a Tabela 2, cerca de 75,8% dos entrevistados declararam ter casa propria,

cerca de 13,7% moram em casa alugada e em torno de 10,5% afirmaram que moram de favor.

De certo modo, os trabalhadores relataram que a remuneragdo é insuficiente para adquirir uma

casa propria e com isso pagam o aluguel.
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Quanto ao numero de cdmodos na residéncia, verifica-se, oscilacdo de 1 a 2 comodos
13,7%; entre 3 a 4 comodos 55% e 5 a 6 comodos 31,3%. No que diz respeito ao tipo de
habitacdo 34,5% das residéncias sdo de alvenaria em bom estado; 55% com alvenaria em mau
estado; 3,5% de taipa em bom estado e 7,0% de taipa em mau estado. Observa-se que mais da
metade dos entrevistados ressaltaram que moram em casa de alvenaria em mau estado. Isto é
um namero preocupante, pois, favorece a entrada de insetos e roedores nas moradias, bem
como aumenta a possibilidade de infiltracGes, o que torna o ambiente doméstico tdo insalubre

quanto o do seu espaco de trabalho na casa de farinha.

A maioria dos entrevistados da amostra vive ha mais de 19 anos em suas residéncias
48%:; até 4 anos 31%; entre 5 a 9 anos 7,0%:; entre 10 a 14 anos 7,0%:; e entre 15 a 19 anos
7,0%. lgualmente, 100% da amostra ndo pretende mudar de residéncia e 69% ndo possuiram

residéncia anterior e 31% afirmaram que sim.

Verifica-se que boa parte dos trabalhadores nasceu e se criou no mesmo local, e ali
permanece, em razdo do sentimento de pertencimento e a falta de recursos financeiros para
construir uma nova residéncia. Além disto, os entrevistados ndo tém interesse de morar na
cidade grande, pois a baixa instrucdo, o custo de vida e a violéncia inibem qualquer vontade

de migrar para outros locais.

A maioria dos entrevistados (55%) possui fogdo a gas; em torno de 45% possui fogdo
a lenha/carvao/gas. Em relacdo a agua consumida, grande parte dos lares (58%) tem acesso a

agua potavel e 42% ndo tem.

Cerca de 62% dos trabalhadores que responderam a pesquisa afirmam que em suas
residéncias fazem a captacdo da agua da chuva pelo telhado e 38% declararam que néo
aproveitam a agua pluvial. Em relacdo a fonte de agua, em torno de 52% dos entrevistados
afirmam que suas casas sdo abastecidas pela agua da concessionaria, 41% aproveitam agua
das cisternas e s6 7% possuem pogo cacimba. De acordo com as informagdes obtidas na
Tabela 2, os entrevistados declararam que o piso de suas residéncias sdo: de cimento, 86%; de
ceramica,10,5% e 3,5% de chéo batido. Quanto ao tipo de teto, 100% da amostra declararam

ser de telha.

Em relacéo ao tipo de energia (ndo tem, elétrica e fontes renovéaveis), indagagéo feita
através da pergunta n°. 2.13, direcionada aos trabalhadores das casas de farinha em Feira

Nova, obtiveram-se 100,0% da amostra como usudria de energia elétrica. Quanto a eliminacéo
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do lixo constatou-se que 20,6% dos entrevistados enterram ou queimam, 66% coletam e o
porcentual de eliminacg&o livre é de 13,4%.

Ao serem questionados sobre os efluentes domeésticos ou sobre o esgoto sanitario, item
n°. 2.15, os entrevistados afirmaram que 45% ¢ através de rede de esgoto, 31% € oriunda de
fossa e 24% por meio da eliminacdo livre. A Figura 14 evidencia quais os eletrodomésticos
que os trabalhadores das casas de farinha possuem em suas residéncias, com destaque para

100% dos entrevistados possuirem geladeira e fogéo.

Figura 14 - Eletrodomésticos que os trabalhadores possuem em suas residéncias em Feira Nova.
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Fonte: Pacheco, 2016.

Apesar dos trabalhadores possuirem uma baixissima remuneracdo, estes destacaram
que nas suas residéncias possuem bens duraveis, tais como: geladeira, televisor, fogdo, dentre
outros. Os acessos a estes equipamentos estdo relacionados aos seguintes aspectos: i) doacao;
i) heranca de familia; iii) economias juntadas ao longo do tempo e; iv) o Programa do Bolsa
Familia. Quanto ao uso do telefone movel/fixo, 58% possuem telefone, e 42% ndo o possuem,

conforme Figura 15.

Figura 15 - Trabalhador portando faca na raspagem da mandioca e
dividindo aten¢do com celular em casa de farinha n°. 05 - Zona
__Urbana - Feira Nova.

Fonte: Pacheco, 206.



69

No que concerne aos individuos que ndo tém acesso ao telefone movel é oportuno
ressaltar que a baixa remuneracdo inviabiliza a aquisicdo do mesmo. Durante a pesquisa,
notou-se que boa parte dos trabalhadores estavam de posse de telefone mdvel (celular). Cabe
destacar o fato das mulheres que realizam a raspagem da mandioca e dividiam atencgéo, por
alguns instantes, com o celular, fato este que pode provocar algum acidente ocupacional por

conta da distragéo.
4.3.2 Aspecto Ambiental

A Figura 16 demonstra o tempo que 0s entrevistados trabalham na casa de farinha.
Verifica-se que o maior tempo destas pessoas esta associado a falta de qualificacdo
profissional e a baixa escolaridade destes individuos.Os entrevistados mencionaram que, em
Feira Nova, as oportunidades de emprego sdo limitadas, fato este que os impulsionam ao
trabalho numa casa de farinha. Na percepcao destes trabalhadores, muito pior do que um
trabalho hostil, € ficarem parados (6cio), as pessoas que ndo tém trabalho se sentem péssimas,

pois é necessario sentirem-se Gteis.

Figura 16 - Tempo de trabalho na casa de farinha em Feira Nova.
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Fonte: Pacheco, 2016.

Houve relatos, por parte dos trabalhadores, que muitos jovens migram para centros
urbanos proximos em busca de outras oportunidades e qualificagdo. E valido destacar que, na
maioria das vezes, estes jovens ndo obtém o éxito de conquista de uma vida melhor e sentem-

se obrigados a viverem em periferias destes centros ou retornam para sua cidade de origem.

A Figura 17 refere-se a funcdo dos trabalhadores nas casas de farinha em Feira Nova,

sendo constatado que 62% trabalham na raspagem, 21% no forno, 14% na prensa e 3%
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declararam-se “‘saldozeiros”, ou seja, retiram a mandioca raspada e direcionam para o

triturador.

Figura 17 - Fungdo dos trabalhadores nas casas de farinha em Feira Nova.
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Fonte: Pacheco, 2016.

Em relacdo ao grau de parentesco, item n°. 3.3 da entrevista, em torno de 55% das
pessoas afirmaram que ndo possuem parentes ou familiares, enquanto 45% possuem relacao
consanguinea com outros trabalhadores. A Figura 18 demonstra a carga horéaria de trabalho
por dia, nas casas de farinha pesquisadas, sendo registrados 10% entre 8 a 10 horas
diariamente; 10 %, entre 10 a 12 horas; 62%, acima de 12 horas; 14%, entre 4 e 8 diérias e

4%, entre 4 horas.

Figura 18 - Carga horéria de trabalho na casa de farinha em Feira Nova.
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Fonte: Pacheco, 2016.

Quanto a natureza do horario de trabalho praticado (Figura 19 A), cerca de 93% destes
trabalhadores afirmaram que o horario é rigido, e 7,0% trabalham em regime de escala. A
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Figura 19 B, indica que a maioria dos entrevistados (55%) tem orgulho do trabalho e 45%
mudariam de trabalho. E oportuno mencionar que o sentimento de orgulho pelos
trabalhadores das casas de Farinha em Feira Nova passa pelos seguintes aspectos: i) enquanto
muitas pessoas procuram um trabalho, esses individuos sentem-se privilegiados, apesar de
conviverem no ambiente hostil; ii) independente da funcdo exercida na casa de farinha, os
trabalhadores ganham a “vida” de forma digna, sem prejudicar ninguém e obtém parte de seu

sustento na labuta numa “farinheira”.

Figura 19 A - Carga horéaria de trabalho por dia Figura 19 B - Natureza de trabalho por dia nas

nas casas de farinha em Feira Nova. casas de farinha em Feira Nova.
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Fonte: Pacheco, 2016. Fonte: Pacheco, 2016.

Na Figura 20A, constata-se que cerca de 10% dos entrevistados afirmam que se
sentem mais expostos a iluminacéo; 7,0% declararam expostos as vibracdes; 52% afirmaram
que as condi¢Ges atmosféricas interferem no ambiente do trabalho e 31% informaram

incémodo aos ruidos. De acordo com Brasil e Augusto (2009, p.190-191):

“[...] quando se tem uma situacdo de ruidos excessivos, até que se tome
providéncias de isolamento das fontes, é necessaria a utilizacdo de EPI
adequado, tanto do ponto de vista da qualidade, ao bi6tipo do trabalhador,
como na manutencdo que inclui sua higienizacdo. Outro aspecto
fundamental é o controle médico periddico, que deve ser realizado com
avaliacdo auditiva semestral. No caso em que se desenvolve a diminuigédo da
audigdo, medidas de afastamento da atividade e re-habilitacdo deveriam ser
tomadas pela empresa e previdéncia social.

Quando questionados se ja sofreram algum acidente de trabalho, item 3.8 da
entrevista, em torno de 45% dos trabalhadores entrevistados disseram que sim e 55%
disseram que ndo. A Figura 20 B mostra que 69% ja sofreram acidentes no descascamento e
31% na torracdo. Situacdo semelhante a esta, encontramos em Barros Janior (2015) em sua

minuciosa pesquisa em casas de farinha ao constatar que a maioria dos trabalhadores ja se
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acidentou na raspagem ou descascamento da mandioca, principalmente, cortes, arranhdes e
perfuragdes por conta do manuseio de facas e do raspador de mandioca, sendo este um

instrumento fabricado pelos proprios trabalhadores.

Figura 20 A - Definicdo do trabalho realizado Figura 20 B - Exposicdo no ambiente de trabalho

nas casas de farinha em Feira Nova. nas casas de farinha em Feira Nova.
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Fonte: Pacheco, 2016. Fonte: Pacheco, 2016.

Verifica-se que mais da metade dessas pessoas destacou as condi¢Bes atmosféricas
como fator de maior exposi¢do. Quanto ao motivo de os entrevistados trabalharem em uma
casa de farinha 62% deles declararam falta de oportunidades, 31% familia para sustentar e
7,0% tradicdo da familia. No que se refere ao uso do Equipamento de Protecdo Individual -
EPI, item n°. 3.10, verificou-se que 100% da amostra ndo usam EPI. Tal situacéo se reflete na

falta de fiscalizacdo do Estado.

Em relacdo a higiene na casa de farinha, item n°. 3.11 da entrevista, em torno de 11%
citaram como insuficiente, 38% suficiente e boa 51%. No item n°. 3.12 da entrevista, cerca de
24% consideram insuficiente a seguranca quanto ao manuseio de equipamentos, 38%
consideram suficiente e 38% consideram como boa. Quando questionados a respeito de
estarem diante de um risco iminente, por exemplo: uso de facas, manuseio de fornos e polias
sem protecdo, nas casas de farinha, como fazem para prevenir/evitar, item n°. 3.13 da
entrevista, cerca de 89,5% da amostra afirmou que convivem constantemente com 0s riscos e
10,5% alterna com os colegas. Ao serem indagados como consideram a iluminacdo da casa de
farinha, item n°. 3.14 da entrevista, cerca de 79% afirmaram boa, 14%, afirmaram suficiente,

e 7,0% afirmaram insuficiente.

E de fundamental importancia uma iluminagéo adequada no ambiente de trabalho para

garantir uma boa visibilidade, contribuindo para que os trabalhadores se movam com
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seguranca. Sobre os cuidados com iluminagdo, é oportuno observar o que diz Costa e Costa
(2004, p. 92): “adequar o ambiente com quantidade suficiente de lampadas, de acordo com as
caracteristicas das tarefas; evitar pinturas que gerem reflexos; evitar cores escuras no

ambiente”.

O item n°. 3.15 da entrevista, é sobre as vibracGes na casa de farinha, as respostas
obtidas demonstram: 58,5% boa; 31% suficiente; e 10% insuficiente. Quanto a condicdes
atmosféricas, item n°. 3.16 da entrevista, os entrevistados declararam boa 20,5%, suficiente
34,5% e insuficiente 45%.

Em relacdo a falta ou reducdo da capacidade fisica para o trabalho, 45% afirmaram
que ndo houve e 55% afirmaram que sim (Figura 21A). E importante ressaltar que os
entrevistados que disseram possuirem filhos declararam dificuldades de trabalhar e de cuidar
dos filhos, sendo verificado que cerca de 45% deixam os filhos com alguém e 55% levam os

filhos para a casa de farinha (Figura 21B).

Figura 21 A - Falta ou reducdo da capacidade Figura 21 B - Dificuldade de trabalhar e cuidar

fisica nas casas de farinha em Feira Nova. dos filhos nas casas de farinha em Feira Nova.
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Fonte: Pacheco, 2016. Fonte: Pacheco, 2016.

A Tabela 3 diz respeito ao aspecto lesdo/dano nas casas de farinha em Feira Nova,
atraveés da qual se faz referéncia ao comportamento dos aspectos baseados nas respostas dos

trabalhadores nas unidades de beneficiamento da mandioca.

Tabela 3 - Aspecto lesdo/dano dos trabalhadores nas casas de farinha em Feira Nova (continua)

Lesao/dano Inexistente Baixa Média Alta
(%) (%) (%) (%)
Esforco Fisico - - 27,5 72,5
Acidente com instrumento perfurocortante 45 31 14 10
Posi¢éo Inadequada - - 10,5 89,5
Movimento Repetitivo - - 10,5 89,5

Alta Temperatura e Poeira - 17 45 38
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(Conclusdo).

Lesdo/dano Inexistente Baixa Meédia Alta
(%) (%) (%) (%)
Contuséo 79 14 3,5 3,5
Amputacao 100 - - -
Corte 49 17 17 17
Queimadura 72 14 7 7
Problema Respiratorio 73 10 7 10
Substancia Quimica 100 - - -
Contato Fisico com a Manipueira 62 - 14 24

Fonte: Pacheco, 2016.

Partindo da analogia dos dados acima apresentados, mais da metade (72,5%) dos
trabalhadores das casas de farinha, declararam que os esforgos fisicos sdo intensos no nivel de
maior escala alto. Este dado se reflete, principalmente, nas declaracbes das mulheres que
realizam a raspagem da mandioca e com os homens que realizam o abastecimento dos fornos
torradores com a lenha e no triturador da mandioca. Os entrevistados relataram dores nos
masculos, na coluna e nas pernas algo preocupante e que interfere na qualidade de vida e,

principalmente, a satde desses trabalhadores.

No que concerne a acidentes com instrumentos perfurocortantes, em torno de 45% dos
trabalhadores declararam ndo terem sido acometidos nesta tipologia. Tal situacdo aponta que
31% sofreram acidente com instrumentos perfurocortantes, principalmente, as mulheres ao
utilizarem as facas no descascamento da mandioca. Trata-se de acidente ocupacional e afeta a

salde dos trabalhadores.

Quanto a posicdo inadequada (ergonomia), cerca de 89,5% dos entrevistados citaram
como alta. Segundo Costa e Costa (2004, p. 102), “a ergonomia ¢ um conjunto de técnicas
cujo objetivo ¢ a adequagdao do trabalho ao homem” [...]. Em relagdo aos movimentos
repetitivos, os entrevistados informaram como alta 89,5% e média 10,5%. Varella (2011)
chama atencdo para sindrome dos movimentos repetitivos que é causada por mecanismos de
agressdo, que vao desde esforcos repetidos continuadamente ou que exigem muita forca na

sua execucao, até vibracdo, postura inadequada e estresse.

Sobre o aspecto alta temperatura e poeira nas casas de farinha, a maioria dos
entrevistados respondeu que tal exposicdo é média (45%), e alta 38%. Os principais sujeitos
afetados sdo os homens que trabalham nos fornos na torracdo da mandioca, na alimentacédo
dos fornos com a lenha e com a retirada das cinzas, corroborando na exposicdo as altas

temperaturas e poeiras. E valido ressaltar que o p6 da farinha (particulas solidas da mandioca)
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em suspensdo no ar e a falta de méascaras respiratdrias favorece os relatos dos trabalhadores
com tosses com dificuldades de inalar o ar.

Quanto a contusdo sofrida pelos trabalhadores nas casas de farinha em Feira Nova,
79% dos entrevistados afirmaram ser inexistente, 14% baixa, média e alta, respectivamente,
3,5%.Quanto as amputacdes sofridas, os entrevistados foram unanimes em afirmar que ndo

houve amputacdes, totalizando 100% da amostra.

Ao serem questionados se ja sofreram cortes, foi constatado que cerca de 49%
informaram inexisténcia; 17% informaram, respectivamente, baixa, média e alta baixa. De
fato, € um acidente ocupacional bem representado nas declaragdes das mulheres, em virtude
da retirada da casca da mandioca.

Quanto ao fator queimadura, cerca de 72% afirmaram como inexistente, 14% como
baixa e 7% informaram, respectivamente, como média e alta. Este dado se reflete pelo fato de
que os trabalhadores que sofreram queimaduras sdo aqueles que manuseiam os fornos de
torracdo e alimentam-nos com lenha e retiram as cinzas. A auséncia de equipamentos
apropriados, por exemplo, roupas, luvas e botas expdem o corpo fisico dos trabalhadores

diretamente aos riscos.

Em torno de 73% dos trabalhadores declararam como inexistentes os problemas
respiratdrios, enquanto 10% declararam baixa incidéncia, 7% com média, e 10% com alta.
Estes dados se refletem em razé@o do principal grupo afetado nas casas de farinha serem os
individuos que trabalham nos fornos e por ndo haver filtros nas chaminés. Igualmente, evita-
se 0 uso da lenha verde, pois desprende fumaca. Em relacdo a exposicao a substancia quimica,
item n°. 4.11 da entrevista, 100% da amostra ndo tiveram exposto a esse risco. Quanto ao
contato fisico com manipueira, cerca de 24% afirmaram como alta, 14% como média e 62%

afirmaram como inexistente.
4.3.3 Aspecto Econémico

O trabalho sem carteira assinada representa 100% dos entrevistados (Tabela 4).
Segundo Augusto (2009, p. 90) “a violag¢do ou falta de direitos tem impactos negativos sobre
a saude dos trabalhadores, levando ao surgimento de doencas e acidentes de trabalho”. Em
virtude da elevada carga de impostos 0s proprietarios das casas de farinha sdo impelidos ao

caminho da informalidade.
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Destarte, Castilho (2008, p. 65) aduz:

O trabalho néo se refere apenas a execucao de tarefas em si, mas, ao mesmo
tempo a: formacdo profissional; oportunidades de geracdo de empregos,
ocupacao e renda; investimentos publicos no setor; iniciativas empresariais;
necessidades das pessoas etc. Enfim, refere-se ao conjunto dos elementos
que, em sua totalidade, formam a estrutura socio-espacial da vida humana,
em permanente movimento.

As casas de farinha, em Feira Nova, ndo estdo adequadas as normas previstas na
legislacdo trabalhista. No caso das casas de farinha na zona rural do municipio em tela, 0s
referidos empreendimentos tém uma conotacdo comunitaria e ndo existe a relagéo de patréo e
empregado ou que ali € uma empresa. A obtencdo da farinha, do beiju e goma a prioridade é o
consumo das pessoas que vivem na comunidade e algum excedente é comercializado em
feiras livres. Paralelamente, na casa de farinha situada na zona urbana do municipio de Feira
Nova foi constatada uma relacdo de patrdo/empregado e a producdo dos subprodutos da
mandioca é exclusiva do proprietario que tem o cunho para comercializacdo. No entanto, ndo
existe o registro legal dos trabalhadores sendo justificado pelo proprietario que o lucro € baixo
e a casa de farinha ndo funciona o ano todo, em razdo da falta de matéria-prima, no caso a
mandioca, 0 que inviabiliza assinar a carteira e garantir os direitos previdenciarios dos

trabalhadores.

Constatou-se que a maioria dos entrevistados, em torno de 76%, ganha por producéo e
24% ndo ganha por producdo (Tabela 4). O pagamento do excedente € um estimulo aos
trabalhadores por uma renda “extra”. E a certeza da maior produgdo da farinha ao proprietario

internalizando seu proprio aumento monetario.

No que se refere ao ganho diferenciado pela producdo, em torno de 31% afirmaram
que recebem, enquanto que 69% néo recebem o pagamento pelo excedente (Tabela 4). No que
concerne ao exercicio de outras atividades pelos trabalhadores nas casas de farinha em Feira
Nova, cerca de 58% exercem outra atividade voltada aos cultivos agricola e pecuario e 42%
ndo a realizam (Tabela 4).

Tabela 4 - Situagdo econdmica das casas de farinha em Feira Nova.

Situacéo Sim (%) Nao (%)
Registro Legal / Registro em Carteira de Trabalho - 100
Ganha por Producéo 76 24
Pagamento diferenciado por produgéo 31 69
Exerce outra atividade 58 42

Fonte: Pacheco, 2016.
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Um dado preocupante é que a maioria dos entrevistados, cerca de 89,5%, declarou que
recebem menos de um salario minimo por més e 10,5% declararam que ganham de 1 a 2
salarios minimos (Figura 22). Minuciosamente abordando estes individuos ndo chegam a
ganhar R$ 250,00 (duzentos e cinquenta reais). Vale destacar que muitos se queixarem que
este valor ndo supre a necessidade do pagamento do valor do aluguel e alimentagéo, por conta
disto, muitos relataram a necessidade de pedir ajuda da Igreja quanto a doagéo de alimentos e

roupas.
Figura 22 - Salario mensal dos trabalhadores nas casas de farinha em Feira Nova.
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Fonte: Pacheco, 2016.

Verifica-se uma baixissima remuneracdo dos trabalhadores nas casas de farinha, em
Feira Nova, fato este que provoca insatisfacdo podendo se manifestar na sua saude, qualidade
de vida e comportamento. Cenario este muito semelhante ao destacado por F. Engels quando
analisou o caso das unidades produtivas do periodo do paleocapitalismo. No que diz respeito
ao problema da baixa remuneragdo, Engels (2010, p.177) escrevera: “[...] De qualquer modo,
é uma afirmac@o unanime de todos os operarios que, em geral, os salarios diminuiram com o

aperfeicoamento das maquinas [...].

No item n°. 5.6 da entrevista, cerca de 52% ndo recebem auxilio do Governo,
enquanto que 48% recebem ajuda governamental. Os entrevistados destacaram o beneficio do
“Programa Bolsa Familia”, do Governo Federal, que transfere diretamente renda as familias
em situacdo de pobreza ou extrema pobreza em todo pais. Cenério correlato foi verificado por

Barros Junior (2015, p. 70) ao citar que

“[...] o bolsa familia, tem garantido o acesso a educacdo dos filhos dos
trabalhadores nas farinheiras. O programa bolsa familia € uma iniciativa do
Governo Federal de distribuicdo de renda direcionado as familias brasileiras
economicamente mais vulneraveis na sociedade, contribuindo para o acesso
dessas pessoas de baixa renda a bens e servigos basicos como, por exemplo,
educacdo, alimentacdo e pagamento da &gua e luz.



78

Ao serem questionados se possuem animais de producdo (vacas, galinhas, porcos,
cabras e outros), item n°. 5.7 da entrevista, os trabalhadores responderam em 35% que sim e
65% responderam que ndo os possuem. Entende-se que, ao possuir uma criagdo extra em sua
propriedade, de certa forma € estar contribuindo para seu sustento e de seus dependentes, haja
vista, que contribui para uma renda familiar. Sobre a realizacdo de cultivo agricola pelos
trabalhadores, item n°. 5.8 da entrevista, cerca de 21% responderam que sim, enquanto 79%

responderam que nao.

No item n°. 5.9 da entrevista, em torno de 62% ndo pensam em abrir seu proprio
negdcio, apenas 38% que sim. Ao serem indagados quanto ao entendimento sobre politicas
publicas, a Tabela 5, traz a seguinte informacao.

Tabela 5 - Percepcao dos trabalhadores sobre politicas publicas.

Satisfeito (%) Insatisfeito Né&o sei
(%) responder (%)
Trabalho 35 48 17
Saude 28 55 17
Escola 28 55 17
Urbanizagéo 24 55 21
Politica 38 45 17

Fonte: Pacheco, 2016.

De acordo com a Tabela 5, quanto a percep¢do sobre trabalho, 48% da amostra
afirmaram que se sentem insatisfeitos pela falta de opcdo de empregabilidade no municipio
em questdo, 35% da amostra sentem-se satisfeitos por exercerem algum tipo de tarefa numa
casa de farinha ou na agricultura e 17% da amostra ndo opinaram. No que diz respeito a
percepcdo quanto a saude, cerca de 55% afirmaram estar insatisfeitos. Os entrevistados
relataram a dificuldade em agendar uma consulta médica ou adquirir medicamentos no
municipio, 28% afirmaram estar satisfeitos, estes relataram que dificilmente procuram auxilio

médico e 17% ndo souberam responder.

Quanto a percepcao dos trabalhadores sobre o quesito escola, em torno de 28% estao
satisfeitos, 55% insatisfeitos e 17% ndo souberam responder. Os entrevistados que
responderam satisfagdo justificaram com: a oferta de vagas/matriculas no ensino municipal, a
disponibilidade de merenda e material escolar, enquanto, os relatos de insatisfagdo foram
evidenciados pela falta de incentivos e de oportunidades. Sobre a urbanizacdo, 24%
mencionam estar satisfeitos, 55% insatisfeitos e 21% ndo souberam responder. Os

entrevistados relataram a inseguranca em residir na cidade de Feira Nova em virtude das
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questdes das drogas e da violéncia, principalmente, entre os jovens e aqueles que estdo na
vida adulta.

Cerca de 45% dos trabalhadores entrevistados afirmaram insatisfacdo quanto a
politica. Estes evidenciaram a falta de postos de trabalho, o aumento na violéncia e a
precariedade na salde publica. Cerca de 38% sentem-se satisfeitos e 17% ndo souberam
responder. A Tabela 6 refere-se ao estilo de vida e a satde do trabalhador nas casas de farinha

em Feira Nova, sendo obtidos os seguintes resultados.

Tabela 6 - Aspecto salide dos trabalhadores nas casas de farinha em Feira Nova.

Doencas atuais/estilo de vida Sim (%) Nao (%)
Tem boa salde 76 24
Come bem 96,5 3,5
Urina bem 100 -
Enxerga bem 83 17
Ouve bem 93 7
Dorme bem 86 14
E calmo 79 21
Defeito fisico 86 14
Ja teve cirurgia 45 55
Tem alguma alergia 10,5 89,5
Enj6o 96,5 3,5
Vomitos 7 93
Varizes 27,5 72,5
Escarro com sangue - 100
Bronquite 7 93
Falta de ar 14 86
Tem diabete 10,5 89,5
Doenca do pulméo - 100
Problemas de pele 89,5 10,5
Hepatite 3,5 96,5
Hemorroidas 24 76
Pressdo alta 51 49
Dores nas costas 69 31
Teve menstruacdo 27,5 72,5
Praticou aborto 17 83
Toma pilula anticoncepcional - 100
Esteve doente por conta do trabalho 10 90
Sua condicdo de saude exige trabalho especial 10 90
Faz uso de bebidas alcodlicas 31 69
Faz uso regular de remédios 34,5 65,5
Fuma 27,5 72,5
Pratica alguma atividade fisica regularmente 31 69

Fonte: Pacheco, 2016.

Conforme dados obtidos na Tabela 6, verifica-se que a grande maioria dos
entrevistados afirmam ter uma boa saude, no entanto, deve-se levar em consideracdo que estes

individuos raramente realizam exames de rotina ou possuem acompanhamento médico. Outro
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fato que foi observado é que alguns destes trabalhadores das casas de farinha afirmaram que
se utilizam, excessivamente, da ingestdo de bebidas alcoolicas, fumam periodicamente e
raramente praticam alguma atividade fisica, neste ultimo caso, os mesmos alegam que por
exercerem uma atividade cansativa, por exigir esforcos fisicos intensos ndo se sentem com

disposi¢do para realizar uma atividade fisica.

Um fato preocupante observado nas casas de farinha em Feira Nova € quanto a
dependéncia quimica. Verificado em relatos de alguns trabalhadores que fazem o uso da
bebida alcodlica e tabaco (Figura 23 A, B), antes, durante e pos o exercicio de suas atividades
laborais, pondo em risco sua propria vida, dos demais colegas de trabalho, da casa de farinha
e a qualidade final dos subprodutos da mandioca.

Figura 23 A - Trabalhador recolhendo as cascas Figura 23 B - Uso de tabaco por meio do
de mandioca e portando uma garrafa com cachimbo e o fosforo utilizado no acendimento
substancia alcodlica em casa de farinha n°. 05 - do fumo em casa de farinha n°. 05 - Zona Urbana
Zona Urbana - Feira Nova. - Feira Nova.

Fonte: Pacheco, 2016. Fonte: Pacheco, 2016.

Segundo a Organizagdo Internacional do Trabalho - OIT (2003, p.17) “até cerca de
guarenta por cento dos acidentes de trabalho envolvem ou estdo relacionados com o consumo
de alcool”. Com relagdo ao tabagismo, os autores Nunes, Castro e Castro (2011, p. 17) citam

que:

O tabagismo é uma das maiores causas de doencas e mortes. A mortalidade
geral é duas vezes maior nos fumantes quando comparados aos nao
fumantes. Fumar cigarro pode provocar: cancer, doenga cardiovascular,
doencas pulmonares, Ulcera péptica e outras patologias.

O consumo de bebidas alcodlicas e tabaco podem afetar a diminuicao da produtividade

na casa de farinha e o surgimento de faltas ao trabalho (absenteismo) em virtude do uso e
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dependéncia dessas drogas licitas. E oportuno mencionar que Engels verificou esse “problema

social” no seu tempo, conforme suas palavras:

[...] € inevitavel que um grande numero de operarios se torne alcodlatra,
também ¢é inevitavel que o alcoolismo provoque efeitos destrutivos sobre os
Corpos e 0s espiritos de suas vitimas, agravando todas as predisposicoes as
doencas derivadas das condicdes gerais de vida dos operérios e favorecendo
ao maximo as enfermidades pulmonares e abdominais, sem esquecer a
eclosdo e a propagacao do tifo (ENGELS, 2010, p. 143).
Mas por que razdo ainda se nota a permanéncia do conjunto dos problemas destacados
na atualidade? Em termos de espaco, nas sociedades europeias em que o capitalismo se
originou — inclusive na Inglaterra — tais problemas foram erradicados hd muito tempo. Mas

por que eles ainda acontecem em paises como o Brasil?

Primeiramente, porque o capitalismo expandiu-se de tal forma no mundo, que se
difundiu inclusive na mente das pessoas. E capitalismo significa perversidade, sobretudo
porque este modo de produgdo fundamenta-se em trés pilares que continuam 0s mesmos
desde seu inicio no século XVI, ou seja, crescimento a todo curso, busca predominante do

lucro e exploracao do trabalho.

Deste modo, a forma do seu acontecer mudou, na medida em que 0s processos de lutas
sociais, por terem sido mais fortes e continuos no tempo nos paises em que o capitalismo teve
seu inicio, conseguiram ao menos mitigar seus efeitos perversos. Entretanto, seu contetdo
permaneceu, fazendo-se ainda presente nos paises ditos subdesenvolvidos, sobretudo porque,
nestes paises, 0s movimentos sociais ainda ndo se difundiram como se deve em funcéo
mormente das fortes desigualdades em termos de acesso a servigos sociais com a qualidade

devido ao processo de formacéo de cidadaos e néo de pessoas submissas.

Isto, também, se agrava quando em tais lugares as pessoas vivem sob as mais precarias
situacdes de caréncia econdmica, a exemplo do que ocorre em municipios como o de Feira
Nova. O que pode agravar-se ainda mais no atual contexto politico brasileiro em que as
conquistas sociais, garantidas pela Constituicdo da Republica Federativa do Brasil de 1988,

estédo sendo ameagadas.

Dias da Costa et al. (2004), no minucioso estudo sobre o consumo abusivo de alcool e
fatores associados, conclui que os homens de nivel socioecondmico baixo, fumantes

excessivos e portadores de doenca cronica fazem parte do grupo com maior consumo abusivo
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de alcool e estdo predispostos a morbimortalidade relacionada ao alcoolismo. Os autores
ressaltam acOes de salde para estes individuos, com intuito de diminuir o consumo excessivo

de alcool e os seus maleficios.

E valido mencionar que muitos permanecem sentados muitas horas consecutivas na
raspagem da mandioca, geralmente, s&o mulheres e ndo fazem alongamentos ou descanso por
alguns intervalos, pois estdo compelidas na l6gica do capitalismo que é produzir cada vez
mais para que possam adquirir uma renda extra. Um fato que chama atengdo na pesquisa é
que, justamente neste grupo de mulheres, que realizam a descasca da mandioca por horas e
horas ininterruptas estando sentadas em tamboretes ou no chdo, é que houve relatos de
problemas com hemorroidas onde as mesmas relataram sensagdo de dor e muito incomodo

guando estdo sentadas.

Observa-se que 96,5% da amostra informaram que sentem algum tipo de enjoo seja do
sexo masculino ou feminino. E um dado que deve ser considerado de grande relevancia, pois,
os trabalhadores convivem com o ambiente fechado, de baixa ventilagdo, o odor da
manipueira é intenso estando aliado a falta de horario para realizarem a alimentagdo, haja
vista que muitos trabalhadores ndo fazem a higiene, por exemplo, lavar as méos e tem o
contato direto com o alimento. E importante ressaltar que os alimentos consumidos s&o

trazidos de suas residéncias.

Mais da metade dos trabalhadores citaram que sentem dores nas costas, cujo trabalho é
extremamente desgastante e permanecem por muitas horas na mesma posicdo que Vvai
depender do tipo de funcdo exercida na casa de farinha, a saber: i) as mulheres geralmente sdo
as descascadeiras de mandioca ficam em posi¢do sentadas, sem estar com a coluna ereta ou
algum tipo de apoio; ii) os homens que enchem o cagoar ou balaio com a mandioca raspada e
direcionam para o triturador constantemente realizam a flexdo do tronco, além disto, apoiam
estes instrumentos nos ombros e costas, ressaltando que cada cagoar tem seu peso em média
de cem quilos; iii) o trabalhador que abastece a mandioca triturada para a prensa hidraulica
realiza esforgos repetitivos comprometendo sua coluna vertebral e causando fortes dores e iv)
0s homens que alimentam os fornos com a lenha fazem flexdo do tronco constantemente e
realizam movimentos repetitivos para poder manter a temperatura constante afim de garantir

uma torragcdo homogénea da farinha.
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As trabalhadoras entrevistadas, 100% da amostra, ndo se utilizam da ingestdo de
pilulas anticoncepcionais por op¢do. Também houve relatos de indices de abortos em cerca de
17% das informantes. Sdo fatos que devem ser considerados: a alimentacdo de baixo poder

nutricional, uso de bebidas alcodlicas e cigarros.

A metade dos entrevistados, em torno de 51%, mencionou que possuem problemas de
pressao alta cuja justificativa foram as mais diferentes, dentre elas: heranga genética, avango
da idade, consumo de bebidas alcoolicas, falta de atividade fisica regular e o consumo de
alimentos gordurosos. Sem duvida, a hipertensdo é uma das principais causas de morte no
mundo. E interessante observar que 89% dos entrevistados citaram que possuem problemas de
pele, sendo destacadas manchas vermelhas e intensas coceiras.

Outro dado preocupante € com relacdo ao uso de medicamentos. Cerca de 65,5%
relataram a utilizacdo de remédios, principalmente, a medicacdo de uso controlado por conta
de ansiedade e depressdo. Além disso, alguns entrevistados relataram o uso de medicamentos
sem consulta de especialista. Varella (2011, p.01) menciona que “remédios s6 devem ser
tomados com cuidado, depois de diagndstico e avaliacdo médica. Remédio demais faz mal a

saude”.
4.4 Situacdo ambiental das casas de farinha na perspectiva dos proprietarios

Com o intuito na captacdo de informacdes concretas e relevante é fundamental a
captacdo destas informacdes junto aos proprietarios das casas de farinha afim de avancarmos
no estudo sobre as inter-relacdes entre salde dos trabalhadores e ambiente de trabalho em
casas de farinha. Observa-se que cerca de 80% dos entrevistados sdo do sexo feminino, e 20%
sdo do masculino. E importante mencionar que as mulheres entrevistadas sdo esposas dos
proprietarios das casas de farinha e ndo se consideram donas, mas ajudam seus maridos na

administracdo do empreendimento.

A casa de farinha é um espagco, principalmente, de homens no centro das decisoes, isto
é, proprietarios. As esposas dos donos tém funcdo sempre de apoio, ndo se sentem
reconhecidas, apesar de participarem na descasca da mandioca, na limpeza da casa de farinha
e na extracdo do amido. O seu trabalho é considerado como ajuda e que elas jamais interferem
nas decisdes dos maridos, o que demonstra submissio (BARROS JUNIOR, 2015). Destarte,
[...] “a casa de farinha ¢ um espago, principalmente, de homens no comando, isto ¢&,

proprietarios. A mulher resta a funcio de raspadeira; tirar a goma ou colher, os residuos que
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sobram dos fornos na queimagem das lenhas, do carvao [...].” (SOUZA; ALVES, 2013, p.
316).

A idade dos entrevistados oscilou entre 40 a 45 anos, 40%; entre 45 a 50 anos, 20%; e
maiores de 55 anos, 40%, (Figura 24). Verifica-se que a idade de todos entrevistados,

proprietarios das casas de farinha, ja atingiram a vida adulta.

Figura 24 - Faixa etaria dos proprietarios nas casas de farinha em Feira Nova.
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Fonte: Pacheco, 2016.

Outro fato consideravel é o estado civil dos entrevistados. Em torno de 60% s&o
casados, 20% sdo solteiros e 20% sdo vilvos, evidenciando que mais da metade da amostra
representam uma familia e que seus constituintes sobrevivem do funcionamento da casa de
farinha, pois é uma fonte de renda familiar. Um fato interessante da pesquisa € o grau de

escolaridade, (item n°. 1,4): 80% estudaram até a 4° série, e 20% até a 8° série.

Verifica-se, assim, que os proprietarios das casas de farinha em Feira Nova possuem
uma baixa escolaridade e isto se reflete na configuracdo destes estabelecimentos. Muitos

destes, ndo tem conhecimento de normas trabalhistas, sanitarias e legislacdo ambiental.

O item n°. 1.5 da entrevista aborda se os proprietarios tém filhos: 80% tem filhos e
20% ndo. Do universo que declarou ter filhos, item n°. 1.5.1 da entrevista (apéndice B), em
torno de 25% ,tem 2 a 4 filhos; 50% de 4 a 6 filhos e 25% mais de 6 filhos. No item n°. 1.6 da
entrevista, contatou-se que 100% dos filhos dos proprietarios das casas farinheiras frequentam
a escola. Ao serem indagados quanto a localizacdo das residéncias, verificou-se que 80%
moram na zona rural, e 20% moram na zona urbana. Este dado reflete a presenca do

proprietario no entorno da unidade de producéo de farinha de mandioca.
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Em relacdo ao tempo de funcionamento da casa de farinha (Figura 25 A), destaca-se
que 20% esta em funcionamento de 5 a 10 anos; 20%, de 10 a 15 anos; e 60% tem mais de 25
anos. E interessante evidenciar que o motivo de trabalhar neste ramo é que cerca de 40%

citaram como tradicdo da familia, e 60% por falta de opcdo (Figura 25 B).

Figura 25 A - Tempo de funcionamento da Figura 25 B - Motivo de trabalhar com casa de
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Este indice reflete que mais da metade das casas de farinha pesquisadas tém mais de
25 anos de funcionamento e que, apesar deste lapso de tempo, estes empreendimentos ndo
conseguiram adequar-se as hormas vigentes. No entanto, ressalta-se que estas casas de farinha
se perpetuam no tempo e espaco em razdo de serem transferidas de geracdo em geragdo e

trata-se de uma preciosa fonte de sobrevivéncia.

Este dado demonstra que mais da metade dos pesquisados ressaltou que permanece
neste oficio por falta de opc¢do, sendo este, o principal motivo de continuarem no ramo da
farinha, em virtude da falta de qualificacdo profissional e por terem aprendido o oficio das
geracOes anteriores. Além disto, a agricultura que é uma atividade complementar para estes
proprietarios, ndo pode ser vista como Unica fonte de renda, em raz&o da variagdo das épocas
de chuvas e periodos secos. Aqueles que declararam ser uma tradicdo da familia ressaltam que
é uma heranca dos antecedentes, mas que os filhos, por estudarem, ndo possuem o interesse
de continuar com a casa de farinha em razdo dos desafios que a atividade oferece, a saber: i)
auséncia do poder publico na orientacdo técnica; ii) aos proprietarios que residem na zona
rural alegaram a precariedade das vias de acesso, haja vista que em épocas de chuvas as
mesmas tornam-se intrafegaveis e a caréncia da oferta de dgua por meio da perfuracdo de

pocos; iii) a dificuldade de garantia da mandioca durante o ano.
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Para o fortalecimento da cadeia produtiva da mandioca em Feira Nova, na visdo dos
proprietérios das casas de farinha, é fundamental o apoio do poder publico, porém, 0s mesmos

ressaltam a auséncia deste auxilio, conforme declaracdo de um dos proprietarios e sua esposa:

Proprietario - Chuveu aqui isolou.

Esposa - Se aduecer um, chuver mucho nessa semana mesmo, acabou 0
SOCOITO.

Proprietario - Aqui a gente aqui é mal beneficiado Aqui a gente ndo tem para
comecar em todo canto tem poco artesiano e agua encanada menos aqui [...]
Aqui para levar uma massa minha eu tenho que comprar. D& cem real numa
carradinha, aqui cem [..] A gente aqui ¢ mal beneficiado, muito mal
beneficiado. Quando quer e muito é quando passa a maquina tampando 0s
buracos e s6 (Entrevistado: Proprietéario e sua esposa - casa de farinha n°. 04
- Sitio Cachoeira do Salobro - Feira Nova).

Um fato interessante da pesquisa é quanto ao tipo da casa de farinha em Feira Nova.
As quatro casas de farinha situadas na zona rural possuem uma “mesclagem” de aspectos
tradicionais (o forno torrador é utilizado, o rodo para misturar a massa da mandioca e a prensa
manual necessitando do uso da forca fisica); de modernizada (utilizacdo de motor a diesel no
processo de trituracdo das raizes) e eletrificada (uso de energia elétrica para iluminar a casa de
farinha no periodo noturno). A casa de farinha na zona urbana de Feira Nova enquadra-se na
categoria “modernizada”, pois existe a utilizacdo da prensa hidraulica, o forno circular e o

triturador da mandioca sdo movidos a energia.

Quanto a origem da mandioca, item n°. 2.4 da entrevista, as quatro casas de farinha,
localizadas na zona rural de Feira Nova, perfazendo 80% da amostra,0s proprietarios
afirmaram que a mandioca é oriunda da prépria regido, ou seja, de suas propriedades. Estes
afirmaram que a producdo da mandioca é baixa e atende ao consumo préprio e o excedente é
comercializado em feiras livres. Quanto a casa de farinha situada na zona urbana de Feira
Nova, 20% da amostra, foi declaro que a mandioca € obtida na prépria regido, porém é
insuficiente, pois a produgédo de farinha é elevada o que implica em importa-la de outros
estados, por exemplo: Paraiba, Alagoas e Sdo Paulo. Essa aquisicdo de outros estados acaba

encarecendo o produto final, no caso a farinha.

O item n°. 2.5, indica que o destino da producdo da farinha (100%) abastece o
mercado consumidor da Regido Metropolitana de Recife (RMR) e de outras cidades do
interior do Estado. A farinha é comercializada em feiras livres, mercados publicos e

supermercados.
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O item n°. 2.6, refere-se aos dias da semana que acontece o funcionamento e a
producdo da farinha, a representante da casa de farinha (zona urbana) citou que geralmente
funciona de terca-feira a sabado. Na segunda-feira é o dia de abastecimento da mandioca e
aos domingos € destinado ao descanso da familia. Nas quatro casas de farinha na zona rural
ndo existe um periodo pré-estabelecido, pois depende da época do ano que se tem mandioca e
pelo fato de ser para o consumo da comunidade, variando, por exemplo: ter¢a a quarta; quinta

ou sexta, dentre outros.

Quanto ao numero de trabalhadores que possuem nas casas de farinha, item n°. 2.7 da
entrevista, observou-se que os envolvidos no trabalho das quatro casas de farinha da zona
rural de Feira Nova advém da prépria comunidade sendo caracterizado, ndo por uma relacdo
de patrdo e empregado, mas entre favores de vizinhancas, cujo mediador € a troca da farinha,
do beiju e da goma. Foi observado um baixo quantitativo de trabalhadores, em torno de 80%
da amostra possuem menos de 10 trabalhadores. Cerca de 20% corresponde a casa de farinha
situada na zona urbana de Feira Nova. A representante do empreendimento declarou que
possui mais de 40 de trabalhadores, que advém de Feira Nova e de municipios limitrofes,

dentre eles: Gldria do Goita, Limoeiro e Lagoa de Itaenga.

Sobre os requisitos de contratacdo dos trabalhadores, item n°. 2.8 da entrevista, 100%
dos proprietéarios afirmaram por indicacdo. Quanto a assisténcia técnica, 100% das casas de
farinha afirmaram que ndo receberam um servigo de assisténcia técnica publica, € um dado
alarmante, pois a auséncia de capacitacdo, pautada nas normas trabalhistas, ambientais e

sanitarias comprometem a qualidade do produto e a satde dos trabalhadores.

Ao serem questionados quanto ao Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ), 100%
disseram que ndo possuem CNPJ. Os donos das casas de farinha relataram as dificuldades em
regularizarem seus empreendimentos como empresas uma vez que 0s custos séo elevados e o
lucro obtido é minimo. Os proprietarios ndo possuem poder financeiro ja que as solucbes ndo
sdo baratas e ndo existe um envolvimento do poder publico em buscas de solucdes afim de

que as casas de farinha se tornem sustentaveis.

Diante do questionamento, item n°. 2.11, 100% dos entrevistados afirmaram que néo
sofreram autuacio dos Orgdos de fiscalizagdo. Isto se reflete a auséncia do poder publico em

monitorar e fiscalizar estes empreendimentos.
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No item n° 2.12 da entrevista, no Apéndice B, interrogam-se como considera a
seguranca e higiene na casa de farinha: 60% como boa e 40% ruim. Com relagédo ao uso do
Equipamento de Protecdo Individual (EPI), a resposta obtida traduz-se que 100% da amostra
nao possuem EPI. Costa e Costa (2004, p. 3) informam que “de acordo com a legislagdo
brasileira, é obrigacdo das empresas adotar medidas de prevencdo e controle de doencas

ocupacionais e acidentes do trabalho”.

No que se refere ao item n°. 3.1 da entrevista, que menciona sobre o pagamento de
imposto pelos proprietarios das casas de farinha em Feira Nova, estes mencionaram que nao
pagam impostos. Quanto ao registro em carteira assinada dos trabalhadores, abordado no item
n°. 3.2, 100% da amostra, afirmaram nao possuir registro.

No item n°. 3.3 que trata sobre o pagamento dos trabalhadores, observou-se que, na
zona rural, o pagamento se estabelece ndo em dinheiro e sim pela troca da forca de trabalho
pela producdo de farinha, do beiju e goma. Neste sentido, os trabalhadores ao invés de serem
pagos em dinheiro, levam para seus lares o que é produzido em uma casa de
farinha.Diferentemente da zona urbana onde a representante da casa de farinha declarou que o

pagamento é realizado em dinheiro e semanalmente.

Sobre o pagamento da producdo excedente, nas casas de farinha da zona rural ndo
existe este pagamento e sim rateamento entre o proprietario e o trabalhador de uma parte da
producdo e na casa de farinha da zona urbana €é realizado o pagamento e que depende da

oferta de mandioca.

Em relacdo a producdo média semanal da farinha e do preco de mercado foi
constatado que na casa de farinha da zona urbana s@o beneficiadas sessenta (60) toneladas de
mandioca por més e a saca com cinquenta quilos (50 kg) custa uma media de duzentos reais
(R$ 200,00). Ja nas casas de farinha na zona rural a producdo é pequena e o produto (farinha,
beiju e goma) € para 0 consumo interno e o excedente é comercializado em feiras-livres. Os

proprietarios ndo souberam estimar a producdo média semanal do produto da farinha.

Quanto ao rendimento médio mensal, em reais, dos proprietarios, conforme dados
apontados pela pesquisa, cerca de 80%, no caso as quatro casas de farinha da zona rural de
Feira Nova, afirmaram menos de 1 salario minimo e 20% de 4 a 6 salarios minimos. Sobre a
fonte de renda ser exclusivamente da casa de farinha, em torno de 60% disseram que sim e

40%, que ndo. Sobre a licenga ambiental nas casas de farinha, conforme item n°. 4.1 da
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entrevista, 100% dos empreendimentos ndo a possuem. No questionamento n°. 4.2, indica que
0 destino da casca da mandioca: 100% s&o destinadas & alimenta¢do dos animais ruminantes.

Quanto a fonte de abastecimento de agua, item n°. 4.3 da entrevista, 0s proprietarios
das casas de farinha na zona rural, que equivale 80% da amostra, citaram que & proveniente
do abastecimento por carro pipa e 20% da amostra, que se traduz na casa de farinha da zona
urbana, declararam captar 4gua do pogo.

Obtiveram-se 100% dos entrevistados afirmando a existéncia de efluente sanitéario,
consequentemente, ao ser questionado no item n°. 4.5 da entrevista, sobre o tratamento dos
efluentes sanitarios, em torno de 80% que sdo as casas de farinha situada na zona rural,
declararam que € despejada ao céu aberto, e 20%correspondente a casa de farinha do

perimetro urbano, é destinado para fossa absorvente.

Sobre as emissdes atmosféricas, todos os proprietarios, 100% da amostra, apontaram a
proliferagdo da fumaca em virtude da queima da lenha nos fornos de torrefagdo. Quanto ao
equipamento de controle de emissdes, 100% né&o realizam o controle. Todas as casas de
farinha pesquisadas ndo possuem tratamento da manipueira, conforme item n° 4.8 da
entrevista. Quanto ao destino da manipueira, item n° 4.9 da entrevista, cerca de 20% ¢é

lancada no meio e 80% tem sido destinada a dieta dos animais ruminantes.

No que se refere a geracdo de residuos sélidos pelas casas de farinha, todos os
entrevistados afirmaram que produzem os seguintes residuos: casca, entrecasca, raspa da
mandioca e cinzas. Quanto a fonte de energia utilizada, item n°. 4.11 da entrevista, 100% da
amostra, citaram que é baseada no uso da lenha (energia natural) para aquecimento dos fornos
de torrefacdo e energia elétrica para o acendimento de lampadas e funcionamento dos

maquinarios (triturador de mandioca e pas giratdrias dos fornos de torrefagéo).

No questionamento n°. 4.12, todos os proprietarios, 100%,adquirem lenha de forma
ilegal, por ndo possuirem documentos que comprovem a origem do produto florestal. A
quantidade de lenha utilizada por dia, item n°. 4.13, cerca de 80%(zona rural) declararam o
consumo de menos de 5 ésteres por dia e 20% (zona urbana) declarou o consumo de 5 a 10

ésteres de lenha por dia.

No item 4.14 da entrevista, 100% dos proprietarios das casas de farinha afirmaram que

realizam a captacdo de agua das chuvas (telhado). Ao serem indagados sobre aproveitamento
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das aguas residuais, 100% da amostra citaram que ndo utilizam as &guas residuais. Sobre 0s
conflitos ambientais com a vizinhanca, 100% dos entrevistados afirmaram que ndo possuem

conflitos.

Diante do exposto, observa-se que a pobreza, a baixa escolaridade e a falta de politicas
publicas adequadas sdo aspectos que contribuem para auséncia de decisdo e autonomia dos
proprietarios das casas de farinha em Feira Nova em prol de melhorias para seu sustento.

4.5 Alternativas de melhorias para casas de farinha e a satde do trabalhador

A dimensdo do ambiente em casas de farinha esta associada as circunstancias de
cunho social, econdmico e politico, que se reflete na questdo da satde no trabalho, devido a
isto, os métodos de producéo, as condicbes de trabalho e até a valorizacdo dos subprodutos da
mandioca (farinha, beiju e goma), no mercado consumidor, advém de melhorias no arranjo da
cadeia produtiva da mandiocultura, bem como, uma vigilancia na saiude do trabalhador que

minimize os riscos, acidentes e adoecimentos provenientes do trabalho.

H& necessidade de uma mudanca de paradigma visando a utilizagdo de tecnologias
com bases sustentaveis relacionadas aos processos produtivos e na minimizagdo dos riscos e
agravos na saude desses individuos, sem duvida, a sustentabilidade passa pela qualidade de

vida dessas pessoas.

Durante as entrevistas com 0s proprietarios, estes afirmaram que sdo conscientes e
precisam adequar-se as normas trabalhistas, sanitarias e ambientais. No entanto, a falta de
incentivo por parte do Poder Publico em créditos de financiamentos, em melhorias nas
estradas para o escoamento da producdo, em orientacdo técnica e a garantia da oferta da

mandioca ao longo do ano séo situagdes que dificultam e inibem para as devidas adequacdes.

E fundamental que os proprietérios das casas de farinha, em Feira Nova, estabelecam a
criagcdo de regras internas e a conscientizacdo constante dos trabalhadores quanto ao uso de
celulares ou outros dispositivos eletroeletrdbnicos no ambiente de trabalho, tendo em vista, o
aumento do risco de acidente, pois a mente do trabalhador se afasta da tarefa e a executa
apenas de forma mecénica. E fundamental regular o uso do aparelho em horéarios pré-

estabelecidos e os intervalos (pausas) de descanso dos trabalhadores.

Os proprietarios relataram que a criagdo de uma cooperativa ou associacdo

possibilitaria o fortalecimento na cadeia produtiva da mandioca e seus derivados.
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Indubitavelmente a unido dos proprietarios, representados por uma cooperativa ou associagéo,
proporcionaria a mediacdo dos interesses econdémicos dos associados com o mercado
consumidor, superando possiveis dificuldades em prol de beneficios para todo o agrupamento.
Desta maneira, convergindo para um ambiente sustentavel e a continuidade dessa tradicional

atividade econdmica.

E de fundamental importancia o incentivo do poder publico e o coletivismo dos
proprietarios das casas de farinha em prol de acbes concretas que visem as melhorias dos
métodos de producéo e de trabalho. Dentre as acdes a serem realizadas estdo: i) investimento
em extensdo rural e assisténcia técnica; ii) difusdo de tecnologias limpas e sustentaveis, por
exemplo maquinas e implementos; iii) orientacdo aos trabalhadores e proprietarios quanto as
praticas de higiene sanitaria na fabricacdo dos derivados da mandioca afim de garantir uma
procedéncia confiavel na comercializacdo dos produtos; iv) financiamentos com taxas
compativeis para melhoria da estrutura fisica destas unidades beneficiadoras; v) investimento
na qualificagdo dos sujeitos envolvidos; vi) melhoria das estradas vicinais; vii) registro em
carteira dos trabalhadores e; viii) estabelecimento de uma Vigilancia em Salde do
Trabalhador (VISAT).

Incentivo aos proprietarios quanto a aquisi¢do de lenha para o aquecimento dos fornos
com procedéncia legal, evitando que estes sejam autuados pelos Orgéos fiscalizadores,
contribuindo na protecdo das florestas nativas, agregando valor aos subprodutos da mandioca
e possibilitando que as casas de farinha se destaguem no mercado consumidor como
empreendimentos que estdo comprometidos com o meio ambiente. E interessante o fomento

na geracao de energias limpas por estas “farinheiras”, dentre elas: a energia solar e edlica.



92

5 CONCLUSOES

As casas de farinha no Municipio de Feira Nova no Estado de Pernambuco s&o
empreendimentos antigos, em precérias condi¢es de funcionamento, estdo situadas na zona
urbana e rural e funcionam em desacordo com as normas vigentes (ambientais, sanitarias e

trabalhistas).

As casas de farinha que estdo situadas na zona rural tm um aspecto comunitario no
modo de produzir a farinha, haja vista, que a vizinhanca beneficia em conjunto a mandioca
produzida nas suas propriedades e 0 pagamento ndo ocorre por dinheiro e sim, pela divisao

dos subprodutos da mandioca (goma, beiju e farinha) utilizada no préprio consumo.

O empreendimento “farinheiro” da zona urbana configura-se pela relagéo entre patrdo
e empregado, pois a producdo (farinha) é destinada ao mercado consumidor, gerando lucro ao
dono da unidade. Os trabalhadores sdo contratados e vendem sua forca de trabalho por meio

da remuneracgao.

Das cinco casas de farinha pesquisadas, observou-se que quatro delas estéo situadas na
zona rural e possuem uma “mesclagem” de aspectos tradicionais, modernizada e eletrificada.
Enquanto que a casa de farinha localizada na zona urbana enquadra-se na tipologia de

“modernizada”.

Em todas as “farinheiras” pesquisadas, nenhuma delas possui licenca ambiental,
correndo o risco de serem autuadas, provocando prejuizos aos proprietarios. A falta desta
ferramenta de gestdo puablica acarreta em danos ao meio ambiente, a satde dos individuos

envolvidos e a qualidade final dos subprodutos da mandioca.

Observou-se que os trabalhadores ndo tém registro em carteira. E um cenério
alarmante, pois o trabalhador sem carteira assinada fica sem respaldo quanto a protecao social
e 0 amparo que todo trabalhador regularizado tem: salério-familia, auxilio doenca, salario-

maternidade, seguro desemprego, aposentadoria, dentre outros.

A atividade em casa de farinha é um ambiente que possibilita em riscos fisicos ao
trabalhador (cortes, perfuracdes, queimaduras, problemas respiratdrios, dentre outros), sendo
fundamental o uso do Equipamento de Protecdo Individual - EPI. No entanto, constatou-se
gue nenhuma destas unidades fornece EPI aos seus trabalhadores, podendo comprometer a

capacidade de trabalho e o surgimento de doencas ocupacionais.
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As condigdes de trabalho nas casas de farinha em Feira Nova sdo precarias, onde é
comum encontrar: baixa remuneracdo e escolaridade, uma longa e extenuante jornada (acima
de 12 horas por dia) séo situacfes que preconizam em agravos na salde destes trabalhadores.
Também houve relatos de cortes, arranhdes, convivio com altas temperaturas, fumagcas,
poeiras, as cinzas da lenha e a continua flexdo inadequada do tronco dos trabalhadores,
reflexo da falta de uma politica de amparo ao trabalho.

Verificou-se que os principais impactos ambientais nas casas de farinha em Feira
Nova, compreendem: poluicdo atmosférica, em virtude da queima da lenha pelos fornos e da
auséncia de filtros; geracdo de efluentes (manipueira); uso da lenha como matriz energética;
geracdo de residuos solidos (cinzas); falta de higiene, insalubridade e exposicdo a riscos

fisicos, quimicos, bioldgicos, ergonémicos e mecanicos (acidentais).

As condicbes atuais dos trabalhadores nas casas de farinha em Feira Nova sao
praticamente as mesmas dos trabalhadores na Inglaterra no tempo de investigacdo de
Friedrich Engels (1820-1895). Isto, notadamente, porque as condic¢des de trabalho e vida dos

trabalhadores ainda séo negligenciadas pelas classes proprietarias dos meios de producéo.

E fundamental uma Vigilancia em Salde capaz de prevenir os agravos decorrentes da
relacdo salde e trabalho. Observa-se que, devido ao grande quantitativo de trabalhadores
inseridos no processo de producdo da farinha em Feira Nova, pode-se estar diante de uma
complexidade englobando a salude publica. A informalidade, baixa qualificacdo e

remuneracao neste setor produtivo acarretam a exposicao de fatores de riscos.

As acdes voltadas para a saide do ambiente de trabalho, nas casas de farinha em Feira
Nova, devem ser prioritarias e integradoras entre as diferentes esferas governamentais
(municipal, estadual e federal), buscando a sustentabilidade destas unidades de
beneficiamento da mandioca, haja vista, que é fundamental para o sustento de muitas familias

desde a obtengdo de uma renda até a composicao de sua dieta alimentar.

E interessante que sejam desenvolvidas préticas que valorizem a sadde do trabalhador
por meio da promocdo de acdes efetivas junto aos proprietarios e trabalhadores, e aqueles
casos suspeitos ou diagnosticados com algum problema de saude, que sejam encaminhados, a

fim de prevenir, proteger e reabilitar para a melhoria da sadde desses individuos.
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E imprescindivel o fortalecimento do arranjo da cadeia produtiva da mandioca, pois é
uma atividade tradicional, ao ponto de 0 Municipio em tela deter o titulo de “Terra da
Farinha”. Além disto, gera renda aos atores envolvidos no beneficiamento da mandioca para
producdo de farinha, beiju e goma. Igualmente, a tradicional manutencdo destas casas de
farinha € um diminuidor da fome uma vez que se constituem na base alimentar e de
sobrevivéncia econdmica de inumeras familias. Apesar dessa importancia, notou-se que, tais
empreendimentos funcionam em condi¢6es inadequadas, possibilitando a exposicdo desses
trabalhadores as situacbes de riscos e agravos em relacdo a sua salde no ambiente

inadequado.
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APENDICE A
UNIVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCO - UFPE
CENTRO DE FILOSOFIA E CIENCIAS HUMANAS - CFCH
PROGRAMA DE POS-GRADUACAO EM DESENVOLVIMENTO E MEIO
AMBIENTE - PRODEMA

A criacdo e aplicagdo desta entrevista compreendem etapas do trabalho de dissertagédo da
aluna Andréa Daniele Cieniuk Pacheco, mestranda em pds-graduacdo em Desenvolvimento e
Meio Ambiente (PRODEMA), e esta ora sob orientagdo dos professores: Solange Laurentino
dos Santos e Claudio Jorge Moura de Castilho. A pesquisa tem por objetivo avaliar a saude
dos trabalhadores nas casas de farinha em Feira Nova (PE).

Peco sua cordial atencdo e disponibilidade para responder a entrevista a seguir, pois 0 mesmo
ird fundamentar a conclusdo da pesquisa proposta.

Instrumental de pesquisa aplicado na coleta de dados

ENTREVISTA SEMIESTRUTURADA APLICADA AOS TRABALHADORES DAS
CASAS DE FARINHA EM FEIRA NOVA

Entrevistado: Trabalhadores da casa de farinha

Nome do Entrevistado (a)

Casa de Farinha: N° . Data da pesquisa: / /

Coordenada Geografica:

Variavel: Social
a) Aspecto Demogréfico
1.1. Sexo: () Masculino () Feminino
1.2. Faixaetaria: ( )Oa5anos ( )5al0anos( )10al5anos( )15a20anos( )25
a30anos( )30a35anos( )35a40anos ( )40ad5anos( )45a50anos( )50a

55anos () >55anos

1.3. Estado Civil:
( ) Casado ( ) Solteiro( ) Viavo ( ) Divorciado ( ) Separado

1.4. Possui filhos? () Sim () Néo

Se tem, quantos filhos? () 1-2 ( )24 ( )46( )>6

1.5. Seus filhos freqiientam a escola? () Sim () Néo

1.6. Grau de Escolaridade: () Analfabeto ( ) até a4°série( )atea8°serie ( )

Ensino médio incompleto () Ensino médio completo () Superior incompleto ()
Superior completo () Outros Especifique:
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1.7. Residéncia: () Casarural () Cidade

b) Habitagdo

2.1. Residéncia: () propria( ) Alugada ( ) Ocupada ( ) Favor ( ) Financiada
2.2. Namero de comodos: ( ) 1-2( )3-4( )56( )>7

2.3. Tipo de habitacdo: () taipa em mau estado () bom estado () alvenaria em mau
estado () bom estado

2.4. Tempo de residéncia (anos): ( )até4anos ( )5a9anos ( )10aldanos ( )
15a19anos ( )>19anos

2.5. Pretende mudar de residéncia? () Sim () Néo
Se respondeu, Sim: () Mesmo bairro () Outro bairro

Sim: Por qué?

Né&o: Por qué?
2.6. Teve residéncia anterior? () Sim () Né&o

Motivo da mudanca:

2.7. Fogdo: () Lenha/carvdo () Lenha/carvao/gas ( ) Gas ( ) Elétrico

2.8. Agua consumida: () Potavel ( ) N&o potavel

2.9. Captacdo da agua da chuva (telhado): () Sim ( ) Né&o

2.10. Fonte de 4gua: () N&o possui () Cacimba ( ) Cisterna ( ) Poco tubular
2.11. Tipo de piso: () Chéo batido ( ) Tijolo ( ) Cimento ( ) Ceramica

2.12. Tipo de teto: ( ) Palha ( ) Telhaamianto ( ) Telha ( ) Laje (forrada) ( ) Gesso
(forrada)

2.13. Energia: () Ndotem ( ) Eletrica( ) Energia Renovavel
2.14. Eliminacéo do lixo: () Coleta ( ) Enterra ou queima () Eliminacdo livre
2.15. Esgotos: () Rede de esgoto () Fossa () Eliminacéo livre

2.16. Eletrodomeésticos: () Geladeira ( ) Televisor ( ) DVD ( ) Radio ()
Antena parabdlica ( ) Computador ( ) Maquina de lavar ( ) Fogdo

2.17. Telefone movel/Telefone Fixo: () Tem () Ndo tem
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Variavel: Ambiental
a) Trabalho na Casa de Farinha

3.1. Desde quando trabalha nesta casa de farinha?
( )<2anos ( )De2a5anos ( )De5al0anos ( )>10anos

3.2. Qual a sua funcéo na casa de farinha?
( )Raspa ( )Prensa( )Forno ( )Sacaria ( ) Motorista ( ) Recepcéo
( ) Gomaria ( ) Saldozeiro

3.3. Possui algum grau de parentesco com outro trabalhador?
( )Sim ( )Néo

3.4. Quantas horas trabalha por dia?
() <4horasdiarias ( ) Entre4 e 8 horas didrias ( ) Entre 8 e 10 horas diarias
() Entre 10 e 12 horas diarias () > 12 horas diarias

3.5. A natureza do horario de trabalho praticado considere-o;
() Horario Flexivel ( ) Horario Rigido () Horario em regime de escala

3.6. O trabalho que realize diariamente defina-o;
() Temorgulho () Sente discriminacdo ( ) Mudaria de trabalho

3.7. No seu ambiente de trabalho sente-se mais exposto a qual destes fatores;
() Numinagdo ( ) Ruido ( ) Vibragdes ( ) CondicGes atmosféricas
() Outros

3.8. Ja sofreu algum acidente de trabalho? () Sim () Néo.
Se Sim, em qual setor da casa de farinha? () Descascamento ( ) Trituracéo
() Prensagem ( ) Peneiramento ( ) Torracdo

3.9. O motivo de trabalhar numa casa de farinha?
( ) Falta de oportunidades ( ) Tradicdo da familia ( ) Inexperiéncia
() Familia para sustentar () Pouca ou nenhuma qualificagcdo

3.10. Utiliza Equipamentos de Protecdo Individual — EPI.
( )Sim ( )Nao

3.11. Como considera a higiene na casa de farinha.
() Excelente () Muitoboa( )Boa ( )Ruim ( ) Péssima

3.12. Como considera a seguranga na casa de farinha.
() Excelente ( ) Muitoboa ( )Boa ( )Ruim ( ) Péssima

3.13. Diante de um risco iminente na casa de farinha como faz para prevenir/evitar?
() Utiliza equipamento de prote¢do individual ( ) antes e durante o periodo de trabalho
evita-se 0 consumo de bebidas alcodlicas () respeita a sinalizacdo existente na producédo da
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casa de farinha () convivo constantemente com os riscos () alterno com colega de
trabalho na execucdo das tarefas.

3.14. Como considera a iluminagdo na casa de farinha.
( )Excelente ( )Muitoboa ( )Boa ( )Ruim ( )Péssima

3.15. Como considera as vibracGes na casa de farinha.
( )Excelente ( )Muitoboa ( )Boa ( )Ruim ( )Péssima

3.16. Como considera as condi¢des atmosféricas na casa de farinha.
( ) Excelente ( )Muitoboa ( )Boa ( )Ruim ( )Péssima

3.17. Sente falta ou reducdo da capacidade fisica para o trabalho.
( )Sim ( )Né&o

3.18. Possui dificuldades de trabalhar e cuidar dos filhos.

() Auséncia de creches ou de escola em tempo integral () Os filhos vem comigo
() Deixo com alguém () Nao tenho filhos

b) Lesdo/Dano na Casa de Farinha

4.1. Esforcos fisicos intensos: () Inexistente ( ) Baixa ( ) Média ( ) Alta

4.2. Acidentes com instrumentos perfuro cortantes:
() Inexistente ( ) Baixa ( ) Média ( ) Alta

4.3. Posicdes inadequadas: () Inexistente () Baixa ( ) Média ( ) Alta

4.4. Movimentos repetitivos: () Inexistente () Baixa ( ) Média ( ) Alta
4.5. Altas temperaturas e poeiras: () Inexistente ( ) Baixa ( ) Meédia ( ) Alta
4.6. Contusdo: () Inexistente () Baixa ( ) Média ( ) Alta

4.7. Amputacgdes: () Inexistente ( ) Baixa ( ) Média ( ) Alta

4.8. Cortes: () Inexistente () Baixa ( ) Media ( ) Alta

4.9. Queimaduras: () Inexistente ( ) Baixa ( ) Média ( ) Alta

4.10. Problemas respiratorios: () Inexistente ( ) Baixa ( ) Média ( ) Alta

4.11. Exposicdo a substancia quimica:
() Inexistente ( ) Baixa( ) Média( ) Alta

4.12. Houve contato fisico com a manipueira:
() Inexistente ( ) Baixa ( )Média ( ) Alta



Variavel: Econémica
a) Aspectos Econémicos
5.1. Registro legal do funcionario: ( ) Carteira assinada ( ) Temporario
5.2. Ganha por producdo: () Sim () Nao
5.3. Pagamento diferenciado por producdo: ( ) Sim ( ) Né&o

5.4. Exerce outra atividade: () Sim () Ndo Qual:

5.5. Renda familiar total (salario mensal):
( )<1( )12 ( )2-3( )34( )46 ( )>6

5.6 Recebe auxilio do governo?( ) Sim () Néo
Se Sim: Qual: .

5.7. Possuem animais de producéo: () Sim () Ndo Qual:

5.8. Realiza cultivo agricola: () Sim () Ndo Qual:

5.9. Pensa em abrir seu proprio negocio: () Sim () Nado Qual:

b) Politicas Publicas

5.10. Qual a sua percepgédo em relacdo ao?

Trabalho: () Satisfeito () Insatisfeito () N&o sei responder
Salde: () Satisfeito () Insatisfeito () N&o sei responder
Escola: () Satisfeito () Insatisfeito () N&o sei responder
Urbanizacdo: () Satisfeito () Insatisfeito () N&o sei responder

Politica: () Satisfeito () Insatisfeito () N&o sei responder

Variavel: Saude
a) Doencas Atuais

6.1 Tem boasaude ( ) Sim ( ) Né&o
6.2 Comebem ( )Sim ( )Né&o

6.3 Urinabem ( ) Sim ( ) Néo

6.4 Enxergabem () Sim ( ) Nao
6.5 Ouvebem ( )Sim ( )N&o

6.6 Dormebem ( ) Sim ( ) Nao
6.7Ecalmo( )Sim ( )Nio
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6.8 Defeito Fisico( ) Sim () N&o Caso afirmativo, qual?
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6.9 Jateve cirurgia( ) Sim ( ) Nao Caso afirmativo, qual?

6.10 Tem alguma alergia () Sim () Nao Caso afirmativo, qual?

6.11 Enjoo? ( ) Sim () Néo

6.12 Vémitos? () Sim () Néo

6.13 Varizes? () Sim () Néo

6.14 Escarro com sangue? () Sim () Né&o

6.15 Bronquite? () Sim () Nao

6.16 Faltadear? ( ) Sim ( ) Naéo

6.17 Tem diabete? ( ) Sim () Nao

6.18 Doenca do pulmao? () Sim () Nao

6.19 Problemas de pele? ( ) Sim () Néo

6.20 Hepatite? ( ) Sim () Néo

6.21 Hemorroidas? () Sim () Néo

6.22 Pressdo alta? () Sim () Néo

6.23 Dores nas costas? () Sim () Néo

6.24 Teve menstruacdo? () Sim () Néo

6.25 Praticou aborto? () Sim () Né&o

6.26 Toma pilula anticoncepcional? () Sim () Né&o

6.27 Esteve doente por conta do trabalho? () Sim () Nao
6.28 Sua condicao de salde exige trabalho especial? ( ) Sim ( ) Né&o

b) Estilo de Vida

7.1 Faz uso de bebidas alcodlicas? () Sim () Nao
7.2 Faz uso regular de remédios? () Sim () Ndo Caso afirmativos, quais?
7.3Fuma( )Sim ( ) N&o Caso afirmativo, quanto tempo?

7.4 Pratica alguma atividade fisica regularmente? () Sim ( ) Né&o
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APENDICE B
UNIVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCO - UFPE
CENTRO DE FILOSOFIA E CIENCIAS HUMANAS - CFCH
PROGRAMA DE POS-GRADUACAO EM DESENVOLVIMENTO E MEIO
AMBIENTE - PRODEMA

A criacdo e aplicacdo desta entrevista compreendem etapas do trabalho de dissertagdo da
aluna Andréa Daniele Cieniuk Pacheco, mestranda em po6s-graduagdo em Desenvolvimento e
Meio Ambiente (PRODEMA), e esta ora sob orientacdo dos professores: Solange Laurentino
dos Santos e Claudio Jorge Moura de Castilho. A pesquisa tem por objetivo avaliar a salde
dos trabalhadores nas casas de farinha em Feira Nova (PE).

Peco sua cordial atencdo e disponibilidade para responder a entrevista a seguir, pois 0 mesmo
ird fundamentar a conclusdo da pesquisa proposta.

Instrumental de pesquisa aplicado na coleta de dados

ENTREVISTA SEMIESTRUTURADA APLICADA AOS PROPRIETARIOS DAS
CASAS DE FARINHA EM FEIRA NOVA

Entrevistado: Representante da casa de farinha

Nome do Entrevistado (a)

Casa de Farinha: N° . Data da pesquisa: / /

Coordenada Geogréfica:

1. Localizagdo da Casa de Farinha:

a) Demografia
1.1. Sexo: () Masculino () Feminino

1.2. Faixa etaria:

( )Oa5anos ( )5all0anos( )10al5anos( )15a20anos( )25a30anos( )30
a3banos( )35a40anos ( )40a4d5anos( )45a50anos( )50ab55anos ( ) >55
anos

1.3. Estado Civil:
( )Casado ( )Solteiro ( ) Viavo ( ) Divorciado ( ) Separado

1.4. Grau de Escolaridade: () Analfabeto ( ) até a 4° série ( ) até a 8° série () Ensino
médio incompleto () Ensino médio completo () Superior incompleto () Superior
completo () Outro. Especifique:
1.5. Tem filhos? () Sim () Nao

Se tem, quantos filhos? ( ) 1-2( )2-4 ( )4-6( )>6

1.6. Seus filhos frequentam a escola? ( ) Sim ( ) Néo
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1.7. Residéncia:
( ) Casarural ( ) Cidade ( ) Distrito () Capital

b) Empreendimento

2.1. Ha quanto tempo funciona a Casa de Farinha:
( )<5anos ( )de5al0anos ( )delOal5anos ( )del5a20anos
( )de20a25anos ( )>25anos

2.2. Motivo de trabalhar neste ramo:
() Tradicdo da familia ( ) Lucratividade ( ) Faltade opcdo ( ) N&o sei

2.3. Tipo de casa de farinha:
() Modernizada ( ) Tradicional ( ) Eletrificada

2.4. Qual a origem da mandioca?
() Dapropriaregido () De outro estado ( ) N&o sei

2.5. Qual o destino da farinha de mandioca:
() Estado de Pernambuco ( ) outros estados () exterior () N&o sei

2.6. Quais os dias da semana ocorrem o funcionamento da casa de farinha?
() Segunda - feira () Terca - feira( ) Quarta - feira () Quinta - feira
() Sexta-feira ( ) Sabados ( ) Domingos ( ) Feriados

2.7. Trabalhadores que possuem nesta casa de farinha?
() <10 trabalhadores () de 10 a 20 trabalhadores () de 20 a 30 trabalhadores ( ) de 30
a 40 trabalhadores () > 40 trabalhadores

2.8. Os requisitos para contratacdo dos trabalhadores?
() Cadastro no sistema de empregos () Contrato avulso ( ) Indicacdo( ) Né&o sei

2.9. O empreendimento possui assisténcia técnica: () Sim () Néo

2.10. A casa de farinha possui Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ):
( )Sim ( )Naéo

2.11. O empreendimento ja sofreu algum tipo de autuacao dos 6rgéos de fiscalizacdo?
( )Sim( ) Nao

Se Sim: Quem autuou?

E qual (is) motivo (s):

2.12. Como considera a seguranca e higiene na casa de farinha.

( )Excelente ( )Muitoboa ( )Boa ( )Ruim ( )Péssima

2.13. Quanto ao uso do Equipamento de Protecdo Individual — EPI.

() Exigi seu uso; () substitui imediatamente, quando danificado ou extraviado; ( )
orienta e treina o trabalhador sobre o uso adequado, guarda e conservacdo () A casa de
farinha estar em processo de adequacdo () N&o existe o uso do EPI.



110

c) Economia

3.1. A casa de farinha paga algum imposto?
( )Sim( )Nao Sesim,qual (is) impostos):

3.2. Os trabalhadores possuem carteira assinada?
( )Sim ( ) Na&o Sesim, quantos:

3.3. O pagamento dos empregados € realizado:
( ) Diério ( ) Semanal ( ) Mensal  ( ) Né&o sei ( ) outro
Especifique:

3.4. E realizado o pagamento pela producéo excedente: () Sim () N&o

3.5. Especifique a produgdo média semanal do produto farinha e o preco de mercado.
( ) <10quilos( )de10a20quilos( )de 20 a40quilos
( )ded40a80quilos ( )>80quilos.

3.6. A casa de farinha da lucro? () Sim () Néo
Qual o rendimento médio mensal (em reais)?

3.7. Fontes de renda: exclusivamente da casa de farinha:
( )Sim( )N& Sem sim, qual:

d) Ambiental
4.1. O empreendimento possui licenga ambiental: () Sim () Nao

4.2. Qual o destino da casca da mandioca?
() Alimentacédo dos animais () Descartado no meio () Recolhido pela prefeitura

4.3. Qual a fonte de abastecimento de agua?
() Aguada concessionaria () Aguadepoco ( ) Outros

4.4. Existe efluente sanitario? () Sim () Né&o

4.5. Qual tratamento? () Fossa absorvente () Despejado no meio () N&o seli
4.6. Existem emissBes atmosféricas: () Sim () Nao

4.7. Possui equipamento de controle de emissfes:( ) Sim () Néo

4.8. Possui tratamento a manipueira:( ) Sim () Néo
4.9. O destino da manipueira: () Aosanimais ( ) Recolhida ( ) Langada no meio

4.10. Existe geracdo de residuo solido? () Sim () Néo

4.11. Qual a fonte de energia utilizada? ( ) Energia Elétrica ( ) Motor ()
() Energia natural (solar, edlica, lenha, outras): Especifique:
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4.12. A origem da lenha: () Plano de manejo ( ) Procedéncia llegal
() outro Especifique:

4.13. A quantidade utilizada de lenha por dia:
( )<beésteres ( )de5al0ésteres ( ) de10al5ésteres( )de 15 a 20 ésteres( ) de
20 a 25 ésteres () > 25 ésteres

4.14. Captacao de &gua das chuvas (telhado):
( )Sim( )Nao ( ) Outro Especifique:

4.15. Aproveitamento das aguas residuais:
( )Sim( )N&o ( ) Outro Especifique:

4.16. Conflitos ambientais com a vizinhanca:
( )Sim( )Nao( ) Outro Especifique:
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ANEXO A
UNIVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCO - UFPE
CENTRO DE FILOSOFIA E CIENCIAS HUMANAS - CFCH
PROGRAMA DE POS-GRADUACAO EM DESENVOLVIMENTO E MEIO
AMBIENTE - PRODEMA
LINHA DE PESQUISA: RELACOES SOCIEDADE NATUREZA E POLITICAS
SOCIAMBIENTAIS
DOCENTE: SOLANGE LAURENTINO DOS SANTOS
DISCENTE: ANDREA DANIELE CIENIUK PACHECO

TERMO DE CONSENTIMENTO LIVRE E ESCLARECIDO

Convidamos o (a) Sr. (a) para participar como voluntario (a) da pesquisa intitulada Inter-
Relacbes entre Saude e Ambiente de Trabalho em Casas de Farinha, que estd sob a
responsabilidade da pesquisadora Andréa Daniele Cieniuk Pacheco, com enderego: *****
contatada pelo telefone ***** e pelo e-mail: *****, Pesquisa autorizada pelo Comité de Etica
com o seguinte CAAE 52223816.9.0000.5208. Também participam desta pesquisa 0S
pesquisadores: Claudio Jorge de Moura Castilho contatado pelo telefone ***** e esta sob a
orientacdo de Solange Laurentino dos Santos contatada pelo telefone ***** e pelo email:
*****.

Caso este Termo de Consentimento contenha informacdes que nédo Ihe sejam compreensiveis,
as duvidas podem ser tiradas com a pessoa que esta lhe entrevistando e apenas ao final,
guando todos os esclarecimentos foram dados, caso concorde com a realizacdo do estudo
pedimos que rubrique as folhas e assine ao final deste documento, que estd em duas vias, uma
via lhe sera entregue e a outra ficard com o pesquisador responsavel.

Caso ndo concorde, ndo havera penalizacdo, bem como sera possivel retirar o consentimento a

qualquer momento, também sem nenhuma penalidade.

INFORMACOES SOBRE A PESQUISA

A presente pesquisa tem como objetivo geral analisar as relages entre saude e ambiente de
trabalho a partir do sistema de producdo de derivados da mandioca em casas de farinha e
como objetivos especificos: i) identificar as condigdes de trabalho e salde no processo
produtivo; ii) caracterizar a situagdo dos tipos de casas de farinha existentes no municipio de
Feira Nova; iii) analisar os principais problemas pertinentes a salde dos trabalhadores e; iv)
Propor alternativas de melhorias para a salde dos trabalhadores nas casas de farinha. O

procedimento da coleta de dados sera por meio da aplicacdo de entrevistas junto aos
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proprietarios e trabalhadores das casas de farinha em Feira Nova contemplando os seguintes
aspectos: social, econdmico, ambiental e saide. Ainda assim, serdo aplicadas entrevistas

semi-estruturadas (gravacoes de audio) junto aos sujeitos envolvidos na pesquisa.

Destarte, cada casa de farinha sera coletada as coordenadas geogréaficas por meio do uso do
receptor GPS, bem como registro fotografico que é uma forma de obter registro que serve
como fonte documental e dara solidificagdo a pesquisa.

O periodo de participacdo do voluntario na pesquisa tera como inicio quando o (a)
entrevistado (a) confirmar o aceite da participacdo apoOs ter sido detalhado o cunho da
pesquisa por parte da pesquisadora. Deve-se ressaltar a participacdo do voluntério é de carater
estritamente optativo. O término da pesquisa sera levado em consideracdo a livre e espontanea
vontade do (a) entrevistado (a) em contribuir com a pesquisa e com agradecimento em fazer
parte da pesquisa. O numero de visitas vai depender da disponibilidade dos proprietarios e do
melhor horario que os mesmos estejam disponiveis.

Considerando que os proprietéarios poderdo esta supervisionando os trabalhadores nas casas de
farinha e aplicacdo da entrevista poderia interferir no seu trabalho tal fato serd amenizado
respeitando o horario de trabalho e o local seguro onde o (a) proprietario (a) sinta-se seguro e
motivado.

Todas as informacgdes desta pesquisa sera confidenciaveis e serdo divulgadas apenas em
eventos ou publicacdes cientificas, ndo havendo identificacdo dos voluntarios, a ndo ser entre
o0s responsaveis pelo estudo, sendo assegurado o sigilo sobre a sua participacdo. Os dados
coletados nesta pesquisa (gravacOes, entrevistas, fotos), ficardo armazenados em (pastas de
arquivo), sob a responsabilidade da pesquisadora, no endereco acima informado, pelo periodo
de minimo cinco anos.

Nada lhe sera pago e nem sera cobrado para participar desta pesquisa, pois a aceitacdo é
voluntaria, mas fica também garantida a indenizacdo em casos de danos, comprovadamente
decorrentes da participagdo na pesquisa, conforme decisdo judicial ou extra-judicial. Se
houver necessidade, as despesas para a sua participacdo serdo assumidas pelos pesquisadores
(ressarcimento de transporte e alimentacao).

Em caso de duvidas relacionadas aos aspectos éticos deste estudo, vocé podera consultar o

Comité de Etica em Pesquisa Envolvendo Seres Humanos da UFPE.

(assinatura da pesquisadora)
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CONSENTIMENTO DA PARTICIPACAO DA PESSOA COMO VOLUNTARIO (A)

Eu, , CPF , abaixo

assinado, apos a leitura (ou a escuta da leitura) deste documento e de ter tido a oportunidade

de conversar e ter esclarecido as minhas ddvidas com o pesquisador responsavel, concordo
em participar do estudo Inter-Relagdes entre Saude e Ambiente de Trabalho em Casas de
Farinha, como voluntario (a). Fui devidamente informado (a) e esclarecido (a) pela
pesquisadora sobre a pesquisa, 0s procedimentos nela envolvidos, assim como 0s possiveis
riscos e beneficios decorrentes de minha participacdo. Foi-me garantido que possa retirar o

meu consentimento a qualquer momento, sem que isto leve a qualquer penalidade.

Feira Nova (PE) / /

Assinatura do participante:

Presenciamos a solicitacdo de consentimento, esclarecimentos sobre a pesquisa e o aceite do

voluntario em participar. (02 testemunhas néo ligadas a equipe de pesquisadores).

Nome:

Assinatura:

Nome:

Assinatura:




